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Mit einem leckeren
Friihstiick starten

Ein Glaschen Wein auf
der Terrasse genieRen

Frisch Gegrilltes passt
zu sommerlichen Salaten
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Diese Beilage stellt Restaurants vor, die sich fiir Familienfest in kleiner und groBer Runde eignen.

Genussvoll ins Frihjahr starten

Die Friihlingskiiche vieler Gastronomen lockt mit frischen und regionalen Zutaten

mmmm Die Narzissen leuchten um
die Wette und erste warme Sonnen-
strahlen erhellen die Gemiiter: Mit
dem beginnenden Frithling wachst
in uns wieder die Unternehmungs-
und Genusslust. Zahlreiche badi-
sche Restaurants und Gasthduser
locken jetzt mit frischer saisonaler
Kiiche; der Start der Spargelsaison
steht knapp bevor. Von der
urigen StrauBenwirtschaft bis zur
High-End-Gourmetkiiche bietet die
Gastroszene der Region etwas fir
jeden Geschmack.

Passend dazu liefert die Badische
Zeitung diesen gastronomischen
Wegweiser. Vom Elsass bis ins Elz-
tal, von Rheinfelden bis nach Lahr
stellen sich zahlreiche Gastrono-
men vor. Es finden sich von Gour-
metfithrern wie Feinschmecker,

Gault Millau oder Guide Michelin
ausgezeichnete, kreative Kiichen
genauso wie bodenstdndige Gast-
héuser in Familienhand. Genuss-
hinweise gibt es fiir abendfiillende
Mehr-Gange-Meniis gleichermaBen
wie fir ein zilinftiges Vesper oder
den abwechslungsreichen Mittags-
tisch. Und auch die eine oder ande-
re Adresse fiir ein ausgedehntes
Sonntagsfrithstiick oder einen
ausgelassenen Cocktailabend darf
nicht fehlen. Egal, ob man seinen
Gaumen am liebsten mit vertrauten
Aromen der badischen Kiiche ver-
wohnt oder gerne auf eine kulinari-
sche Reise auf ferne Kontinente
gehen mdchte; hier findet sich das
passende Angebot.

Die kleinen Symbole am Ende
der Inserate geben Hinweise auf

familienfreundliche Restaurants,
die Kindermeniis oder einen Spiel-
platzanbieten. Mitihrer Hilfe findet
man auch Gastronomen, die eine
breite Auswahl vegetarischer oder
laktosefreier Gerichte auf der
Speisekarte haben. Es gibt Ver-
merke zur Barrierefreiheit ebenso
wie zu Ubernachtungsméglichkei-
ten fiir den spontanen Kurzurlaub.
Jetzt im Frithjahr genieBft man die
Speisen gerne im Freien - entspre-
chend fehlen auch nicht die Hinwei-
se auf Lokalitdten mit Sonnenter-
rasse, Garten und Biergarten. Einen
Uberblick iiber alle Symbole bietet
die Legende auf Seite 5.
Unabhéngig davon, welches Res-
taurant Sie am Ende ausprobieren:
GenieBen Sie die Frische der Friith-
lingskiiche in vollen Ziigen.  selb

Richtig wahlen und dann genieRen

Badische Zeitung verlost Gutscheine fiir einen Restaurantbesuch in der Region

Auch in der heutigen Ausgabe
von ,BZ-Extra: Genuss“ verlosen
wir drei Gutscheine im Wert von
jeweils 50 Euro, 75 Euro oder
100 Euro fiir Restaurants und
Gaststatten, die in dieser Beilage
beschrieben sind.

Mitmachen und auch gewinnen
ist nicht schwer: Sie suchen sich
einfach eines der Lokale aus, die in
dieser  Sonderveroffentlichung

enthalten sind, und rufen dann
unter der Telefonnummer
0137/8080134 an (50 Cent).

Nennen Sie Ihren Namen, Ihre
Adresse, Ihre Telefonnummer und
den Gastronomen Ihrer Wahl und
mit etwas Gliick werden Sie einer
der drei Gewinner oder Gewinne-
rinnen von einem der Wertgut-
scheine fiir das Restaurant Ihrer
Wahl.

Unter allen Teilnehmern
werden dann per Losentscheid die
Gewinner ermittelt und von uns
anschlieBend telefonisch benach-
richtigt.

Teilnahmeschluss ist Freitag,
31. Maérz, der Rechtsweg ist
ausgeschlossen (Teilnahmeberech-
tigt sind alle ab 18 Jahre). Wir
wiinschen allen Teilnehmern viel
Gliick! bz
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Hinweis in eigener Sache
»Genuss - Ausgehen in der Region
- Friihjahr/Sommer* ist kein Gast-
ronomiefiihrer, der die dargestellten
Angebote nach zuvor festgelegten
Kriterien bewertet.

Die Beilage ist ein Wegweiser durch
die Gastronomie in der Region, in
der sich die inserierenden Gastro-
nomen kompakt und {ibersichtlich
empfehlen. Fir die in den Darstel-
lungen gemachten Angaben sind die
Gastronomen selbst verantwortlich.
Dabei kénnen sich selbstversténdlich
Angaben wie etwa zu Preisen oder
Offnungszeiten dndern.

Nicht aufgeflihrt in dieser Ausgabe
ist das Nichtrauchersymbol, da das
Rauchen gesetzlich in Restaurants

untersagt ist. Sollten Gastronomen
Rauchermoglichkeiten anbieten, ist
dies, soweit bekannt, aufgefihrt.
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Gasthof Hirschen-Dorfmiihle

,Schmeck den Siden“
ist die Philosophie von
Paul Burger und seinem
Team mit ihrem viel-
faltigen  kulinarischen
Angebot. Ein Blick in
die Speisekarte verrat
dabei: Alle Gerichte,
die mit diesem Logo
gekennzeichnet  sind,

vom Grill angeboten -
Spezialitat ist hier der
Wild- oder Lammgrill-
teller (auch hier aus
eigener Haltung). Klar,
dass auch die Weine
aus der Ortenau, vom
Kaiserstuhl oder aus
dem Breisgau (Weingi-
ter Pix, Frey) stammen.
Ebenso das Bier, das
sich bei gutem Wetter
auch in der schoénen

werden aus regionalen Zutaten zuberei-
tet. Was vom Gast, der das Haus kennt,
immer wieder goutiert wird. So wird das
Angebot vom Team stetig ausgebaut,
wenn immer moglich, wird mit regiona-
len Zutaten gekocht, womit die lokalen
Erzeuger unterstiitzt werden. In der aktu-
ellen Saison werden Lammgerichte aus
eigener Haltung angeboten - vor allem
Reh und Wildschwein aus umliegenden
Waldern. Natirlich findet Spargel vom
Kaiserstuhl seinen Platz auf der Karte.
Ebenso wie das Biffet mit knackig
frischen Salaten, das jeden Abend ange-
boten wird. Zudem bietet die Kiiche Spe-

Gartenwirtschaft — mit
Kastanienbaum genieBen I&sst. Die Dorf-
mihle ist ein idealer Ausgangspunkt und
eine gute Einkehrmdglichkeit fir Ge-
nusswanderungen in und um Bieder-
bach. Stationenwanderungen wie die
,Biederbacher Tapas-Tour” finden immer
wieder viele Freunde. Sie wird in Verbin-
dung mit befreundeten Gastronomen
der Region angeboten.

DorfstraRe 19

79215 Biederbach
07682/327, Fax 6037
hirschen-dorfmuehle.de
dorfmuehle@t-online.de

Offnungszeiten: Kiiche taglich 1145-13.45 und
1730-21 Uhr; Di Ruhetag, Mi ab 17 Uhr geoffnet,
Wandergruppen sind auf Vorbestellung jederzeit
willkommen

BZ-GRAFIK/ASC zialitdten aus anderen Regionen, auch [‘ec | [wiet] i | [vish|
Fluss und Meer kommen nicht zu kurz. ST .
Jeden Freitag werden im Garten Gerichte Rl B s | P b ey R
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Hohengasthaus Restaurant Sonnhalde Weingut Hiss
Zum Kreuz

In vierter Generation wird das Restau-
rant in Familienhand gefiihrt. Das belieb-
te Ausflugsziel - es liegt direkt an zahl-
reichen Wanderwegen - ist immer eine
gute Adresse. Der Wintergarten mit
Sonnenterrasse und einzigartiger Sicht

Gastfreundschaft ist die schonste
Freundschaft. Unter diesem Motto heift
Familie Becherer ihre Géste willkommen.
Die reichhaltige Speisekarte reicht von
einem deftigen Schwarzwélder Vesper
iber gutbirgerliche Gerichte bis zu
Spezialitdten und Menis der Saison.

ins Elztal allein ist den Besuch wert.
Einen Grund mehr bietet die beliebte
Kiiche, frisch, badisch und saisonal
gepragt. Zu den Spezialitdten zahlen
Pfeffersteak und Kreuzpféannle.
Regionale Weine aus dem Kaiserstuhl
und der Ortenau werden ausgeschenkt.
GroBen Anklang findet das Angebot an
hausgemachten Kuchen und Torten.

Héhenhauser 2

79215 Biederbach
07826/215, Fax 1598
hoehengasthaus.de
info@hoehengasthaus.de

Offnungszeiten: Mi-So und Feiertage

11.30-18 Uhr (durchgehend warme Kiiche);
Ruhetag Mo und Di

o s s ey

Geschétzt werden die Fischvariationen,
am liebsten leicht und italienisch inspi-
riert zubereitet. Die saisonale Spezialita-
tenkarte oder aktionsbedingte Angebote
liber das ganze Jahr verteilt runden das
Bild ab. In den warmen Monaten ist die
groBe, teilweise Uberdachte Freiterrasse
geodffnet.

Sonnhalde 16

79215 Biederbach

07682/8718, Fax 6270
sonnhalde-biederbach.de
info@sonnhalde-biederbach.de

Offnungszeiten: Di-Sa 11.30-22 Uhr,

Do ab 17 Uhr, So 11.30-21 Uhr; Kiichenzeiten
11.30-14 Uhr und 17.30-21 Uhr, So 11.30-20 Uhr

B s | ey,

Ein Wein ist die Komposition eines gan-
zen Jahres. Den Auftakt geben die ersten
Frihlingstage, wenn am Kaiserstuhl die
milden Winter der Sonne weichen. Dann
beginnt ein reges Treiben am Weinberg.
Um die Qualitédt der Boden zu pflegen
und zu erhalten, verzichten Andreas und
Alexandra  Hiss,

die das 1962
gegrindete  Gut
2008 von Christa
und Karl Heinz
Hiss libernahmen,
auf Mineral- und

Ubernimmt die Natur und
die Familie Hiss unter-
stitzt nur noch hier und
da durch gezielte Pflege-
maBnahmen. Nach der
Lese greift die Gutfamilie

Kunstdiinger und reichern die Erde mit
eigenem Kompost an. So wird natur-
naher Weinbau die beste Grundlage fiir
die Trauben. In Kombination mit der
néhrstoffreichen Erde sorgt eine ein-
gesate Graser- und Krautermischung fir
eine naturliche Bodenstruktur.

Diese Form des integrierten Weinbaus
sorgt fiir ein optimales Okosystem fiir die
Reben, das weder durch Herbizide noch
durch Insektizide gestort wird. Eingriffe
zum Pflanzenschutz beschrénken sich
nur auf Situationen, in denen es unbe-
dingt notwendig ist. Sobald die Arbeit
getan und der Boden vorbereitet ist,

auf eine bewdhrte Win-
zerstrategie zurlick: Soviel wie nétig, so
wenig wie moglich. So gért ein guter Teil
der Weine spontan. Zum Beispiel Miiller-
Thurgau Wannenberg, der durch die Hefe
Flora aus dem Weinberg bereits alles ins
Fass mitbringt, was es flir einen groBarti-
gen Wein braucht. Nah an der Natur sind
auch Burgunder von Spat-, Weiss- bis
Grauburgunder, die in hdlzernen Bar-
riqueféssern gelagert werden. Was alle
Weine gemeinsam haben, ist ihre voll-
kommen vegane Herstellung.

HauptstraRe 31, 79356 Eichstetten
07633/1236; weingut-hiss.de
info@weingut-hiss.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 10-12.30 Uhr und

14-18.30 Uhr, Sa 10-16 Uhr;
Fuhrungen nach Absprache

EICIERG PICE Ao
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,Das Neun im ElzLand“ Hotel 9 Linden

,Klein. Fein. Fokussiert.“ Mit
diesen drei Worten ist das kuli-
narische Konzept des Restau-
rants ,Das Neun“ treffend auf
den Punkt gebracht.

Konzentration auf das Wesent-
liche zeichnet die saisonale
Frischekliche aus.  Dabei
kommt Baden auf den Teller
und Heimat ins Glas.

Roastbeef vom Feinsten gibt
es in verschiedenen Variatio-
nen, interessant komponiert

wie etwa handgeschnittenes
Tatar und der Roastbeef Burger. Vegeta-
rier und Veganer genieBen ebenso die
volle Aufmerksamkeit des Teams - und
das bereits beim Start in den Tag mit
einem guten Friihstiick vom Biiffet.

Fur alle Liebhaber siBer Leckereien
kommen die Kuchen und Desserts von
der hauseigenen Konditorei.

Und wer den Tag bei einem Cocktail
entspannt ausklingen lassen will, ist mit
der Buchung eines besonders modernen
Géastezimmers sicher richtig. Flr Gaste

®m ELZACH

der ganzen Region stehen Restaurant
und die Bar zur Verfligung, Reservierun-
gen sind willkommen.

Ob morgens zum Sektfriihstilck, tags-
Uber zum erfrischenden Getrank oder
Cappuccino, zum Kaffee und Kuchen und
ab 17 Uhr zum Abendessen.

Fir kleinere Veranstaltungen und Tagun-
gen bietet sich das helle, gemitliche
LZimmer 9% an.

NeunlindenstraRe 5

79215 Elzach

07682/947930, Fax 9479313
info@elzland-hotel-neunlinden.de
elzland-hotel-neunlinden.de

Offnungszeiten: Fruhstick 7-11 Uhr; Sa, Sonn-
und Feiertage ab 8 Uhr; tagsiber Kaffee, abends
ab 17 Uhr warme Kuche

g6 | e[ e | vish]
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»ElzLand Hotel Pfauen“ — Restaurant mit Terrasse

Mit kreativer Frischekiche,
leidenschaftlich gekocht,
geschmackvoll verfeinert,
liebevoll serviert - so ver-
wdéhnt das Team von Kiiche
und Restaurant im Pfauen
seine Géaste. Bekannt ist das
Haus auch fiirs genussvolle
Basenfasten nach Wacker und
fiir die vegane Kiiche. Schon

zum Friihstlick lockt der Weitblick im
lichtdurchfluteten Restaurant und auf
der Sonnenterrasse. Tagsiiber und vor
allem nach einer schénen Wanderung
werden kleine Gerichte, Schwarzwélder
Kirschtorte sowie Kuchen aus der haus-
eigenen Konditorei zum Erlebnis.

Immer mittwochs im Sommer ladt der
Kiichenchef zum Grill & Chillin seine Out-
door-Kiiche ein. Flir GenieBer und beson-
dere Anldsse wird im mitternachts-
blauen Salon das ,Salon-Meni“ mit
sieben kostlichen Géngen angeboten.
Die ,,Stube“ ist ein gemiitlicher, beson-

m EMMENDINGEN

derer Ort, der mit viel Liebe zum Detail,
praziser Handarbeit und historischen
Fotografien aus Oberprechtal erschaf-
fen wurde und zum Abendessen einladt.
Und fiir eine Auszeit zur Ubernachtung
oder zum Day-Spa ist keine Anfahrt zu
kurz.

PfauenstraRe 6

79215 Elzach-Oberprechtal
07682/947910, Fax 9479213
info@elzland-hotel-pfauen.de
elzland-hotel-pfauen.de

Offnungszeiten: warme Kiche ab 12.30-17 Uhr
Tageskarte, Vesper, Kaffee und Kuchen;
ab 18 Uhr Abendment

EEINEANEID, §
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Gasthaus Hotel Kochschule Rossle

Ein Hoch auf den Mittagstisch - immer
mehr Gaststatten und Restaurants 6ff-
nen erst am Abend. Genau das Gegenteil
passiert im Rossle in Elzach. An sechs
Tagen in der Woche kdnnen die Géaste
aus der reguldren Speisekarte auswéh-
len. Zudem gibt es das sehr beliebte
Kiichenchefmend, tolle Wild- und Fisch-
gerichte und auch vegetarisch und vegan
speisende Géaste kommen auf ihre
Kosten, am Mittag wie am Abend.

Ein ausreichend groBes Team in Kiiche
und Service macht es dem Ehepaar
Héringer mdglich, nur einen Ruhetag in
der Woche zu haben. AuBer am Mittwoch
finden jeweils bis zu 90 Géste Platz. In
der Sommerzeit gibt es noch eine
beschattete Sonnenterrasse.

Die Kiiche kocht sehr saisonal und még-
lichst aus regionalen Zutaten. Frische
und Kreativitdt sind garantiert. Das
schmeckt man. Als Weinhotel im Wein-
sliden Baden-Wirttembergs finden sich
viele tolle Tropfen auf der Weinkarte. Da
ist es sinnvoll, eines der elf Zimmer im
2018 erdffneten Hotel zu buchen.

Das Friihstiick wird mit eben so viel
Hingabe zelebriert wie die Speisen im
Restaurant. Und als ob das alles noch
nicht genug ware, findet Inhaber Manuel
Haringer noch geniigend Zeit, um seiner
groBen Leidenschaft, den Kochkursen
nachzugehen.

In Manuels Kochschule lernen wiss-
begierige Hobbykdche alles tiber Fleisch
und Saucen, Fisch- und Meeresfriichte
oder die vegetarisch und vegane Kiiche.
Catering auf Restaurantniveau rundet
das Angebot ab.

Familienfeiern, egal, ob im Restaurant, in
der Kochschule oder in verschiedenen
Locations, werden individuell bespro-
chen, geplant und umgesetzt. Da aus
Qualitatsgrinden nur zwei Caterings pro
Woche mdglich sind, empfiehlt es sich,
rechtzeitig anzufragen. Das Gasthaus
Hotel Kochschule R&ssle in Elzach hat
sich einen tollen Ruf, sowohl bei poten-
ziellen Mitarbeitern, als auch bei den
Gésten erarbeitet. Gastronomie kann
doch sehr gut funktionieren.

Hauptstrae 19

79215 Elzach
07682/212
roessleelzach.de
manuels-kochschule.de
manuels-catering.de
info@roessleelzach.de

Offnungszeiten: taglich 11.30-22.30 Uhr,

Kuchenpause 14-17 Uhr; Nachmittagsgruppen
auf Anfrage; Mi Ruhetag
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Vinoteca

Seit mehr als 25 Jahren ist das Vinoteca
im Herzen von Emmendingen eine kuli-
narische Institution. Neu beim Vinoteca-
Erlebnis ist ,The Chefs Selection®,
erhéltlich im Vinoteca-Onlineshop und
aus dem Beddrfnis heraus entstanden,
die in der kulinarischen Philosophie ver-
wurzelte Leidenschaft und Kultur fir
Lebensmittel und Rohstoffe zu teilen und
weiterzugeben.

Gastgeberin Maria Laterza
und ihr Personal pflegen
die Leidenschaft fir die
Gastronomie, indem sie
ihre Géste mit der ganzen
Aufmerksamkeit empfan-

und Empfindungen.
Zum gastronomischen
Angebot der Vinoteca
gehort auch die Pinsa
Romana. Ein Teig aus
einer  Mehlmischung,
schmackhaft, knusprig

gen, die sie verdienen. In der Kiiche liber-
zeugt Chefkoch Vincenzo Gargiulo mit
einem kulinarischen Stil, der es ermdg-
licht, jeden einzelnen Bissen zu schatzen
und zu genieBen. Seine Fahigkeiten
sowie Verwendung erlesener Zutaten
und Rohstoffe laden die Géaste ein auf
eine Reise voller aufregender Aromen

und duftend, ergénzt
durch die besten Gewiirze, zubereitet
von den geschickten Handen von Anna
Laterza. Abgerundet wird das Angebot
von Maria Laterzas sorgféltig ausgewéhl-
ten Weinen.

MarkgrafenstraRe 33

79312 Emmendingen
07641/574398
vinoteca-ristorante.de
info@vinoteca-ristorante.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 11.30-14.30 Uhr und
18-24 Uhr, Sa 18-24 Uhr, So Ruhetag
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Kirschencafé

Mitten in der Natur des eigenen Obst-
und Winzerhofs verwéhnen Oliver und
Nicole Schmidt mit ihrem Team im
Kirschencafé mit ihren Leckereien.
Selbstgebackene, liebevoll dekorierte

Kuchen und Torten laden zum Schlem-
men ein; fir den kleinen Hunger findet
sich ab 17 Uhr etwas auf der Vesper-
karte. Zwischen Obstbaumen, in unver-
wechselbarer Lage direkt am Kaiserstiih-
ler Radrundweg liegt zudem der gemiitli-
che und komfortable Wohnmobilgarten
mit 50 schon gepflegten Stellplatzen.
Und ab sofort gibt es auch Lades&ulen
fir Elektroautos.

Kénigsweghof 1

79346 Endingen-Konigschaffhausen
07642/9282845, Fax 9282846
kirschenhof-schmidt.de
info@kirschenhof-schmidt.de

Offnungszeiten: Mo, Mi—Fr 14-19 Uhr; Sa, Sonn-
und Feiertag 12-19 Uhr; Ruhetag: Dienstag

BN IOy, 90y

Gasthaus Ochsen

Seit Jahrzehnten verwohnt Familie
HaBler ihre Géste mit gutbirgerlicher,
ehrlicher Kiiche im Gasthaus Ochsen in
Koénigschaffhausen mit hauseigener
Metzgerei.

,Bei uns kocht der Chef noch selbst®, im
Sommer im lauschigen

Innenhof, im Winter am
warmen Kachelofen - es
wird serviert, was die
Region im Wechsel der
Jahreszeiten zu bieten hat.
Klar liegt das Hauptaugen-
merk des Hauses auf

oder das se-
parate Kamin-
zimmer aus-
reichend

Platz fiir Ver-

leckeren Fleischgerichten. Vorneweg
gibt es eine Rinderkraftbriihe mit haus-
gemachten Fladle oder Marktklosschen.
Danach schmecken Beef Tatar, ein
Ribeye-Steak, ein Cordon Bleu vom Kalb
oder auch ein saures Leberle.

Ein taglich wechselnder Mittagstisch, die
alljahrlichen Rinderwochen (Februar und
Mérz), das bekannte Hoffest (zweites
Wochenende im August) und die Silves-
terparty runden das gastronomische
Angebot des Ochsens ab.

Zusétzlich bietet der historische Festsaal

H LAHR

anstaltungen
jeglicher Art bis zu 140 Personen. Der
hauseigene Partyservice liefert Speisen
fiir Anldsse auBer Haus.
Das angrenzende Géstehaus verfiigt
zudem Uber flnf neu renovierte Géste-
zimmer.

Endinger Strale 12

79346 Endingen-Konigschaffhausen
07642/3418, 40837
ochsen-hassler.de
info@ochsen-hassler.de

Offnungszeiten: Mo—-Mi 11.30-14 Uhr und
17-21 Uhr, Fr ab 17 Uhr, Sa und So

11-14 Uhr und 17-21 Uhr; Do-Fr

mittag Ruhetag
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Vegane und vegetarische Varianten
finden immer mehr Zuspruch.

»Genussmanufaktur burger®

Die ,,Genussmanufaktur burger ist eine
ausgesuchte und gut besuchte Adresse
in der Altstadt von Lahr. Hier finden
verwohnte Gaumen alles vom leckeren
Gourmetfriihstiick iber den kleinen,
saisonalen Mittagstisch bis hin zur mit
Liebe und Herz handgefertigten Praline.
Fir die leichten,
zeitgemaBen Tor-
ten und Gebacke
werden  ausge-
suchte Rohstoffe
verwendet.

So zahlt das
Feinschmecker-
Magazin das Café
zu den 250 bes-
ten in Deutsch-
land, auch wegen
seines weit Uber
die  deutschen
Grenzen hinaus
bekannten Christstollen. Frank und
Annette Schulz fiihren das Haus seit
1999 und erhielten mit ihrem Café beim
Wettbewerb ,Schones Gasthaus“ den
Titel ,,Top-Haus der Ortenau®.

Bei schonem Wetter bietet sich die
Terrasse im griinen Innenhof zum Genie-
Ben an.

Q 14, Bei der Stadtmiihle 4
77933 Lahr, 07821/1345, Fax 1366
cafe-burger.de, info@cafe-burger.de

Offnungszeiten: Di—Fr 8-18 Uhr, Sa 730-17 Uhr,
Mo, Sonn- und Feiertag Ruhetag
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Cappuccino Bar

Kaffee- und TeegenieBer aufgepasst: Die
Cappuccino Bar, zentral am Lahrer
Marktplatz gelegen, verwdéhnt mit aus-
gesuchten Kaffeespezialitdten und der
groBen Auswahl von mehr als 30
verschiedenen Teesorten. Im Sommer
lassen sich die Gaste in Strandkdrben

unter Palmen die Cocktails schmecken
oder genieBen die edlen Tropfen aus
badischen wie internationalen Lagen.
Jeden Tag ladt die Cappuccino Bar
morgens zu einem starkenden Friihstlick
ein - und wenn der kleine Hunger nagt,
stehen Snacks und Kuchen bereit.

Alle Speisen und Getrénke gibt es auch
zum Mitnehmen. Abends wird den
Gasten mit regelméBigen Grillfesten
oder Club-Night-Konzerten jede Menge
Unterhaltung geboten.

Am Marktplatz 3, 77933 Lahr
07821/9961309
cafppuccino-lahr.de
info@cappuccino-lahr.de

Offnungszeiten: Mo—Sa ab 8 Uhr, Sonn- und
Feiertage ab 10 Uhr

ENNEY
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Schlemmertreff Lahr

Mit gutburgerlicher Kiiche, regional
orientiert, punktet der Schlemmertreff
bei seinen Gésten.

Ob neben der reichhaltigen Speisekarte
nun die drei téaglich wechselnden
Mittagsmenis, der Snack fiir zwischen-
durch oder die Auswahl an knackigen

Viet-Quan

Llch will meinen Gésten hier wirklich
authentische vietnamesisch-thaildndi-
sche Kiche bieten. Fiir einen kleinen
Groschen stattliche Portionen liefern,
um mich auch in irgendeiner Weise zu
bedanken und die deutsch-asiatische
Freundschaft zu pflegen.“ Das verspricht

Traditionsgaststatte Greif
Zum Zarko

Mittelmeerspezialitdten mit saisonalen
Zutaten, dazu ein harmonischer Wein
aus Spanien oder Deutschland oder ein
leckeres Bier (Ganter, Veltins, Guiness,
Gaffel Kélsch), fertig ist der Gaumen-
schmaus im Zarko, 2019 im Wettbewerb

Salaten, das Angebot passt fiir jeden.
GroBen Wert legt das Team dabei auf das
verwendete Fleisch, das aus der Region
stammt.

Genossen werden kénnen die Speisen
im Restaurant oder Zuhause, der Auto-
schalter macht das Abholen einfach.
Und auch fiir Veranstaltungen bietet sich
der Schlemmertreff mit seinem Party-
service an.

Offenburger StraRe 30
77933 Lahr

07821/54152
schlemmertreff.de
vetterschlemm®@aol.com

Offnungszeiten: Mo-Sa 11-23 Uhr, So 11-21 Uhr
e e [oc s PRt s | &R

® RHEINHAUSEN

Trong Thu Nguyen. Und der erfahrene
Gastronom halt sein Versprechen. Die
Géaste genieBen in gemiitlicher Atmo-
sphédre die Gerichte der reichhaltigen
Speisekarte von duftenden Basmatireis-
gerichten iber gebackenes Entenfilet bis
hin zur vor sich hinkdchelnder Rinder-
brihe fir die weltweit bekannte Pho-
Suppe. Mittags verwohnt Nguyen mit
wdchentlich  wechselnden  Gerichten.
Auch ein Lieferservice wird angeboten.

KaiserstraBe 7

77933 Lahr
07821/5499643
ntt_4ever@yahoo.de

Offnungszeiten: : Mo— Sa 11.30-14.30 Uhr und
1730-21.30 Uhr, So 12-21.30 Uhr durchgehend

Mis!S XRT
= RIEGEL

,Schonstes Gasthaus“ mit der hochsten
Pramierung ausgezeichnet. Das Restau-
rant mit groBer Sommerterrasse fir
80 Personen ladt ein, zusammenzusitzen
und zu genieBen. Mittags wird ein Meni
(Suppe, Hauptgang, Dessert) ab 12,90
Euro serviert. Platz fir bis zu 120 Perso-
nen bietet die Mdglichkeit fiir manche
Feier. Der Partykeller mit separatem
Eingang, Thekenbereich, Tanzflache und
Biihne sowie Sitzplatze fir bis zu
100 Personen eignet sich flir Feste und
Veranstaltungen.

SchillerstraRe 3, 77933 Lahr
07821/983792, Fax 983794
zumzarko.de, info@zumzarko.de

Offnungszeiten: Di-Sa 11-2 Uhr,
Feiertag 17-2 Uhr, So+Mo Ruhetag
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Webers Olmiihle GmbH
GroBhandel fur Lebensmittel

www.webers-oelmuehle.de

Mahlberg-Orschweier
Telefon 07822/789020

Partner fir

Gastronomie und
Vereine

m SASBACH

Hotel-Restaurant Werneths
Landgasthof Hirschen

Johannes Werneth und sein Team achten
bereits beim Einkauf auf gesunde Grund-
produkte, die in dem Zwei-Sterne-Supe-
rior-Haus zum uberregional guten Ruf
der Kiiche beitragen. Auf der Karte
stehen nationale und internationale
Speisen, saisona-
le Spezialitdten
wie frischer Spar-
gel und Pfifferlin-
ge ebenso wie
badische Gerich-
te (Sauerbraten
und Grillplatte).
Mittagstisch wird
fir 10,50 Euro
angeboten. Im Weinkeller lagern zahlrei-
che regionale Tropfen. Das kann bei
kaltem Wetter im beheizten, mediterra-
nen Wintergarten und im Sommer auf
der schénen Gartenterrasse genossen
werden. Fir Feierlichkeiten aller Art (bis
250 Personen, auch Busgruppen) bietet
der Hirschen den passenden Rahmen.

HauptstraRe 39, 79365 Rheinhausen
B 07643/6736
wernethslandgasthof.de
info@wernethslandgasthof.de

(")ffnungszeiten: Mo, Mi-Sa 11.30-14 und 18-22,
Sa bis 23 Uhr, So 11.30-14.30 und 17-21 Uhr
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Riegeler Hof

Gepflegte  Gastlichkeit
am Kaiserstuhl, unter
diesem Motto dirfen
sich die Gaste im Rie-
geler Hof eine Auszeit
nehmen und sich ver-
wdhnen lassen. In den
stilvollen und behagli-
chen Raumen fiihlt man
sich direkt wohl und
herzlich willkommen.

Mit badischen und internationalen
Kostlichkeiten weiB die Kiiche, den
Gesamteindruck des Hauses noch
weiter zu unterstreichen.

Saisonal gepragt ist die Speisekarte, auf
der feine Fischgerichte ebenso ihren
Platz haben wie bewahrte Klassiker. Die
aktuelle Speisekarte ist auf der Home-
page zu sehen.

Reichhaltig présentiert sich auch die
Weinkarte, auf der ausschlieBlich Kaiser-

stlihler Weine zu finden sind. Und auch
das Bier kommt aus der Region aus
Riegel oder Schmieheim.

Separate Nebenrdume flir Anldsse aller
Art stehen ebenfalls zur Verfiigung.

HauptstraRe 69
79359 Riegel
07642/6850
riegeler-hof.de
info@riegeler-hof.de

Offnungszeiten: taglich ab 17.30 Uhr,
Sonn- und Feiertage auch von
12-13.30 Uhr, Ruhetag kann

variieren

o)))

Vespercafé-Bierhausle

Heimat steht bei den Schwestern
Angelina, Anita und Elvira ganz oben,
stammen doch die Zutaten fiir alle
Speisen und Getrdnke aus der Region.
Verwdhnt wird mit herzhaftem Vesper,
Kaffee mit frisch gebackenem Kuchen
und einer vielfaltigen Eiskarte oder mit

dem Glas Wein gemiitlich am Abend. Der
tagliche Mannerstammtisch ist ebenso
beliebt wie der Frauenstammtisch am
Mittwoch; einmal im Monat gibt es
zudem ein GenieBerfrihstick. Im liebe-
voll gestalteten Innenhof findet im Sep-
tember ein Herbstmarkt statt und im
Oktober gibt es an zwei Sonntagen Zwie-
belkuchen aus dem Holzofen nach Omas
Rezept. Fiir Feiern (bis 45 Personen)
werden Mends, Friihstlick oder Brunch
an den Ruhetagen (Do-Sa) angeboten.

HabsburgerstraRe 18, 79361 Sasbach
07642/9259821
vespercafe-bierhausle.de
info@vespercafe-bierhausle.de

Offnungszeiten: So 12 Uhr, Mo—Mi ab 15 Uhr,
Do-Sa Ruhetage
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Ammolite — The Lighthouse Restaurant

Das Feinschmeckerrestau-
rant ,Ammolite - The Light-
house  Restaurant® im
4-Sterne Superior Hotel Bell
Rock des Europa-Park, das
mit zwei Michelin-Sternen
und drei Hauben von Gault
Millau ausgezeichnet ist,
zahlt zu den 50 besten in
Deutschland und hat sich
fest in der gastronomischen
Spitzenszene etabliert.

Peter Hagen-Wiest setzt auf

Als Beispiel nennt Peter

Hagen-Wiest ~ Kaiser-
granat mit Morchel und
Erbse.

Schon beim Betreten
des mit 36 Platzen aus-
gestatteten Restau-
rants spiiren die Gaste
die besondere Atmo-
sphére.

Zeitlos moderne Archi-
tektur trifft auf elegan-
tes Interieur, das von

eine in ihrem Grundcharak-
ter bodenstdndige Kiiche,
abwechslungsreich interpretiert und
geschmacklich erstklassig umgesetzt,
mit kreativer Raffinesse und Liebe zum
Detail.

Die Karte vereint Einflisse der klassi-
schen, mediterranen und internationa-
len Schule, den Saucen kommt dabei
stets eine besondere Rolle zu. Sie sorgen
fir ein perfektes Zusammenspiel der
Aromen am Gaumen, konzentriert auf
das Wesentliche: Die Essenz des
Geschmacks.

m RUST

Aubergine und Silber-
ténen gepréagt ist.
Durch die sorgfaltige Auswahl an Zutaten
spricht das ,Ammolite - The Lighthouse
Restaurant“ Géaste mit gehobenem
Anspruch an, die Wert auf Qualitdt und
Originalitdat bei der Zubereitung der
Speisen legen.

Mittags-Tipp: Das ,,Ammolite - The Light-
house Restaurant® ist am Sonntag auch
von 12 bis 14 Uhr ge6ffnet.

Ammolite

The Lighthouse Restaurant
Hotel Bell Rock
Peter-Thumb-StraRRe 6
77977 Rust
07822/77-6699
ammolite-restaurant.de

Offnungszeiten: Mi-Sa ab 19 Uhr,
So 12-14 Uhr und ab 19 Uhr,
Buchungen unter 07822/77-6699;
kostenlose Parkplatze direkt vor
dem Restaurant

Bubba Svens & Bubba Svens Sportsbar im Kronasar

Voll nordisch! So heiBt es im
Restaurant Bubba Svens, das
charakterlich  einer alten
Bootshalle  nachempfunden
ist und schon so manche
stiirmische Saison gemeistert
hat. Doch nicht nur die Atmo-
sphére ist einzigartig, auch

das Essen ladsst jedes Seefahrerherz
hoherschlagen. Ein Tipp ist die traditio-
nelle Fischkiste mit Garnelen, frittierter
Scholle sowie Lachs und Co. Ein schéner
Nebeneffekt: ein Glas Pinot Noir Rosé
vom hauseigenen Europa-Park Weingut.
Bodenstandiges vom Lande wie Ofen-
kartoffel mit Sauerrahm und Salat oder
ein deftiges Rumpsteak sowie pfiffige
Burger-Spezialitdten - im Bubba Svens
findet jeder etwas nach seinem
Geschmack. Abenteurer nehmen den
direkten Kurs zum massiven Holztresen
und probieren einen Kiemenputzer oder
Aquavit mit Smorrebréd, ein traditionell
danisches Roggenbrot. Damit Matrosen
sich bestens fiir einen langen Tag auf See
vorbereiten kdnnen, bietet das Hotel
Krgnasér einen Brunch jeden Sonntag ab
11 Uhr an. In der Bubba Svens Sportsbar

kénnen auch Nicht-Hotelgéste gemiit-
lich den Abend ausklingen lassen: darf
es vielleicht eine Partie Billard, Darts
oder Tischkicker sein? Waschechte FuB3-
ballfans kommen hier auf ihre Kosten,
denn FuBballspiele werden live libertra-
gen. Das Midsommar-Havnfest gibt es
gleich an zwei Wochenenden: 16.-18.6.
und 23.-25.6. am See zwischen Krgna-
sar und Rulantica. Ein kulinarisches
Spektakel mit Livemusik. Der Eintritt ist
frei und die Gaste kénnen genisslich die
Sommersonnenwende erleben.

Roland-Mack-Ring 3, 77977 Rust
07822/8605922
guestrelation.resort@europapark.de
europapark.de/de/gastronomie

Offnungszeiten: Restaurant taglich 18-22 Uhr
Sportsbar taglich 18-24 Uhr

BCEE
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Eatrenalin beim Europa-Park

Eatrenalin ist eine neue
Dimension des GenieBens,
die im neuen Restaurant im
Europa-Park geboten wird.
Hier werden gastronomi-
sche Spitzenleistungen mit
multisensorischen  Attrak-
tionen zu einem Erlebnis der
Extraklasse.

Eatrenalin  er6ffnet eine
ganz neue Dimension von
Fine Dining. Beim Meni mit
acht Géngen ist jeder Gang
ein  kulinarisches  Kunst-
werk, das lberrascht und in

Staunen versetzt. Die Eatrenalin Expe-
riences sind multisensorische Inszenie-
rungen, bei denen alle Details und
Ablaufe prazise aufeinander abgestimmt
sind, um die Sinne auf eine einzigartige
Reise zu schicken. Géste lehnen sich in
einem Floating Chair zuriick und genie-

Ben ein perfekt orchestriertes Arrange-
ment bestehend aus visuellen, akusti-
schen, olfaktorischen, gustatorischen
und haptischen Elementen.

Die Eatrenalin Experiences dauern iber
100 Minuten. Mit Einstimmung in der
Lounge und anschlieBendem Ausklangin
der Bar sollten am besten drei Stunden
fur einen Eatrenalin-Besuch eingeplant
werden.

Roland-Mack-Ring 5
77977 Rust
info@eatrenalin.com
eatrenalin.de

Offnungszeiten: Do—Mo 17-1 Uhr

Tre Krenen im Kronasar

In den nordischen Landern leben
laut Statistik die gllcklichsten
Européer. Das Restaurant Tre
Krenen bietet die Gelegenheit, ein
Stlick skandinavisches Lebens-
gefiihl zu erleben. Gaste wahlen
zwischen pfiffigen Fleisch- und
Fischgerichten, traditionellen
Schmorgerichten und anderen
Koéstlichkeiten der saisonalen und
bodensténdigen ,Nordic Cuisine®.
Ein ganz besonderes Erlebnis ist

das Dinner am ,,Chefs Table* (maxi-

mal 20 Sitzplatze) mit freiem Blick auf
das kreative Kiichenteam. Das Motto: 1.
Mit frischen Zutaten arbeiten. 2. Im Ein-
klang der Jahreszeiten bleiben. Seine
Empfehlungen reichen von Thunfischva-
riationen Uber Wachtelbrust bis hin zum
Kabeljau und Rentierriicken. Ein Abend
voller Genuss in einem Ambiente zum
Wohlflihlen, das dem Aufenthalt garan-
tiert die Krone aufsetzen wird - jetzt wie-
der buchbar an ausgewahlten Terminen.

Zum Beispiel auch in der neuen ,Bar
panoraama - die Rulantica Bar“. Dort
konnen Géste sich frische, nordische
Kostlichkeiten schmecken lassen und
erhalten dabei einen Panorama-Blick
iber die Wasserwelt Rulantica, quasi als
Kirsche auf der Sahnetorte. ,,Fisch-Ahoi“
heiBt das neue Meni in den Sommer-
monaten. Dieses exklusive Arrangement
genieBen die Géste in den Booten auf
dem See zwischen Hotel Kronasar und
Rulantica.

Roland-Mack-Ring 3

77977 Rust

07822/8605922
europapark.de/de/gastronomie/
tre-kronen
guestrelation.resort@europapark.de
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Lieberatsberg-Stuben

Seit flinf Jahrzehnten wird in den
Lieberatsberg-Stuben beste Kiiche in
einer traditionellen, sehr authentischen
Umgebung und in einer faszinierenden
Landschaft geboten. Heute verwdhnt
das Team von Inhaber Hermann

Hotel Gasthof Engel

Seit 1512 ist die Familie Schultis im
Besitz des Engels. Das Motto von
Kiichenmeister Georg Schultis-Wagner
(11. Generation) heiBt: ,Sterne kommen,
Sterne gehen, der Engel leuchtet jedem,
der vorbeikommt.“

Griesbaum jun. und seiner Familie mit
einer reichhaltigen, gutbirgerlichen
Speisekarte. Auf der Karte finden sich
Gerichte mit Fleisch aus eigener
Schlachtung. Zu den Speisen wird das
leckere Bauernbrot aus eigener Herstel-
lung gereicht. Am Sonntag Uiberzeugt die
Spezialitdtenkarte, an Feiertagen
werden die Géste mit besonderen
Schmankerin verwohnt. Dank seiner
Lage ist das kinderfreundliche Landgast-
haus Ausgangspunkt oder Ziel fir
Wanderungen. Auch fir Familienfeste
empfiehlt sich das Haus mit einem
anspruchsvollen Catering.

Lieberatsberg 2, 77978 Schuttertal

07826/719, Fax 966897
lieberatsberg-stuben.de

Offnungszeiten: tagl. ab 11 Uhr, Mo+Do Ruhetage
ELETANEILIUN . O

m WALDKIRCH

Jedes Gericht halt das Versprechen und
der kulinarische Kalender macht Appetit
auf mehr. Marz und April bieten Fisch-
gerichte, Mai und Juni Spargelspezialita-
ten, Juli und August - vom Damhirsch,
September - Januar sind Wildwochen.
Kulinarische Weinproben gibt es unter
dem Motto ,Kochloffel trifft Korken-
zieher“. Neu ist die ebenerdige Garten-
terrasse; das Restaurant ist zudem roll-
stuhlgerecht. Bei Hochzeiten, Festen,
Tagungen ist das Team fiir die Gaste da.

ObertalstraRe 44, 79263 Simonswald
07683/271, Fax 1336
hotel-engel.de, info@hotel-engel.de

Offnungszeiten: : Mi-Sa ab 1730 Uhr, Sonn-
und Feiertage durchgehend geoffnet; Mo + Di

Ruhetage
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Schlosscafe Heimbach

Mit dem Erwerb des Schlosscafes
im Teninger Ortsteil Heimbach
erfiillten sich die Familien von Maik
und Robert Delling - beide mit zwei
Jahrzehnten Gastronomieerfahrung
-einen Traum. Und diesen leben sie,
wie jeder Gast sehr angenehm
erfahren kann. In modern eingerich-
teten Raumen, die eine freundliche
und warme Atmosphdre aus-
strahlen, oder im Sommer auf der

schonen Terrasse werden zahlreiche
badische und internationale Speisen
serviert. Dabei setzt Kiichenchef Maik
Delling auf Frische bei Verzicht auf
Zusatzstoffe . Heimische, oft selbst
gesammelte Wildkrduter werten die
Gerichte im Frihjahr auf. Und auch die
Auswahl an frischem Fisch ist beach-
tenswert. Besonders stolz ist das Team
auf die hausgemachten Kuchen und
Torten. Und wer beim Essen darauf
achten muss: Im Umgang mit Lebens-
mittelallergien verfiigen die Mitarbeiter
im Schlosscafe iiber ein groBes Wissen.
Und auch die vegane Kiiche hat hier
ihren Stellenwert.

Regional bestimmt ist auch die Wein-
karte mit Tropfen etwa vom Bioweingut
Higle aus Heimbach oder dem Weingut
Weber aus Ettenheim. Aber auch interna-

tionale Gewdchse werden ausge-
schenkt. So ist das Schlosscafe eine
geeignete Adresse fiir jeden Anlass.
Veranstaltungen werden professionell
organisiert, die Leckereien kénnen auch
mit nach Hause genommen werden. Und
die Einkehr bei einer Wanderung in der
idyllischen Umgebung ist ein zwingen-
des Muss.

Ostman-Ulm-StralRe
79331 Teningen-Heimbach
07641/7377
schlosscafe.info
info@schlosscafe.info

Offnungszeiten: Di-So 11-22.30 Uhr, Mo Ruhetag

BIGIEY ST
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Winzergenossenschaft Buchholz/Sexau

Wer sich und seinen Lieben
ein besonderes Weinerlebnis
gbnnen mochte, dem sei ein
Besuch in Buchholz empfoh-
len. Seit 55 Jahren erzeugen
hier die Buchholzer und
Sexauer Winzer ausdrucks-
starke Weine. Mittlerweile
z&hlt die WG Buchholz/Sexau
64 Mitgliedswinzer, deren
Erfolgsiiber-

sicht sich sehen

lassen kann. Die
lichtdurchflute-

te Vinothek wur-
de vor zwei Jah-
ren in die Liste
der 30 schons-
ten Vinotheken
in Deutschland
aufgenommen,

Die jederzeit durchfiihrbaren
Weinerlebnistouren vereinen
Genuss- und Wanderfreude:
In der Vinothek kdnnen sich
GenieBer mit zwei Flaschen
Wein, Glasern, Weinknabberle

im Jahr zuvor
gab es den
Staatsehrenpreis Wein und Sekt des
Landes Baden-Wirttemberg. Angebaut
werden neben den Spéatburgunder- und
WeiBburgundertrauben auch Miiller-
Thurgau, Rulénder, Kerner, Riesling,
Muskateller, Gewd{rztraminer und Sauvi-
gnon Blanc. Kennen lernen kénnen Wein-
liebhaber das Angebot bei thematischen
Weinproben in der ausgezeichneten
Vinothek, bei gutem Wetter auf der
Loggia oder unter der Pergola, immer mit
Sicht auf den Buchholzer Rebberg. Die
auBergewohnliche Atmosphare ist eben-
so ein GenuB im Liegestuhl mit einem
Glaschen Wein, beim Verzehr des im
Rucksack mitgebrachten Vespers.

und Tourenkarte, die sie durch
den Buchholzer oder Sexauer
Weinberg fiihrt, eindecken. Unterwegs
ist an 15 Stationen das (Wein-) Wissen
der Gaste gefragt. Im Laufe der Tour
(Dauer ca. drei Stunden) bieten sich im-
mer wieder traumhafte Ausblicke.

Burgunderweg 1

79183 Waldkirch-Buchholz
07681/24646
Buchholzer-weine.de
wg@buchholzer-weine.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 9-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr;
April-Oktober Sa 9-17 Uhr

Restaurant-Hotel zum Storchen

Im Herzen der Citta Slow Waldkirch
befindet sich hinter historischer Fassade
das familiengefiihrte Restaurant Hotel
Zum Storchen. Hier kochen Christoph
Trienen und seine Kiichenmannschaft
eine kreative, deutsche Kiiche mit inter-
nationalen Einflissen. Wichtig ist der
respektvolle und nachhaltige Umgang
mit regionalen, saisonalen Produkten.
Ob sich die Gaste fir den ,Storchen-
happen®, die Rahmsuppe vom Muskat-
kiirbis mit Curry, den Hirschriicken mit
gebratenen Waldpilzen und Roter Bete
oder den Ofenschlupfer mit Quitte
entscheiden, das Serviceteam freut sich
darauf, Sie zu verwohnen. Die Rdumlich-
keiten lassen sich hervorragend fir
kleine Feiern, Geschaftsessen oder
Seminare nutzen. In der Gaststube kann
man, in gemdtlicher Atmosphére, den
Kéchen beim Werkeln zuh&ren. In dem
stilvoll eingerichteten Raum ,Kandel“
sind die Gaste ungestdrt, und im Uber
den Déachern Waldkirchs gelegenen
Raum ,Kastelburg®, mit schéner Aus-
sicht auf die Kastelburg, wird die Tagung
sicher zum Erfolg.

Astrid  Trienen-Federspiel ladt zum
wnatirlich wohlfiihlen® in die mit 6kologi-
schen Materialien ausgestatteten Hotel-
zimmer ein. Der Rotkalk-Putz aus der
Region sorgt flir ein besonderes Raum-
klima, Naturholzbéden aus Schwarz-
walder Eiche und unbehandelte Textilien
sind ideal fiir Allergiker. Das harmoni-
sche, warme Design im Haus sowie die
kleine Sauna mit Panoramafenster und
Blick auf die Kastelburg, lassen den
Alltag vergessen und zur Ruhe kommen.

Leitgedanke ist die Nachhaltigkeit: regio-
nale und saisonale Produkte, ein Block-
heizkraftwerk und eine Photovoltaik-
anlage, die das Haus energiesparend
versorgen, Materialien, die fir alle opti-
mal vertraglich sind, aber auch ein
freundschaftlicher, herzlicher Umgang
mit Gasten und Mitarbeitern. Das wird
weitergefiihrt: Hinter dem Storchen wer-
den im Frihjahr 23 Wohlfiihl-Apparte-
ments erdffnet. Zwei Tagungsrdume
sowie eine groBziligige Lobby runden den
neuen Gebdudekomplex ab.

Lange StralRe 24

79183 Waldkirch

07681/4749590

Fax 4749599
zum-storchen-waldkirch.de
info@zum-storchen-waldkirch.de

Offnungszeiten: Mo—Sa 17-22 Uhr, So Ruhetag
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Der Leckerladen

Eingeladen sind die Géste im Lecker-
laden, um sich an den hier gereichten
Leckereien zu erlaben. Mit viel Herzblut
und Leidenschaft sorgt das Team dafiir,
dass sich jeder Gast wohlfiihlt.

Dabei ist die Auswahl groB, beginnend
mit einer reichhaltigen Friihstlickskarte,
einem taglich wechselnden Mittagstisch
und einer feinen
Auswahl an leckeren
Gerichten aus der
badisch-saisonalen
Kiche.

Schon beim Betre-
ten verlocken aro-

.
Vogtsburg

g !hrmgen ) Wie wére es da mit feinstem Rump-
® Merdingen steak von der deutschen Farse?
o g Auch wer selbst Géaste einladen
[l Freiburg mochte, kann sich vertrauensvoll
; 1 L an den Leckerladen wenden. Denn
Hartheim S<:’P|a!!§tadt X \ dank eines perfe}(ten Apt_éro—Cate—
Py ® Wittnau . . rings von Inhaberin Christine Herkt
Bad Krozingen y matische und ihrem Team werden Familienfeiern
) ° ®Bollschweil Dyfte oder Geschéftsanldsse zum unvergessli-
Ehrenkirchen frisch chen Erlebnis.
gebacke-
‘ ner Brot-
?rri]s?h und KemsstraRe 24
gebriihten Kaffees. Da féllt es leicht, sich 316832}3;\;;‘(‘;%1;““

m BAD KROZINGEN

BZ-GRAFIK/ASC

einfach eine Auszeit zu génnen und die
kleinen Kostlichkeiten und gesunden
Snacks zu probieren.

Wer seine Mittags- zur Verwdhnpause
machen will, bitte schon, auch dazu ist
der Leckerladen eine ideale Adresse.
Hausgemachte Kuchen und Torten ver-
wohnen dann nachmittags, bevor zum
Abendessen eingeladen wird.

der-leckerladen.de
info@der-leckerladen.de

Offnungszeiten: Di+Mi+So 8-18 Uhr, Do+Fr

8-23 Uhr, Sa 8 — 14 Uhr, Mittagstisch ab 11.30
Uhr und warme Kuche durchgehend; Mo Ruhetag
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Restaurant , dipiu“ Bad Krozingen

Das Restaurant ,dipiu“ |&dt seine Gaste
zum gemiitlichen Verweilen und Ent-
spannen ein. Hier genieBen sie raffi-
nierte Mittelmeer-Kiiche von Tapas bis
hin zum Meni fiir gehobene Anspriiche,
hausgemachte italienische Pasta wie
von der Nonna, herzhafte Rotweine und
abgerundete  WeiBweine, regionale
Gerichte sowie Kaffee und selbst-
gemachte Kuchen. Das elegante und
doch gemiitliche, modern-mediterrane

Ambiente hat zu jeder Jahreszeit seinen
ganz eigenen Reiz. Fir den Sommer
steht ein groBzligiger AuBenbereich zur
Verfligung und im Winter Idsst es sich
im lichtdurchfluteten Wintergarten gut
aushalten. Zu den Empfehlungen des
Hauses gehdren die mediterrane Fisch-
suppe, hausgemachte Pasta sowie
saisonale Gerichte.

Basler StraRRe 37
79189 Bad Krozingen
07633/8071290
restaurantdipiu.com

Offnungszeiten: Di-So 11-23 Uhr, warme Kiiche:
Di-Sa 11-15 Uhr und 18-21.30 Uhr,

So 11-21 Uhr durchgehend;

Mo Ruhetag

EACIEY AN

Eden Hotel an den Thermen

Ob der Gast im wunder-
schon verdnderten Restau-
rant oder auf der beliebten
Sonnenterrasse gegeniiber
der ,Vita Classica“ Platz
nimmt, er kann sich gewiss
sein, dass er mit sprichwort-
licher, farbenfroher badi-
scher Gastfreundlichkeit
verwohnt wird.

Die generell regionalen Wur-
zeln des Hauses zeigen sich
im Weinkeller. Hier dominie-
ren Gewéchse von bekannten
Gutern aus der Umgebung,
etwa dem Weingut Glockler
und Wassmer aus Bad Krozin-
gen oder Koepfer aus Staufen-

Die vom Aral-Schlemmeratlas ausge-
zeichnete Kiiche trégt zum Genusserleb-
nis bei. Saisonal und regional prasentiert
sich die Auswahl auf der digitalen Spei-
sekarte, erganzt durch kulinarische und
exotische Sonderaktionen. Neben dem
téglich wechselnden Tagesgericht wird
eine Badische Spezialitdtenauswahl von
Fleisch und Fisch, sowie vegetarische
und vegane Speisen geboten. Zum
Abschluss locken elegante Dessertvaria-
tionen.Tipp: das am Tisch tranchierte
Chateaubriand mit vielféltigen saisona-
len Beilagen oder die Variationen von
Spargel und Erdbeeren.

Grunern. Aber auch Rioja,
Chianti oder Bordeaux werden ausge-
schenkt.

ThiirachstraBe 1

79189 Bad Krozingen
07633/10050, Fax 100550
edenhotels.de
info@edenhotels.de

Offnungszeiten: taglich 7-22 Uhr; Di Ruhetag
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Restaurant Fallerhof — Hotel — Eventlocations

Wer sich gern von einer vielfaltigen und
stets saisonal ausgerichteten Kiiche
verwdhnen lasst, dem beschert der
Fallerhof ein kulinarisches Erlebnis.
Sieben Tage die Woche gibt es bereits ab
6 Uhr ein reichhaltiges Friihstiicksbuffet.
Bis ca. 21.30 Uhr werden dann ganztagig
badische und internationale warme
Gerichte gereicht. Die Kiichencrew legt
groBen Wert darauf, stets regionale und
saisonale Produkte zu verwenden, so
finden sich zum Beispiel im Herbst viele
Wildgerichte aus heimischer Jagd auf der
Karte. Um immer individuell und saisonal
auf die Géastewiinsche eingehen zu
kdnnen, wird neben der Speisekarte das

beliebte Empfehlungskértle angeboten.
Und passend zu allem lagern im gut
sortierten Weinkeller feine Tropfen aus
dem Kaiserstuhl und dem Markgréfler
Land.

Nach den Modernisierungsarbeiten des
mittlerweile 35 Jahre erfolgreichen
Hauses bietet der neue Fallerhof viele
Attraktionen wie zum Beispiel einen

® BOLLSCHWEIL

neuen Eingangsbereich mit Foyer, eine
Gartenwirtschaft mit Beschattung, ein
neuer Wintergarten und klimatisierte
Gastrdume. Eine weitere Besonderheit
sind die beiden Eventlocations: die
Eventhalle fiir 70 bis 280 Personen und
der Eventsaal fiir 20 bis 70 Personen. In
beiden Raumlichkeiten kdnnen alle
Arten von Feierlichkeiten stets kulina-
risch hochwertig betreut werden. Fir
Feste auBer Haus steht das Fallerhof-on-
Tour-Team beratend zur Seite und
kommt mit dem Essen der Wahl an den
Ort der Wahl. Als kompetenter Caterer
werden Feste von 20 bis 1000 Personen
individuell, professionell und reibungslos
ausgerichtet.

TunibergstraRe 2 b

79189 Bad Krozingen—Hausen
07633/4400, Fax 14828
fallerhof.de ; info@fallerhof.de

Gedffnet: taglich 6 bis 23 Uhr
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Mijo Café Lounge

Wohin am Wochenende? Fahrradtour,
aber wo Pause machen? Den lauen
Abend genieBen mit Weinchen und
Schneigerle? Mal wieder brunchen wér
toll. Da héatten wir was: Das Café Mijo
liegt malerisch eingebettet zwischen

Wiesen und Feldern. In der Café-Oase
mit Charme l&sst sich die Zeit vergessen,
das junge Team bietet viel Selbst-
gemachtes flr jeden Geschmack. Ob
Straussikarte mit Flammkuchen oder
Waurstsalat, die wechselnd frische, junge
Wochenkarte oder die Burger XXL an
Feiertagen, dazu selbstgemachte Limos,
Kuchen von Boma, Longdrinks, Wein und
Bier aus der Region oder Portugal, hier
kommt kein Genuss zu kurz.

Bremgartener StraRe 30

79189 Bad Krozingen-Schlatt
07633/9883085

mijo-cafe.de; info@mijo-cafe.de

Offnungszeiten: Mi-So 11-22 Uhr,
um Reservierung wird gebeten
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BAD KROZINGEN
Neuer Gastronomie-

Bereich in der Therme
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Weitere Infos unter

www.bad-krozingen.info

® EHRENKIRCHEN

Dorfgasthaus ,.bolando*

Als Genossenschaft wird das etwas
andere Dorfgasthaus gefiihrt. Frische
und saisonale Geniisse der klassischen
badischen Kiiche, ein téglich wechseln-
des Spezialgericht bis hin zu internatio-
nalen Variationen finden sich hier.

Dienstags lockt die Kiiche mit einem
Traditionsgericht: frischer Rinderleber
mit Brégele und Salat. Uberhaupt macht
die Speisekarte Appetit, haufiger einzu-
kehren, um aus der Qual der Wahl ein
angemessenes ,Heute nehme ich ...“ zu
machen. Dafindet der Freund herzhafter
Fleischspeisen - besonderes Augen-
merk wird auf die schonende Verarbei-
tung von Wild gelegt - ein ebenso attrak-
tives Angebot wie Vegetarier. Ein Renner
ist der Bolando-Veggieburger mit Ziegen-
kasetaler, Feigensenfsauce und SuB-
kartoffelpommes. Ein besonderes Am-
biente bietet das auf zwei Stockwerken
in der umgebauten Scheune eines ehe-
maligen Bauernhauses eingerichtete

Gasthaus durch die Verbindung vorhan-
dener alter, rustikaler Bausubstanz mit
modern ausgerichteter Innenarchitek-
tur. Ein Nebenraum im Obergeschoss
bietet zum Feiern Platz fiir bis zu 20 Per-
sonen, aber auch Feiern mit bis zu 80
Personen sind im ,bolando“ mdglich.
Und vergessen wir nicht den kulturellen
Genuss: RegelméBig gibt es Konzerte
und Veranstaltungen im ,bolando®.

Leimbachweg 1
79283 Bollschweil
07633/9599910
bolando.de
info@bolando.de

Offnungszeiten: Di-Sa, 17-22.30 Uhr,

Sonn- und Feiertage 12-22.30 Uhr, warme Kiiche
jeweils bis 21.30 Uhr

ENGHCRETANET T

Gasthaus zum Rossle

Das Traditionshaus (Uberzeugt durch
aufrichtige Landhauskiiche, gepréagt von
der saisonalen und abwechslungs-
reichen Speisekarte. Die Gerichte, die
besondere Atmosphare sowie Weine von
bekannten Weingitern wie Dorflinger,
Heinemann, Herbster, Ruser oder
Salwey tragen dazu bei, dass die Gaste

sich wohl fiihlen. Im Sommer genieBt
man den Service auch gerne im schénen
Garten an der Mohlin. Das Rdssle
empfiehlt sich mit seinen komfortabel
und gemitlich eingerichteten Géste-
zimmern fir einen langeren Aufenthalt.
Familienfeiern bis 100 Personen sind
moglich; ein Catering-Service wird auch
angeboten.

St. Ulrich 11, 79283 Bollschweil
07602/252, Fax 920139
gasthausroessle.de
d.sumser@t-online.de

Offnungszeiten: Do-So ab 17 Uhr, feiertags

geoffnet; Gruppen ab 20 Personen auch nach
Vereinbarung
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Adler Offnadingen

GenieBen auf badisch - das Team im
Adler Offnadingen freut sich, die Gaste
herzlich zu begriiBen.

Die Speisen werden frisch, saisonal und
regional zubereitet. Natirlich werden bei
der Auswahl auch Vegetarier fiindig.

Das Gasthaus Adler bietet ein vielfaltiges
Angebot von renommierten Weingltern
aus der Region an.

Der gemiitliche Garten wartet auf
sonnige Temperaturen.

DorfstraRRe 1

79238 Ehrenkirchen—Offnadingen
07633/3332

adler-offnadingen.de
info@adler-offnadingen.de

Offnungszeiten: taglich ab 18 Uhr,
S0 11.30-14.30 Uhr und 17.30-22 Uhr;
Mo letzter Di im Monat Ruhetag
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Baren Norsingen

Seit mehrals 35 Jahren wird der Baren an
der BundesstraBe, nun bereits in zweiter
Generation, von Familie Siebler gefiihrt.
Nach Vater Hans-Peter knlpfen Sohn
Stephan Siebler mit Ehefrau Sabine
Siebler an die gute badische Lebensart

des Hauses mit stets frischen und saiso-
nalen Gerichten an. Mittlerweile hat die
Familie das Angebot nach einem sehens-
werten Umbau erweitert. Nun kdnnen
Kulinariker hier italienische Spezialitaten
und Weine, Kése, Wurst und Antipasti
sowie Glter des téglichen Bedarfs wie
Mehl, Milch, Ol, Eier, Getranke und frisch
gebackenes Brot kaufen. Dabei werden
Uiberwiegend Bioprodukte angeboten.

Bundesstrafle 30

79238 Ehrenkirchen-Norsingen
07633/3139
baeren-norsingen.de
baeren-norsingen@t-online.de

Offnungszeiten: Feinkostladen Di-Fr 9-13 und

15-18 Uhr, Sa 8.30-13 Uhr; Restaurant Mi-So
ab 18 Uhr
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,Der Kaiser” — Backerei, Café & Restaurant

Der Name ist Programm - im Café ,Der
Kaiser” in Ehrenkirchen kdénnen die
Géaste den ganzen Tag Uber kaiserlich
genieBen. Das mit 80 Innen- und 80
AuBensitzplatzen ausgestattete Café in
modernem Ambiente und mit herrlichem
Panoramablick auf den Schwarzwald
empfiehlt ein vielféltiges gastronomi-
sches Angebot mit hohem Qualitéts-
anspruch. Werktags gibt es bereits ab
sechs Uhr morgens ein ausgewogenes,
reichhaltiges Frihstiick mit Brétchen
ofenfrisch aus ,Kaisers Gute Back-
stube“. Fir den kleinen Hunger
zwischendurch stehen herzhafte Snacks
auf der Karte. Der Mittagstisch iber-
zeugt mit drei frisch zubereiteten Gerich-
ten sowie mit Suppe und knackigen
Salatvariationen. Besonders beliebt sind
die Pastagerichte mit Nudeln aus eigener
Herstellung. Am Nachmittag verfithren

die leckeren Kuchen und Torten, ofen-
frische Snacks und die Artisanepizza zu
kaiserlichem Genuss. An Sonn- und
Feiertagen stimmen sich die Géaste bei
einem reichhaltigen Friihstiicksbrunch
am Tisch auf einen entspannten Tag ein.
Bei schonem Wetter lockt die groBziigige
AuBenterrasse viele Géaste an. Eine
Reservierung wird empfohlen.

GewerbestraRRe 2

79238 Ehrenkirchen-Kirchhofen
07633/9234510
kaisers-backstube.de
info@kaisers-backstube.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 6-18.30 Uhr,

Sa 6.30-18 Uhr, Sonn- und Feiertag
730-18 Uhr
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Indisches Restaurant Devi

Die indische Kiiche mit ihrer Vielfalt
gewinnt in der Region immer mehr
Freunde. So ist denn das Restaurant
Devi in Norsingen langst kein Geheim-
tipp mehr. Gutes Essen, freundlicher
Service, eine gemiitliche Atmosphare,

da macht es SpaB, zu genieBen. Gern
gewdhlt werden im Devi die exotischen
Curry-Spezialitdten, der Schérfegrad
wird vom Gast bestimmt. Da miissen
auch alle, die erstmals ein indisches
Restaurant besuchen, nicht bange sein:
Das Personal berat sachkundig bei der
Speisenauswahl und der Wahl der
Getrénke. An warmen Tagen bietet die
Panoramaterrasse rund 40 Gésten Platz
zum GenieBen und Entspannen.

Fir Veranstaltungen auBer Haus ab 15
Personen steht ein Lieferservice bereit.

BundesstraRRe 2

79238 Ehrenkirchen—Norsingen
07633/8066569, Fax 9389087
indischesrestaurant-devi.de
info@indischesrestaurant-devi.de

Offnungszeiten: taglich 11.30-14 Uhr und
1730-22.30 Uhr, kein Ruhetag

Krone — das Gasthaus

,Herzliche Gastlichkeit. Gestern. Heute.
Immer.“ Mit dieser Vision werden
die Gaste im historischen Gasthaus
Krone begriit. Die Krone gehort zum
Traditionsunternehmen Kaisers Gute
Backstube. Seit 1948 befindet sich
die Qualitatsbéckerei in Familienhand.
Tradition und Qualitdt werden in der
Krone fortgefiihrt: Die Krone bietet die

typisch badische Kiiche mit ausge-
suchten regionalen Weinen bei herz-
licher Gastlichkeit in schénem histori-
schen und auch modern anmutendem
Ambiente. Das Kronenteam legt groBten
Wert auf hohe Qualitat, frische, gesunde
und regionale Speisen sowie hervor-
ragenden Service.

Die Speisekarte bietet badische Klassi-
ker teilweise neu interpretiert. Auch der
erndhrungssensible Gast findet leichte
vegetarische (teilweise vegan mdglich)
Alternativen.

Besonders hervorzuheben ist die schéne
Weinkarte mit renommierten badischen
Weingitern.

Die Krone ist auch der ideale Veranstal-
tungsort fiir Familienfeste, Weihnachts-
feiern und Hochzeiten. Der Gewdlbe-
keller kann fiir Events gebucht werden
und bietet eine groBe Palette an Méglich-
keiten. AuBerdem dient die Krone der
historischen Handwerkszunft von Kirch-
hofen als geselliges Zunftlokal. Das Gast-
haus Krone steht mit seiner tber Jahr-
hunderte alten Tradition fiir die Pflege
von Geselligkeit und Wohlfiihlen in fréh-
licher Runde. Ob Kurzurlaub, Geschéfts-
reise oder Stadtetrip im Dreildandereck -
die Krone verfiigt Gber ein individuell
eingerichtetes Kronenzimmer und ein
Kronenappartement.

Herrenstrale 5

79238 Ehrenkirchen (Kirchhofen)
07633/5213

gasthaus-krone.de
info@gasthaus-krone.de

Offnungszeiten: Do-Sa ab 1730 Uhr,
So12-14 Uhr und ab 1730 Uhr

Ristorante Pinseria
Antonellos Weinberg

Wer Lust hat auf authentische, italie-
nische Kiiche: Inhaber und Chefkoch
Antonello Medoro ladt in seinem gemiit-
lichen Lokal mit 80 Platzen (im Garten
ca. 50 Platze) ein, sich von der leiden-
schaftlichen Kiiche des Suditalieners
verwohnen zu lassen.

Walters Hofcafé Opfingen

Hoch oben am Tuniberg, zwischen Wein-
bergen und Obstgéarten, direkt vor den
Toren Freiburgs, bildet das Hofcafé einen
Genussgipfel. Im saisonal geo6ffneten
Hofcafé mit idyllischem Innenhof und
Sonnenterrasse werden die Géste mit
hausgemachten Kuchen und Torten,
Kaffeespezialitdten und badischen K&st-

Wer Pizza sucht, hat bei Medoro kein
Gliick. Er setzt auf eine Vielzahl an Pasta-
gerichten sowie Spezialitaten wie etwa
Ravioli mit Triffel, Carpaccio vom geréu-
cherten Schwertfisch und Vitello Ton-
nato (spezielle Speisen an Festtagen
ergadnzen das Angebot). Zudem gibt es
eine reiche Auswahl an Pinsa Romana,
einem traditionellen Teiggericht, dessen
Ursprung bis in die Zeit Rdémischen
Reichs zuriickgeht und so etwas ist wie
ein leckerer Doppelgénger der Pizza.

HauptstraRe 70, 79104 Freiburg
0761/70773073; in_veritas@gmx.de

Offnungszeiten: Di-Sa 17-23 Uhr, So 12-14.30
und 17-23 Uhr; Mo Ruhetag
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lichkeiten verwohnt. Fruchtige Weine,
prickelnder Sekt, Likdre, Edelbréande und
Fruchtséfte aus eigener Erzeugung kon-
nen die Géaste in herrlicher Umgebung
genieBen. Frische Spargelgerichte sind
ein Highlight im Friihjahr. Aktuelle Infor-
mationen und Veranstaltungen finden
sich auf der Homepage.

Wippertskirch 2

79112 Freiburg-Opfingen
07664/1396
ferienhof-walter.de
info@ferienhof-walter.de

Offnungszeiten: bis 237. Mi+Do 14-20 Uhr,
Fr12-20 Uhr, Sa+So 12-19 Uhr; Mo+Di Ruhetag
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Restaurant Cross-over im Hotel Schloss Reinach

Die Welt in einem Restaurant
erleben und sich dabei richtig
verwohnen lassen - das ist kuli-
narisches Chillen auf hohem
Niveau.

Kichenchef René Bischer und
Souschef Oliver Fritzsche laden
ihre Géste ein auf eine Weltreise
der Speisen und kochen die
Gerichte - nomen est omen -
Cross-over; oder um es litera-
risch abgewandelt zu sagen: in 80
Speisen um die Welt.

Das ambitionierte Kiichenteam
schafft es, den internationalen
Spezialitdten jeweils eine ganz
individuelle Note zu verleihen.

Passend international fiir eine ge-
lungene Weltreise ist die Getrédnkeaus-
wahl im Cross-over. Dabei hilft Service-
leiter und Sommelier Adriano Personé
kenntnisreich bei der Auswahl. Ob regio-
nales Bier, badisches Viertele oder gerne
auch ein guter Bordeaux im Offenaus-
schank, hier findet jeder etwas fiir
seinen Geschmack.

Das alles genieBen die Gaste in einem
farbenfrohen und stylischen Interieur
zwischen Holzbalken und Lehmwénden.
Also, Tisch reservieren und schon kann
die kulinarische Weltreise in Freiburg-
Munzingen beginnen.

St.-Erentrudis-StraRe 12
79112 Freiburg-Munzingen
07664/4070
schlossreinach.de
info@schlossreinach.de

Offnungszeiten: Di-Sa 12-21 Uhr
(durchgehend warme Kiiche);

,Die Kaiserin“ in der Basler StraRe und am Giiterbahnhof

,Die Kaiserinnen“ gehdren zu
Kaisers Gute Backstube und
bieten ihren Gésten eine einzig-
artige Mischung aus Back-
warenvielfalt, Kaffeekultur und
Restaurant. Kaiserlich genieBen
lasst es sich von morgens bis
abends: In den ,Kaiserinnen®
kénnen die Géste ausgiebig

friihstlicken. Mittags bietet das Konzept
seinen Gésten einen wechselnMittags-
tisch sowie Lunch- und Salatboxen auch
,to go“. Fir genuBvolle Pausen sorgen
warme und kalte Snacks. Die feinen Ku-
chen und Torten versiiBen den Nachmit-
tagskaffee. An Sonn- und Feiertagen

Die Kaiserin

Basler StraRe 109

79115 Freiburg

0761/88 89 3539
info@kaisers-backstube.de
diekaiserin.eu

Offnungszeiten: Mo—Fr 6-18.30 Uhr,
Sa 6-18 Uhr, Sonn- und Feiertag 730-18 Uhr

Die Kaiserin am Giterbahnhof
Ingeborg-Krummer-Schroth-Str. 31
79106 Freiburg

0761/58530140
info@kaisers-backstube.de
diekaiserin.eu

Offnungszeiten: Mo—Fr 6-18.30,
Sa 6-18 Uhr, Sonn- und Feiertag

Ruhetage So+Mo stimmen sich die Géste bei einem reich- 730-18 Uhr
N N haltigen Friihstiicksbrunch am Tisch auf .
EIEEIER R TN )6 einen entspannten Tag ein. =t u I & &
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,KochSuite* Ganter Brauereiausschank Café Liebes Bisschen

Nicht nur Liebe geht durch den Magen.
Ein gutes Essen hilft auch dabei,
geschéftliche Termine erfolgreich zu
gestalten. Dabei geht es in der ,Koch-
Suite“ um so viel mehr als nur noch um
den rein kulinarischen

Genuss.  Hier  wird
schon die Zubereitung
im Kreise von Ge-
schaftspartnern,  von
Freunden oder den
Liebsten zelebriert.

Die ,,KochSuite“ bietet
dabei Platz fuir alle mog-

eigenen  Koch-
kiinste  verfei-
nern, die Aus-
wahl an Kochkur-
sen ist groB.

lichen Veranstaltungen von der Tagung

mit Mehrgangemenli (ber Teamco-

okings bis zum individuellen Kochevent.

Das Rezept dahinter von Christina

Hasenaug: Gemeinsam kochen und

genieBen macht hier groBen SpaB. Und

dabei gibt es noch jede Menge Tipps und

Tricks, in der Kiiche zu brillieren. Das

Angebot ist vielfaltig:

» Kochkurse: Vom Nudelvergniigen
liber BBQ bis zum Wellness- oder
Sportler-Kochkurs, hier kénnen Teil-
nehmerinnen und Teilnehmer ihre

» Tagungen: Eine groBziigige Tagungs-
und Veranstaltungskiiche mit ange-
schlossenen Konferenzrdumen und
ausgezeichnetem Catering, alles hell
gehalten, modern und stylisch, bietet
den idealen Ort, sich aufeinander ein-
zulassen.

» Eventkiiche: Ein Koch-Event mit
Key-Account-Kunden, zur Team-Buil-
ding-Veranstaltung, als Geburtstags-
feier oder den Junggesellenabschied:
Die ,KochSuite” ist der perfekte Ort,
um mit bis zu 35 Personen zu feiern.

Hermann-Mitsch-Strae 17

2. OG (Eingang beim Mini-Zentrum)
79108 Freiburg

0170/2143460
Kochsuite-freiburg.de
hallo@kochsuite-freiburg.de

Mit seinem Ausschank im ,Haus zum
Roten Eber“ am Miinsterplatz ist Ganter
an einen historischen Platz zuriick-
gekehrt, zu den Wurzeln der Brauerei.
Heute lassen sich die Gaste im rustikalen
Ambiente von original badischen Lecke-

Von wegen, nur ein ,,Bisschen® - Katrin
Geisthovel bietet jede Menge. Und fiir
jeden ist etwas dabei, ob Fleisch, Fisch,
Veggie, vegan oder glutenfrei. Begin-
nend ab 9 Uhr mit dem Friihstiick - ab 12
Uhr das Spatstiick- wird eine qualitativ

reien verwdhnen. Omas Rezepte erwa-
chen zu neuem Leben. Besonders die
Braten sind hoch geschatzt. Dazu
werden natiirlich die Ganterspezialitdten
vom Fass ausgeschenkt - Urtriibes,
Wodan, Hefeweizen, Pils. Einfach mal
mutig sein und einen Meter Bier bestel-
len, das schmeckt sicherlich. Auf den
Geschmack gekommen? Dann ist es rat-
sam, online einen Tisch zu reservieren.

Am Munsterplatz 18—-20
79098 Freiburg

0761/34367, Fax 2119582
ganter-brauereiausschank.de
brauereiausschank@ganter.de

Offnungszeiten: taglich 10-24 Uhr,
warme Kuche 11-24 Uhr

o s |

anspruchsvolle und abwechslungsreiche
regionale Kiiche geboten. Dabei wird das
Essen auch geliefert, ein Cateringservice
rundet das Angebot ab. Service also der
perfekten Art. Aber weil das bisschen
Mehr hier zelebriert wird, werden die
Speisen mit frischen Blliten geschmiickt.
Das Café kann abends fiir 30 bis 60 Per-
sonen auch angemietet werden.

KomturstraRe 33, 79106 Freiburg
0761/61255064; liebes-bisschen.net
katrin_geisthoevel@yahoo.de
Instagram: cafe_liebes_bisschen
Facebook: Liebes Bisschen Freiburg

Offnungszeiten: Mo-Sa 9-17 Uhr, So Tisch-

Brunch 10-14 Uhr, a-la-carté 14-16 Uhr a la carte;
feiertags geschlossen
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Afghanisches Restaurant am Seepark — Magellan

Im Magellan, benannt nach dem Welt-
umsegler Ferdinand Magellan, trifft der
Orient auf den Okzident. Dabei diirfen
sich alle auf die vielféltigen kulinarischen
Verfiihrungen aus dem Morgenland
freuen. Die Familie Nazari versteht es
meisterlich, Tradition mit Weltoffenheit
zu verbinden. So wird in dem Lokal
reizvoll modernes Design mit Dekoratio-
nen aus der Heimat kombiniert. Und ladt
ein, die von vielen Kulturen geprégte
afghanische Kiiche kennen und lieben zu
lernen. Hier mundet das Nationalgericht
Kabuli Palau (geddmpfter Basmatireis
mit Rosinen, Mandeln und Karotten zu
geschmortem Lammfleisch in Tomaten-
ZwiebelsoBe und gebratenen Aubergi-
nen) ebenso wie die handgemachten
Teigspezialititen wie etwa Bolanie,
Aschak und Mantu oder aber die aufwen-
dig zubereiteten Lammgerichte. Natir-
lich schmeichelt dabei die Vielfalt der
verwendeten Gewiirze dem Gaumen.
Geoffnet hat die Magellan-Kiiche von

Zudem werden neben der reguldren
Speisekarte fiinf Mittagsgerichte, davon
drei vegetarisch, fiir 6,90 Euro bis 10,90
Euro angeboten (11.30 bis 14.30 Uhr).
Bei gutem Wetter genieBen die Géste auf
der Terrasse die Sonne. Parkplatze sind
vorhanden; das Restaurant ist auch mit
der StraBenbahn (Betzenhauser Tor-
platz) zu erreichen. Und wer seine
Freunde von den Gaumenfreunden des
Orients  begeistern mdchte:  Das
Magellan verfligt momentan Uber einen
Liefer- und Partyservice sowie Catering.

Sundgauallee 110 (Am Seepark)
79110 Freiburg

0761/89733910
magellan-freiburg.de
info@magellan-freiburg.de

Offnungszeiten: Mo—Sa 12-14.30 Uhr,
Sonn- und Feiertage 17-23 Uhr

TR

Opfinger Winzer

Auch im 71. Jahr ihres
Bestehens gilt fiir die Opfin-
ger Winzer: Wer einen Wein
fir  einen  besonderen
Anlass oder auch nur zwi-
schendurch zum GenieBen
sucht, wird im Weinhaus
findig. WeiB-, Grau- oder
Spatburgunder, Rivaner
oder Chardonnay, hier wer-
den Weinliebhaber fachkun-
dig durch die Nuancen der
Opfinger Weinwelt gefiihrt,
ob trocken oder lieblich.

Aktuell zéhlt die Genossen-
schaft 110 Mitglieder, die im
Haupt- und Nebenerwerb
auf rund 250 Hektar ihre
Tropfen anbauen. Dass sie
es mit Hingabe und der
Liebe zum Wein tun, zeigen
die Auszeichnungen, etwa
die sieben Gold- und zwei

Silbermedaillen bei der ver-
gangenen Gebietsweinprédmierung.
Dabei sind saisonale Angebote immer
wieder ein Anlass, das Weinhaus zu
besuchen. Spargel im Frihjahr, Grill-
abende im Sommer, Zwiebelkuchen im
Herbst oder deftige Wildgerichte im
Winter, immer findet sich ein passender
Wein aus Opfingen.

Wer mehr lber die hiesigen Weine erfah-
ren will, sollte den im Gewann angeleg-
ten Weinlehrpfad nutzen. Oder einen
Termin fir eine Weinprobe oder eine
Weinbergfiihrung vereinbaren. Hier I&sst
sich das vielfaltige Angebot am besten

wein (ber die Spéatlese aus dem Bar-

rique-Fass bis zum exklusiven Eiswein.
Spezialitdten aus anderen Weinorten
des Tunibergs erganzen das Angebot.

Diirleberg 8

79112 Freiburg
07664/6139970
weinhaus-opfingen.de

info@weinhaus-opfingen.de

Offnungszeiten: Di und Do 9-12.30 Uhr und
15.30~18.30 Uhr, Fr 15.30 ~18.30 Uhr,

12 bis 14.30 Uhr und von 17 bis 22 Uhr. s % & X ED testen, vom fruchtig-frischen Vesper- Sa 9-12.30 Uhr, Mo+Mi Ruhetage
B FREIBURG ® HARTHEIM ® |[HRINGEN
Ristorante San Marino Bohrerhof — Hotel — Café Heidis Kiifer

Das San Marino am Waldsee, Richtung
Littenweiler, empfiehlt sich mit geho-
bener italienischer Kiiche.

Es gibt eine reichhaltige Auswahl an
frischem Fisch, Lamm, Rind und Wild,
aber natiirlich auch delikate Antipasti,

Restaurant — Landmarkt

Kulinarisch genieBen in stilvollem Am-
biente - die Familie Bohrer hat ein feines
und bodenstandiges Ziel fiir GenieBer
aus nah und fern geschaffen. Im licht-
durchfluteten Restaurant mit schoner,

Pasta fresca, und die Pizza aus dem
Steinofen.

Dazu ein vollmundiger Wein aus
verschiedenen Anbaugebieten Italiens
sowie badische Weine, schon diirfen
sich die Gaste von Familie Caridi und
ihren Mitarbeitern auf eine kulinarische
Reise in siidliche Gefilde begeben.

Fir Feierlichkeiten bietet das San Marino
Raumlichkeiten fiir bis zu 50 Personen.

HansjakobstraRe 110
79117 Freiburg-Stadt
0761/69420

Fax 0761/6129294

Offnungszeiten: Di-So 11.30-14.30 Uhr und
1730-23 Uhr; Montag Ruhetag

BTN

iberdachter Freiterrasse finden bis zu
200 Personen Platz. Neben bestem
Spargel aus eigenem Anbau in vielen Va-
rianten stehen wechselnde Tagesmenis
ebenso auf der Karte wie Kuchen und
Torten aus der hofeigenen Konditorei.
Mit einem Einkaufsbummel durch den
vielfdltigen Landmarkt konnen die Gaste
ihren Besuch auf dem Bohrerhof abrun-
den. Das Restaurant ist seit Er6ffnung
des Landhotels mit 64 Zimmern ganz-
jahrig gedffnet.

Zum Bohrerhof 1

79258 Hartheim-Feldkirch
07633/92332-160, Fax 92332-180
bohrerhof.de
info@bohrerhof.de

Offnungszeiten: Restaurant taglich ab 12 Uhr;
Fruhsttck 7-10.30 Uhr; Landmarkt ab 8 Uhr
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Wildbayerisch und knusbadisch, so
appetitanregend beschreibt Heidi Imm
ihr kulinarisches Angebot. Aufgewach-
sen in Bayern und seit vielen Jahren im
Kaiserstuhl zuhause, ladt Heidi Imm ein,
die regionalen Kiichen, modern aus-
gerichtet, zu genieBen. Dienstags etwa
ist Leberletag, Klassiker wie Zwiebel-
rostbraten, Rump-

steak oder Kalbs-
schnitzel finden sich
ebenso auf der Karte
wie Schweinebraten
mit BiersoBe und Kar-
toffelknddel - und ein
frischer Obazda fehlt
natiirlich auch nicht.

an. Unkompliziert einsetzbar
sind die beiden Foodtrucks, die
jeden Ort zur aktuellen Event-
location machen und leckere,
frische Flammkuchen, badi-
sche Tapas oder Fleischge-
richte anbieten kénnen. Heidi
Imm steht mit ihrem Team fiir

gelungene Events mit besonde-
ren Spezialititen aus zwei
Regionen. Ganz egal, ob es dabei um
kleine Familienfeiern, Firmenfeste oder
GroBveranstaltungen geht. Mit viel Herz
und Verstand wird jeder einzelne Auftrag
ausgefiihrt. Gebucht wird der Foodtruck
online oder vor Ort in lhringen.

Passend dazu gibt es bayerisches Bier
sowie eine erlese Auswahl Kaiserstiihler
Weine. Dabei schatzen die Gaste neben
dem kulinarischen Erlebnis das unver-
wechselbare Ambiente. Die wunder-
schone Gaststube in der historischen
Kiiferei ist liebevoll gestaltet, ein Wein-
loft bietet sich fiir Gruppenveranstaltun-
gen an, an warmen Tagen macht es SpaB,
im geschiitzten Innenhof zu verweilen.
Daneben bietet das Heidi-Team Catering

EisenbahnstraRe 9, 79241 lhringen
07668/9968140

heidis-kuefer.de
info@heidis-catering.de

Offnungszeiten: Mo, Di, Do, Fr

17-22 Uhr, Sa+So 12-23 Uhr; im

Sommer variable Offnungszeiten;

Mi Ruhetag; Online-Reservierung erwtinscht
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Weingut Dr. Heger

Fir die einen ist es nur ein winziger Ort
auf der Landkarte, fiir die anderen - und
das sind die Weinliebhaber - ein Ort mit
groBter Anziehungskraft. Das Weingut
Dr. Heger. Mitglied im Verband deut-
scher Pradikatsweingiiter, ist untrennbar
mit dem lhringer Winklerberg verbun-
den. Extrem steil, extrem hei und ext-
rem steinig bietet der Winklerberg mit
seiner Offnung zur burgundischen Pforte
ideale Voraussetzungen filir ausdrucks-
starke Terroirweine.

Gleiches gilt fiir den Achkarrer Schloss-
berg. Aufgrund der Vulkanbdden sind die
Weine aus diesen Lagen von einer &u-
Berst feingliedrigen Mineralitét und Ele-
ganz geprégt. Im Hause Heger findet
man ausschlieBlich trocken ausgebaute
Weine neben wenigen edelsiiBen Aus-
nahmen.

Joachim Heger leitet das Weingut Dr.
Heger in dritter Generation zusammen

m MUNSTERTAL

mit seiner Frau Silvia. Auch die beiden
Tochter, Rebecca und Katharina sind im
Weingut tatig.

Ob Spét-, Grau- oder WeiBburgunder,
Chardonnay, Silvaner oder Riesling,
immer steht Dr. Heger fiir groBe Weine
aus Baden.

Wer sich selbst liberzeugen mochte: Die
Weine konpen wahrend der unten
genannten Offnungszeiten in der Vino-
thek verkostet und erworben werden.

BachenstraRe 19-21
79241 lhringen
07668/995110, Fax 9300
heger-weine.de
info@heger-weine.de

Offnungszeiten: April-Okt: Mo—Fr 9-12 Uhr
und 13.30-18.30 Uhr, Sa 10~14 Uhr; Nov-Marz:
Mo—Fr 9-12 Uhr und 13.30-1730 Uhr, Sa
10-14 Uhr; Sep+Okt Sa 10-16 Uhr (ab vier
Personen wird um Anmeldung gebeten)

Restaurant, Café, Bar Dialekt

Die sonnenverwdhnte Region genieBen,
das geht im Merdinger Restaurant-Café
gleich mehrfach. An kélteren Tagen
bietet das in einem transparenten Glas-
gebdude untergebrachte Restaurant
beste Ausblicke auf die Umgebung, an
warmen Tagen bietet die Terrasse rund
70 Sitzplatze in schénem Ambiente. Das
Restaurant selbst bietet rund 120 Platze,
zudem gibt es sechs Loungetische mit
30 Platzen. Doch ob die Sonne nun
scheint oder auch nicht, warm ums Herz
wird dem Gast, wenn er von der anspre-
chenden Speisekarte wéhlen darf. Die
Kiiche présentiert sich badisch und
mediterran, das Rumpsteak oder der
Elsdsser Wurstsalat mit Brot helfen
gegen den kleinen wie groBen Hunger
ebenso wie das Carpaccio vom Thun-
fisch oder Pasta mit Garnelen, Knob-
lauch und Cherrytomaten. Hausge-
machte Kuchen ohne Konservierungs-
stoffe schmecken sehr lecker und
kénnen auch mit nach Hause genommen
werden. Im Weinkeller findet der Kenner
so manchen Tropfen, der auch an verreg-
neten Tagen die Sonne scheinen l&sst.

Tropfen aller Merdinger Weinglter wer-
den ausgeschenkt, ebenso Weine zahl-
reicher anderer regionaler Giiter. Bier-
trinker genieBen ein frisches Warsteiner
oder ein Weizen 4 la Kénig Ludwig.

Dank seiner auffélligen architektoni-
schen Gestaltung ist das Dialekt ein
geeigneter Platz flir Veranstaltungen, die
beim Gast in Erinnerung bleiben.

Das Dialekt ist fiir geschlossene Gesell-
schaften reservierbar.

Kleinsteinen 11
79291 Merdingen
07668/9960550
ins-dialekt.de
mail@ins-dialekt.de

Offnungszeiten: Mi+Do 12-14 und 1730-21 Uhr,
Fr+Sa von Marz bis Oktober geschlossene
Gesellschaften; Sonn- und Feiertage 12-20 Uhr
(durchgehend warme Kiiche); Mo+Di Ruhetag
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Adler-Stube

Herzlich willkommen heiBen Eric
Lefebvre und sein Team ihre
Géaste in seinem Urlaubshotel
und der Adler-Stube. Unterstiit-
zung erhalten sie von der
Schwarzwaldmarie, ein Service-
roboter, der das Servicepersonal
entlastet und diesem somit die
Méglichkeit bietet, noch auf-
merksamer fir die Gaste da zu
sein. Dabei liberzeugt das Haus
mit einer exzellenten regionalen
Kiiche. Fiir die stets frisch zube-
reiteten Speisen werden vor-
nehmlich Zutaten aus der Region
verwendet. Gemiitlich speisen,
ein gutes Viertele aus der Region
genieBen, die Seele baumeln
lassen: Das bietet die Gaststube,
an schénen Tagen finden die
Géaste auf der Sommerterrasse
unter dem mehr als 300 Jahre
alten Kastanienbaum ein schatti-
ges beliebtes Platzchen mit Sicht

auf den ,Scheibenfelsen®. Ein
Tipp im Winter ist das Fondue ,Say
Cheese”, das Miinstertaler Fondue aus
Bauern- und Belchenk&se von der Kése-
rei Glockner aus Miinstertal, traditionell
mit WeiBwein und einem gutem Schuss
Kirschwasser zubereitet. Dazu wird ein
feines Steinofen-Zwirbelbrot gereicht
(ab zwei Personen fiir 24,90 Euro pro
Person). Fir private Feiern, ob Geburts-
tag, Hochzeit, Kommunion, Jubildum
oder Taufe, stehen entsprechende Réu-
me zur Verfligung. Auch fiir geschéftli-
che Anlasse werden passende Arrange-
ments zusammengestellt.

Und natirlich bietet sich das traditio-
nelle Hotel mit komfortablen und zum
Teil renovierten Gastezimmern an, den
Aufenthalt zu verlangern.

Miinster 59

79244 Miinstertal
07636 7872190
adler-stube.de
info@adler-stube.de

Offnungszeiten: Restaurant: ab 1. April taglich
11-22 Uhr, warme Kiiche 12-21 Uhr; Kaffee und
Kuchen 11-21 Uhr; Gartenwirtschaft 11-22 Uhr

Hotel & Restaurant Linde

In der wahnsinnig gemiitlichen
und dabei Uberraschend moder-
nen Linde |dsst es sich wahrlich
genieBen. Kiichenchef Marcel
Schulz und sein Team kochen
klassisch badische Kiiche -
aber immer mit zeitgemaBem
Twist.

Dabei wird auf saisonale und
regionale Produkte besonders
viel Wert gelegt. Auf den Teller
kommt ausschlieBlich Fleisch
aus nachhaltiger, heimischer
Zucht. Auch der GroBteil des
Gemises, der Kase sowie die
handverlesenen Weine werden
von heimischen Produzenten

bezogen. Uber das Minstertal
hinaus bekannt ist die Linde fiir ihre
fangfrischen ,Linden-Forellen®, die bis
zur Zubereitung in einem Bassin nahe
des Hauses gehalten werden, das vom
klaren Hausbach durchstromt wird.

Gespeist wird in der |&ssigen Jagerstube
oder in der , Alten Stube“, wo der 300
Jahre alte FuBboden aus Tannenholz und

rustikale Dachbalken mit filigranen
Designleuchten kontrastieren.

Und wer nach einem ausgedehnten
Abendessen am liebsten gar nicht mehr
gehen mochte, der hat die Wahl
zwischen elf designverliebten Zimmern
und Suiten.

Krumlinden 13

79244 Minstertal
07636/447, Fax 1632
landgasthaus.de
info@landgasthaus.de

Offnungszeiten: Fr-Di 11.30-16.30 Uhr

und 17.30-22.30 Uhr, Vesperkarte
13.30-16.30 Uhr, Mi+Do Ruhetage
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Hotel Restaurant Alemannenhof

Idyllisch gelegen, zwischen den Reben
von Kaiserstuhl und Tuniberg, liegt das
Hotel Alemannenhof in Schallstadt-
Mengen, das fiir jede Feier und alle Feste
nur das Beste bietet. Geburtstage,
Taufen, Kommunion, Konfirmation, fest-
liche Dinner oder Firmenveranstaltun-
gen aller Arten. Fir bis zu 120 Feiernde
bietet das Hotel Alemannen-
hof an 363 Tagen im Jahr den

passenden Rahmen. Fiir alle
Anlésse werden groBziigige
Festraumlichkeiten plus
Ubernachtungen vorgehal-
ten. Fir ein personliches
Gespréch steht das Team
stets zur Seite und

berdt rund um die
Feier individuell

zu 120 Hochzeitsgésten
Platz. Eine unvergessliche
und marchenhafte Hoch-
zeitsfeier ist garantiert.

Der Kaminsaal im Hotel
Alemannenhof, im vorneh-

und professionell.
Die Alemannenhof-
Feierspezialitat:
romantische Hoch-
zeitsfeste mit Gra-
tistibernachtung
fiir das Brautpaar.
Dabei entpuppt
sich der Aleman-

nenhof als royales
Hochzeitsfeier-

paradies, das Romantik pur verspricht.
Die stilvollen, groBziigigen Festséle
bieten alles, um den Hochzeitstag ganz
nach den Winschen des neuen Ehe-
paares zu realisieren. Der royale Fest-
saal ,Marie-Louise“ - original im Empire-
Rokoko-Stil - ist die absolut stilvolle Kro-
nung jeder gréBeren Hochzeitsfeier. Der
Festsaal ist vollklimatisiert und bietet bis

BZ .medien

Fasskollektion
Weinpakete

Fiinf Weine. Fiinf Fasser. Finf
Charaktere. Einen fiir jeden
Geschmack. Aufgeteilt in zwei
exklusive Weinpakete zum

Vorteilspreis.
ab 5 5 €

BZ-Card

Badischer Verlag GmbH & Co. KG, Lrracher Str. 3, 79115 Freiburg

Online unter

Solange der Vorrat reicht.

BZ - medien

men englischen Stil gehal-
ten mit offenem Kamin,
Marmor und Parkett, halt Platz fiir eine
Hochzeitsgesellschaft fiir bis zu 70 Per-
sonen vor. 30 Feiernde finden Platz in
der traditionellen Weinbar.

Weberstrale 10

79227 Schallstadt-Mengen
07664/5060
alemannenhof-freiburg.de
info@alemannenhof-freiburg.de

Offnungszeiten: Hotel taglich durchgéngig,

Restaurant Mo-So 1730-22 Uhr;
bei Feiern nach Absprache
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Die Achkarrer Krone

Nach vielen ZwangsschlieBungstagen in
den Lockdowns wéhrend der Corona
Pandemie und den strikten Covid-Rest-
riktionen, wurde die direkt vor der Krone
liegende SchloBbergstraBe wegen einer
Totalsanierung fir 16 Monate komplett
gesperrt. Die Uber Jahrhunderte krisen-
erprobte historische Krone am FuBe des
Achkarrer SchloBbergs mitten im Kaiser-
stuhl konnte auch dies nicht erschiittern.
In vierter Generation wird das Haus seit
104 Jahren betrieben und die Géste er-
moglichen mit ihren Besuchen, Festen,
und Ubernachtungen, daB es weitergeht.
Den Kaiserstuhl in seiner kulinarischen
Vielfalt erleben und das mit groBer Spei-
sekarte von 11.30 bis 21.30 Uhr. Begin-
nend mit Winzervesper, regionalen
Gerichten bis zu Meniis mit korrespon-
dierenden Weinen. Die knarrenden Die-
len der Winzerstube, die niedrig abge-
héngte Decke, das von Bleikristallfenster
gebrochene Licht sowie die von feinen
Diiften geschwéngerte Luft und den
freundlichen Service spiiren. Gerne auch
auf der geschiitzt im Innenhof liegenden
Weinterrasse. Kiichenmeister und Jager
Jirgen SchiBler fihrt mit seiner Frau
Daniela das unter Denkmal stehende
Ortsbild pragende Haus seit 24 Jahren.
Beide wissen ihre Géste zu liberraschen.
So gibt es ab 27. Mérz bis zum 3. April
das ernstgemeinte Fiinf-Gang-April-
Scherz-Menii mit zwei Hauptgerichten
zur Wahl fiir 35 Euro (bitte reservieren).
Und das lohnt sich, denn die badische
Frischekiiche ist mehrfach ausgezeich-
net. So gibt es zahlreiche saisonale und
regionale Gerichte wie Spargel, Pfiffer-

linge und selbst erlegtes Wild (Maibock).
Viele offene Spitzen- und Flaschenweine
erganzen das Angebot. Auch wer hier
einkehrt und nichts verzehren mdochte,
ist herzlich willkommen!

» Hotelaktion: Wer Sonntag- bis Don-
nerstagabend (bis 20. Mai) einen Tisch
fur zwei Personen zum Essen (Mindest-
umsatz 75 Euro pro Person) reserviert,
libernachtet gratis (nach Verfligbarkeit
und Restaurant6ffnung).

» Save the date: ,8. SchloBbergtafeln®
am 1.und 8. Juliab 18.30 Uhr, Weinmenii
im Weinberg flir 119 Euro all inklusiv.

» Nicht-Baden trifft Breisgau“ mit gro-
Bem Weinmeni am 11. November ab
18.30 Uhr, 109 Euro all inklusiv.

Schlossbergstrale 15-17
79235 Vogtsburg—Achkarren
07662/93130, Fax 931350
krone-achkarren.de
info@krone-achkarren.de

Offnungszeiten: durchgehend 11 bis mindestens
22 Uhr, kalte und warme Kiiche 12 bis 21.30 Uhr;
Ruhetage wochentags telefonisch erfragen
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Hotel-Restaurant Rebstock

Seit Marz 2019 betreiben Simone,
Stéphane und Tochter Lana-Maria Mer-
gen das Hotel-Restaurant als Haus voller
Herzlichkeit und Charme. Kichenchef
und Inhaber Stéphane Mergen kocht mit
viel Liebe zum Detail ideenreiche Krea-

Siebter Himmel

Ein gutes Essen zusammen mit einem
ausgesuchten Wein vom Kaiserstuhl im
kleinen und personlichen Rahmen in
einem ausgefallenen Ambiente eines
mehr als 300 Jahre alten Hauses genie-
Ben, das sind die Zutaten, die den Gasten

Winzerhaus Rebstock

Das Winzerhaus Rebstock - vis a vis vom
Schwarzen Adler ist eine Kaiserstiihler
Wirtschaft im urspriinglichen Sinne. Die
Kiiche im Winzerhaus Rebstock steht fiir
die Bodenstandigkeit der badischen
Kiiche. Nach dem Motto ,vom Einfachen

tionen fiir seine Géste. Bewusste Orien-
tierung an die Saison und Region, kombi-
niert mit nationalen und internationalen
Zutaten und Aromen, bilden die perfekte
Grundlage fir interessante und auf-
regende Geschmackskombinationen. So
entstehen genussvolle Momente in neu-
em Ambiente, im Kaminzimmer oder auf
der groBen Sonnenterrasse. Neu: In Reb-
stocks Weinbar werden neben hervorra-
genden Weinen Cocktails, Kaffee und
Kuchen, Eisbecher sowie bodensténdige
badisch-mediterrane Gerichte serviert.

NeunlindenstraRe 23

79235 Vogtsburg-Bickensohl
07662/5999930
rebstock-bickensohl.com
info@rebstock-bickensohl.com

Offnungszeiten: Di-So ab 18 Uhr, Weinbar
Di-So ab 17 Uhr; Mo Ruhetag
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den Aufenthalt fast schon himmlisch
gestalten. Mit Gerichten aus der badi-
schen Kiiche, einer schonen Auswahl an
Flammkuchen oder Wild- und Burger-
spezialitdten weiB das Team um Stefan
Ennser, der mit seiner Familie das Haus
2017 Ubernahm, zu verwohnen. Dabei
gilt fur alle Speisen das Motto: alles
frisch und hausgemacht. Und wer die
Atmosphére des historischen Gewdlbe-
kellers genossen hat, freut sich auf das
Friihjahr, wenn einer der schénsten Bier-
garten im Kaiserstuhl wieder 6ffnet.

Mittelstadt 3

79235 Vogtsburg-Burkheim
07662/949920
siebter-himmel.info

(")ffnungszeiten: Di, Mi, Do 12-21 Uhr, Fr
17-2130 Uhr, Sa+So 12-21.30 Uhr
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das Beste®, wird das Beste aus jedem
Produkt herausgeholt und dabei den
traditionellen Gerichten Frische und
Leichtigkeit verliehen. Auf der Weinkarte
finden sich eigene Gewéchse, Weine
regionaler Spitzenwinzer sowie eine
feine Auswahl deutscher und internatio-
naler Weine. Das Ambiente des Reb-
stocks: Tafelung an den Wanden, blanke
Holztische und schmiedeeiserne Leuch-
ter. An warmen Tagen ist der romantisch
verwinkelte Innenhof begehrt.

BadbergstraRe 22

79235 Vogtsburg-Oberbergen
07662/933011; franz-keller.de
rebstock@franz-keller.de

Offnungszeiten: Mi 17-23 Uhr, Do-So
12-23 Uhr; durchgehend warme Kuche bis
20.30 Uhr; Mo+Di Ruhetage

EEIEY - YomuiYouins
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Ristorante und Pizzeria Engel

Der Engel in Wittnau ist
gelebtes Dolce Vita. Im
gemdtlichen, warmen
Ambiente der Gaststube
wird italienische Lebens-
art zelebriert: essen, trin-
ken und sich miteinander
unterhalten.

Die Familie laia betreibt
das Gasthaus nun seit fast
40 Jahren. Franco laia
fiihrt den Engel in zweiter

knusprige Pizza aus dem
Steinofen sowie landesty-
pische Fisch- und Fleisch-
gerichte sowie Dessert-
variationen finden sich
auf der ausgesuchten
Speisekarte. Das Fleisch
bezieht Franco laia aus
der Region.

Der alte Gewdlbewein-
keller ist reichhaltig mit
italienischen und deut-

Generation.
,Meine Kurven verdanke ich nur den
Spaghetti“ soll Sophia Loren einmal
gesagt haben. Wer also auf Kurven steht,
wird im Ristorante Engel in Wittnau
fiindig. Frische, selbst gemachte Pasta
mit abwechslungsreichen Zubereitun-
gen (monatlich wechselnde Gerichte),

schen Weinspezialitdten
gefillt - zu jedem Essen
findet sich der passende Wein.

Zusétzlich zum normalen Restaurant-
betrieb bietet der Engel einen AuBer-
Haus-Service. Von 12 Uhr bis 14 Uhr
kénnen Géste beim Mittagstisch ihren
kleinen oder groBen Hunger stillen.
Reservierungen  kon-

nen auch online vorge-
nommen werden.

WeinbergstraRe 2
79299 Wittnau
0761/402805

Fax 4562756
ristorante-engel.de
info@ristorante-
engel.de

Offnungszeiten:

Mi-So 12-14 und 18-22 Uhr,
Mo+Di

Ruhetag

B
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Schon angerichtete

Speisen sind fiir Augen
und Gaumen ein Genuss.

m BUGGINGEN

Bio-Weingut Rieger

Hier treffen die Erfahrung, das
Wissen und die Tradition von
vier Generationen auf Tatendrang
und Innovation. Heute zahlt das
Weingut mit hervorragenden
Qualitdten der charaktervollen
Weine - Gutedel, Grau-, WeiB-
und Spatburgunder, Muskateller,
Souvignier Gris, Merlot sowie
Cabernet Sauvignon -zu den sehr

guten Adressen im Markgréflerland.
Siegel dafiir sind etwa Auszeichnungen
wie die drei Trauben beim Gault Millau,
2,5 Sterne bei Vinum, 3,5 Sterne bei
Eichelmann oder die 90 Punkte fiir Pinot
Noir Schlossberg beim Vinum Rotwein-
preis.

Bernhard und Josepha Rieger begriinde-
ten 1984 das Weingut, eréffneten bereits
zwei Jahre spater eine StrauBwirtschaft,
die sie bis 2013 auch fiihrten. Im Jahr
2005 wurde der Betrieb mit Hilfe von
Sohn Philipp, der 2001 seine weinbau-
liche Ausbildung begann, auf bio umge-
stellt, 2010 auf bio-dynamisch und nach

Demeter zertifiziert. Mittlerweile hat
Philipp Rieger den Betrieb weiter-
entwickelt. Eine Verkostung mit Blick in
den Keller ist téglich wahrend der
Offnungszeiten mdoglich. Fir Gruppen
kénnen Termine vereinbart werden. Ein
Tipp sind die Weinmeniis; Termine tber
den Newsletter oder auf der Homepage.

NoblingstraRe 13b

79426 Buggingen-Betberg
07634/2013
info@weingutrieger.de
weingutrieger.de

Offnungszeiten: Laden: Mo—Fr 10-12 Uhr und
14-18 Uhr, Mi nachmittags geschlossen,
Sa10-15 Uhr
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Restaurant Schwarzmatt

Kochen mit Herz und Verstand, dieses
Motto lebt das Team rund um Rona Mast
und Kiichenchef Oliver Mewes vorbild-
lich aus. Das Herzstlick des Hauses ist
die Gastronomie - auch im Jubildums-
jahr, denn das Schwarzmatt feiert 2023
sein 50-jahriges Bestehen.

Die exzellente Kiiche ist vorwiegend
regional ausgerichtet, iberrascht immer
wieder angenehm mit

franzdsischen und
mediterranen Akzen-
ten. Dabei gilt stets:
Die Kiiche ist absolut
frisch, bei den Zuta-
ten wird Wert auf
hochste Qualitat ge-

Landhausstil bietet dazu das
passende gemitliche Am-
biente, der Service ist stets
freundlich und zuvorkommend.
Wer seinen Aufenthalt im
Schwarzmatt lénger genieBen
mochte: Zum 50. Geburtstag
des Relais & Chateaux Hotel

legt. Auf der Karte finden sich Menis
ebenso wie a la carte-Gerichte, Fleisch-
und Fischspeisen werden ebenso wie
vegetarische  Gerichte  angeboten.
Ergédnzt wird diese kulinarische Auswahl
mit besonderen Angeboten etwa zur
Spargelzeit oder Meniis an Festtagen -
auch zu Feiertagen in Frankreich und der
Schweiz. Das Restaurant im eleganten

® HEITERSHEIM

gibt es das Jubildums-Péckle:
Wer finf Nachte bucht,
bekommt eine weitere Ubernachtung
inklusive Friihstiick geschenkt.

SchwarzmattstraRe 6a
79410 Badenweiler
07632/82010, Fax 820120
schwarzmatt.de
info@schwarzmatt.de

Offnungszeiten: taglich 12-1345 und 19-21 Uhr,
Kaffee und Kuchen 14-17 Uhr

Lo
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Restaurant ,YogiMa“ im
Hotel Yoga Jasmin

Direkt gegeniber der Cassiopeia-
Therme finden die Gaste ein ganzheit-
liches Wellnessangebot, das mit seinem
kulinarischen Angebot liberzeugt.

Im ,YogiMa“ wird ein vielschichtiges
Geschmacks-
erlebnis nach Ori-
ginal  indischen
sowie regionalen
Rezepten gebo-
ten. Die Curries
mit Lamm, Hahn-
chen, Fisch oder
Gemlse sorgen
fir ein angeneh-
mes Wohlgefiihl,
wobei die Schér-
fe selbst be-
stimmt  werden
kann. Die vega-
nen Gerichte werden mit einer Vielfalt an
ayurvedischen Gewdirzen veredelt und
bringen dadurch einen belebenden
gesunden Genuss. Auch Liebhaber von
Schnitzeln und Jagersteaks mit Spéatzle
kommen hier auf Ihre Kosten. Besonders
beliebt sind die lockeren Pfannkuchen.
Alle indisch-ayurvedischen Gerichte sind
auch zum Mitnehmen geeignet.

Waldweg 4, 79410 Badenweiler
07632/8110
hotelyogajasmin.de
info@hotelyogajasmin.de

Offnungszeiten: Fr-Mi 173022 Uhr
EIIEIRN )
m MULLHEIM

Café am Paradies

In der Pension/Café am Paradies in Miill-
heim-Feldberg sitzen die Géste auf einer
sonnigen Terrasse mit Blick ins liebliche
Tal. Késtliche hausgemachte Kuchen und
eine reiche Auswahl an Getranken laden
zum Verweilen ein.

Ist es zu nass oder zu windig fir die
Terrasse, gibt es innen gemiitliche Sitz-
platze mit einem ebenso faszinierenden
Blick in die Ferne. Der Innenraum ist
schlicht und edel ohne Schnickschnack,
aber mit den ,richtigen“ Details, die
Behaglichkeit und Freundlichkeit aus-
strahlen.

Neben dem Genuss im Café kann in
einem der modernen Panoramazimmer
entspannt Ubernachtet werden.

Hoérnliweg 16 a

79379 Millheim-Feldberg
07631/7496218
amparadies.com
info@amparadies.com

Offnungszeiten: Do-So 13-18 Uhr

e

OX Hotel Café Bar Restaurant

Altes Haus, neues Design: Das
ist das OX Hotel Café Bar
Restaurant. Im Café-Restaurant
geht’s jung zu, lebendig, lassig.
Gekocht ~ wird gut, was
schmeckt. Knusprige Zwiebeln
tirmen sich auf dem Rump-
steak, der Semmelknddel ist
hausgemacht, der Wein vom
Meister seines Faches. Géste
genieBen dies am Stehtisch mit
Barhocker, Bistrotisch, an der

,,3-Land“-Restaurant

Vielleicht wird das ja auch
dieses Jahr nichts mit dem
Urlaub in  mediterranen
Gefilden. Dann ist es doch
schén, wenn wenigstens
der Gaumen mit sidlan-
dischen Spezialitaten ver-
wohnt wird. Aber auch, wer
kulinarisch lieber in der
Heimat verweilt, ist hier gut
aufgehoben, die Leberle

langen Tafel mit Freunden und
Familie oder auf der ebenso langen
Bank. Ob schnell, ob zweisam oder groB
und mit Getimmel - der Ox bietet Platz.
Serviert wird flott, prazise, stets gut
gelaunt, die Arme voller Wertarbeit.
Denn in der Kiiche wird gut gekocht, was
schmeckt. Drei- bis viermal im Jahr
wechselt die Karte, mancher Klassiker
bleibt aber (man hért seinen Gésten ja
zul) bis zum Sanktnimmerleinstag:
Zircher Geschnetzeltes, das Rumpsteak
mit den Knusperzwiebeln, die haus-
gemachten Semmelknddel - mal kommt

saisonal Wild dazu. Und danach: Panna
Cotta, Schwarzwaldbecher oder doch
das elegante Cassissorbet mit Sekt?
Nach der Nacht im Hotel oben driiber
mag das Omelette aus drei Eiern (mit
Speck oder mit Schinken?) zum Friih-
stlick einen wertvollen Dienst leisten. Je
nachdem wie gut die Cocktailkarte am
Abend noch angekommen ist. Oder ein
leichter Happen zu gutem Kaffee, es
muss flott gehen, man hat Termine. Im
Ox wird getafelt, gefeiert, schnell noch
was ,geveschpert® oder einfach ein
guter Tag verabschiedet.

Im Stihlinger 10
79423 Heitersheim
07634/695580
oxhotel.de

Offnungszeiten: Mo—Do 11-23, Fr 12-24 Uk,
warme Kuiche 12-22 Uhr, Sa, Sonn- und Feiertage
9.30-24 Uhr, warme Kiiche 12-22 Uhr
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sauer mit Bratkartoffeln oder die Kése-
spétzle munden ebenso gut. Das Friih-
jahr 2023 begriiBt das ,3-Land“- Team,
mit frischem Wind in der Kiiche durch
neue junge Verstarkung. Dabei setzt es
auf frische Zutaten, wenn mdglich von
Erzeugern aus der Region, um diese zu
unterstiitzen. Angerichtet und serviert
wird im klimatisierten Lokal, die eigens
aus Nussbaum angefertigten Tische
sowie eine akzentuierte Beleuchtung
sorgen fir eine angenehme Atmosphére.
Bei schénem Wetter sitzen die Géste
gemlitlich auf der neuen groBen AuBen-

terrasse unter Sonnenschirmen. Auch
hier lassen mediterrane Pflanzen wie
Palmen und Olivenbdume Urlaubsstim-
mung aufkommen. Eigens fir die Mit-
arbeiter der umliegenden Betriebe wird
ein Mittagstisch angeboten, nachmit-
tags gibt es Kaffee und Kuchen.

Giiterweg 2 a, 79379 Miillheim
07631/1795409
3Landrestaurant.de
gastrofouryou@gmail.com

Offnungszeiten: Di-So (und feiertags) 11.30-24
Uhr, Fr=So Fruhstick nach Voranmeldung, So
Frahstucksbuffett ab 15 Personen; Mo Ruhetag
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Altes Spital Hotel Café Bar Restaurant

Der ,0X“ in Heitersheim hat
Familienzuwachs bekommen:
das Alte Spital in Millheim. Und
auch hier folgte der Umbau des
historischen Hauses mitten in
der Altstadt dem Motto ,Design
im Traditionshaus“. Alles ist gut:
die Eichenholzbdden in den
Zimmern, die schnorkellos-
reduzierte  Einrichtung, die
gerdumigen Regenduschen, die
Panoramafenster im neuen
Anbau, die Drinks in der Bar, die
Steaks vom Grill, die Weine aus
dem Ort. Wer eintritt, ist gleich
mittendrin. Die Bar dient auch

als Rezeption, die hohen Hallen
des einstigen Stadtspitals haben sich in
Restaurant, Café und Lounge verwan-
delt. Dort genieBt man ebenso unkompli-
ziert wie qualitdtsbewusst.

Imposant schraubt sich das Treppen-
haus tber der Bar in die Hohe, jede der
knarzenden Holzstufen erzéhlt von der
Geschichte des Hauses. Mitte des
19. Jahrhunderts erbaut, beherbergte es

® MULLHEIM

100 Jahre lang ein Krankenhaus. Spéter
zog flir drei Jahrzehnte das lebendige
Millheimer Jugendzentrum ein. Eine
gute Geschichte fiir ein Hotel, das auch
vor der Tir allerhand zu bieten hat: die
beiden AuBenbereiche flir den Sommer,
ringsum den alten Brunnen oder nach
Stden zum Klemmbach. Schén, wenn
sich Jung und Alt so gut verstehen!

Hauptstrae 78
79379 Miillheim
07631/98 9998 8
info@spitalhotel.de
spitalhotel.de

Offnungszeiten: Mo—Do 15-23 Uhr, Fr+Sa
15-24 Uhr, warme Kuche 16-22 Uhr, Sonn- und
Feiertage 12-23, warme Kuche 12-22 Uhr
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Gasthof Engel

Mitten in Millheim finden die Gaste die
traditionsreiche Gastwirtschaft an der
Badischen WeinstraBe. Seit 200 Jahren
werden hier Gaste bewirtet. Heute setzt
die Kiiche eindeutig Schwer- und Glanz-
punkte. Sie lassen sich von regional und
saisonal ausgerichteten Speisen mit

Gasthaus Zur Krone

In Britzingen verwohnt Familie Kélsch-
Werner mit herzlichem Service und
Saisonspezialitdten der feinblrgerlichen
Kiche. Sascha Kolsch versteht es, die
frischen und regionalen Zutaten so zu
variieren, dass die Komponenten ihren
eigenen Geschmack beibehalten.

Klassikern und heimischen Produkten
der Saison verwohnen. Beliebt sind die
Spezialitdten vom Wild aus dem Mark-
gréaflerland.

Regional ist auch der Weinkeller mit
einer Auswahl an Gewachsen aus dem
Markgréflerland. In der warmen Jahres-
zeit ladt die Gartenwirtschaft zum
Verweilen ein.

WerderstraRRe 63

79379 Miillheim

07631/2228, Fax 16518
hotel-engel-muellheim.de
info@hotel-engel-muellheim.de

Offnungszeiten: taglich 8-22.30 Uhr, warme

Kache 10.30-13.30 Uhr und 17-20.30 Uhr;
Do Ruhetag; Hotel durchgehend geoffnet

ENER RIS RVEIE LY

® MULLHEIM

Fir einen langeren Aufenthalt bietet das
Haus komfortable Zimmer an. Die Géste
dirfen sich auBerdem auf vegane
Gerichte, feine Spargelkreationen und
Kaninchen freuen. Und aktuell wartet die
Krone mit besonderen Zacken auf: Die
leckeren Speisen konnen kiichenfrisch
im Restaurant oder gekiihlt zum Aufwar-
men vom Automaten geholt werden
(Infos auf der Homepage).

Markgrafler StraRe 32
79379 Miillheim- Britzingen
07631/2046
krone-britzingen.de
info@krone-britzingen.de

Offnungszeiten: Mi-Sa ab 1730 Uhr, Bestellung
bis 20 Uhr, So 11.30-14.30 Uhr; Mo+Di Ruhetag

i s R
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Weingut Engler

Das Weingut Engler wird seit
2004 von der Geisenheimer-
Absolventin ~ Andrea  Engler-
Waibel in der vierten Generation
geflihrt. 1892 hat ihr UrgroB-
vater in der heutigen Mitte von
Millheim das Weingut aufge-
baut. 12 Hektar Reben sind mit
20% Gutedel, 30% Spéatburgun-
der und 35% WeiB- und Graubur-

gunder bestockt. Das Weingut ist
bekannt fiir seinen Gutedel, ist fiinf-
maliger Gutedel-Cup-Gewinner und lebt
die Tradition dieser Markgréfler Speziali-
tat. Mikroklima, Boden, Topographie auf
der einen Seite, schonende und natur-
nahe Bewirtschaftung ohne Einsatz von
Herbiziden und mittels Einsaaten fir
eine bessere Biodiversitédt auf der ande-
ren Seite fiihren mit viel Engagement und
Erfahrung zum genussvollen Ergebnis.
LUnser Ziel ist es, Weine zu erzeugen, die
beim Trinken SpaB bereiten und die Spei-
sen bestens begleiten®, so die Onologin
Andrea Engler-Waibel. Die groBe Leiden-

schaft gilt der Erzeugung feinfruchtiger
Weine, die sich lebendig und beschwingt
im Glas présentieren. Diese Leichtigkeit
und Moderne und das Bewusstsein fiir
Traditionen unterstreicht die Familie
Engler und ihr Team auch in der Gestal-
tung der Vinothek, die sich harmonisch
in die Hofanlage aus dem 18. Jahrhun-
dert einfligt. Jeder Wein und Winzersekt
kann hier vor dem Einkauf verkostet
werden. Markgrafler Lebensart und
Weinkultur sind ebenso an zahlreichen
Weinevents und Hoffesten zu erleben.

Moltkeplatz 2, 79379 Miillheim
07631/170550, Fax 173345
weingut-engler.de
info@weingut-engler.de

Offnungszeiten: Vinothek Mo—Fr 9-18.30 U,

Sa 9-16 Uhr; Weinproben und
Kellerfahrungen auf Anfrage

o D

Hotel-Restaurant
Stadthaus

Im 400 Jahre alten Mauerwerk préasen-
tiert sich das Stadthaus auf dem Markt-
platz als Kombination verschiedener
Epochen, verfeinert mit Charme und
Liebe zum Detail.

Die frische, raffi-
nierte Kiiche von
Tino Schneider,
der der europa-
weiten  Vereini-
gung der Spitzen-
kéche Euro-
Toques angehort,
reicht von klas-
sisch franzdsisch
bis zur Markgréf-
ler Kiiche. Stets
wird eine saiso-
nale Auswahl an
Gerichten mit fri-
schen Zutaten geboten. So genieBen die
Géste das Rinderfilet Café de Paris,
Lammbkoteletts vom Grill ebenso wie die
sonstigen Leckereien von der vielseiti-
gen Karte. Und wenn der Abend langer
wird oder der Gast mehr vom Markgraf-
lerland erleben will, laden gemiitliche
Géstezimmer ein.

Marktplatz 3, 79379 Millheim
07631/2442, Fax 8493
hotel-stadthaus.com
info@hotel-stadthaus.com

Offnungszeiten: Mo ab 16 Uhr; Ruhetag Mi

ganzer Tag und Donnerstag bis 16 Uhr; Hotel
immer geoffnet
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Landhotel Graf

Badisch, saisonal, frisch - seit mittler-
weile zehn Jahren steht dieser Dreiklang
fiir die Kiiche im Landhotel Graf. Auch im
Jubildumsjahr verwdhnt der gelernte
Koch Phillipp Rabold seine Géste. Inspi-
rieren lasst er sich dabei von dem, was

Jahreszeit und Region zu bieten haben.
Ob feine Gerichte oder rustikale Vesper-
karte, hier findet jeder etwas Passendes.
Regional bleibt das Landhotel Graf auch
beim Wein, mit einer Auswahl lokaler
Weingiiter. Bei Sonnenschein kann das
schone Wetter auch im Hof oder auf der
Terrasse genossen werden.

Ein Sauna- und Freizeitbereich, sowie
Réaumlichkeiten fiir Veranstaltungen
jeglicher Art runden das Angebot ab.

Kreuzweg 6

79418 Schliengen-Obereggenen
07635/1264; landhotel-graf.de
kontakt@landhotel-graf.de

Offnungszeiten: Mo-Di und Do—Sa 17-22 Uhr,

Sonn- und Feiertag 11.30-14 Uhr und 17-21 Uhr,
Mi Ruhetag

s ey
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Weingut Blankenhorn

Vor nunmehr genau 399 Jahren kehrten
hier die ersten Géste in der damaligen
Kutschstation ein. Spéater Poststation
und Gasthaus, entwickelte Johann
Friedrich Blankenhorn das Haus zum
renommierten Weingut, das bis 2014 in
Familientradition geflihrt wird. Seither
fiihrt Martin M@nner den renommierten
Betrieb, der sich

weiterhin Uber
regelméaBige Aus-
zeichnungen in
den  bekannten
Weinfiihrern

erfreut:  hervor-
ragendes Weingut

proben und Kellerfiihrun-
gen angeboten. Und
auch kulinarisch kann
sich der Gast vor Ort
von der Qualitdt der
Weine als Speisenbeglei-
ter Uberzeugen. In der

mit drei von vier Sternen im Eichelmann,
der Gault Millau z&hlt den Chardonnay
und Spéatburgunder zu den besten
Deutschlands. Der Fokus liegt auf den
Burgundersorten und dem Gutedel.

Eine weitere Leidenschaft von Yvonne
und Martin Manner sind exotische Rot-
weine wie Syrah, Cabernet Sauvignon
und Merlot. Das Gut l&dt regelmé&Big
zu Monatsweinproben mit speziellen
Themen ein. Fiir Gruppen ab zehn Perso-
nen werden nach Anmeldung Wein-

Fritz Weinbar wird eine
regionale Karte mit Vesperspezialitaten
und wechselnden warmen Gerichten
angeboten. Hier heiBt es zudem jeden
ersten Mittwoch im Monat Wine & Music;
im April und Mai sowie September
und Oktober heiBt das Motto freitags
,Cremant & Kaviar®. Informationen zu
den zahlreichen Veranstaltungen gibt es
auf der Webseite.

Basler StrafRe 2

79418 Schliengen
07635782000, Fax 820020
weingut-blankenhorn.de
info@gutedel.de

Offnungszeiten: Weingut: Mo—Fr 9-12 Uhr und
14-17 Uhr; Mi nachmittags geschlossen; bis April
1. 5a10-14 Uhr; Mai-Sept. 1.+3. Sa 10-14 Uhr;
Fritz Weinbar Mi—Fr 16-22 Uhr
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Laufener Altenberg

Mit mehr als 550 Hektar von 300 Winzer-
familien bewirtschafteter Flache ist der
Winzerkeller Auggener Schaf eG die
zweitgroBte Winzergenossenschaft im
Markgréflerland und die drittgroBte in
Baden. Entstanden ist sie 2011 aus der
Fusion der 1922 gegriindeten Auggener
Winzergenossen-

schaft mit der
Genossenschaft
aus Laufen. Auch
wenn Auggen die
libernehmende
WG war, wurde

Gutedelcup, der mit
mehr als 200 angestell-
ten nationalen und inter-
nationalen Weinen als
wichtiger ~ Gradmesser
fir das Qualitatsspekt-
rum dieser typischen

stets groBen
Wert  darauf

gelegt, die
Profile und
Charakteristi-

ken der Laufe-
ner Weine im
Sortiment zu
erhalten. Das
ist der Ge-
schéftsflih-

rung und den Winzerfamilien bis heute
gut gelungen. Dabei wird das Laufener
Sortiment vom Laufener Altenberg aus-
schlieBlich in der Gastronomie und im
Fachhandel vermarktet. Und die Qualitat
der hier ausgebauten Weine - die Reb-
anlagen werden nach den Richtlinien des
umweltschonenden Weinbaus bearbei-
tet - spricht fiir sich, was auch Auszeich-
nungen aus dem Vorjahr zeigen. Beim

®m FELDBERG

Markgrafler ~ Rebsorte
gilt, gab es herausragen-
de Bewertungen, der Winzerkeller war
offizieller Sektlieferant der Berlinale
2022, beim Mondial du Chasselas erhielt
die WG den Preis fiir den besten deut-
schen WeiBwein. Uberzeugt? Dann bie-
tet sich eine der téglichen Weinfiihrun-
gen an, fir Gruppen auch mit Kellerfih-
rung nach Vereinbarung. Oder vor Ort
kénnen die Tropfen im Weinverkauf ver-
kostet werden.

Weinstrale 48

79295 Sulzburg-Laufen
07634/560516
aufggener-wein.de
info@auggener-wein.de

Offnungszeiten: taglich in Auggen und Laufen
9-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr, So 10-14 Uhr
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Hotel Waldeck mit
Restaurant ,,Florian’s

Badisch-mediterran bezeichnet Florian
Stoll seinen Kiichenstil, und so ist seine
Karte auch ausgerichtet - stets frisch,
kreativ und abwechslungsreich.

Eine vielfdltige Auswahl deutscher
und internationaler Weine runden den
Aufenthalt im ,Florian’s“ ab.

Lohn der Anstrengungen sind zwei
Bestecke im Schlemmeratlas und zwei

Diamanten im Vartafihrer.

WindgfillstraRe 19

79868 Feldberg-Altglashutten
07655/91030, Fax 910310
hotelwaldeck.com
info@hotelwaldeck.com

Offnungszeiten: taglich 1730-20.30 Uhr
warme Kuiche; Mi Ruhetag
(in der Nebensaison auch Di)
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Imbery
Bar — Restaurant — Hotel

Zufrieden ist Matthias Hattich erst, wenn
seine Géaste zufrieden, nein, wenn sie
gliicklich sind, verwdhnt von der hervor-
ragenden Kiiche, die sowohl bodenstan-
dig badisch als auch in der Welt zu Hause
ist. Sie vereint Tradition mit modernem
Zeitgeist, die Experimentierfreude und

die Neugier auf Neues spornt das Team
zu Hochstleistungen an. Dazu passend
bietet der Keller ausgesuchte und gela-
gerte Weine, die Genussmomente garan-
tieren. Events bieten Anldsse, es sich gut
gehen zu lassen; oder die Gaste genie-
Ben einen Cocktail in der Bery-Bar. Und
im Sommer |&dt der Biergarten mit
kleiner Spielecke zum Verweilen ein.

RathausstraRe 14, 79856 Hinterzarten
07652/91030, Fax 910318
hotel-imbery.de
info@hotel-imbery.de

Offnungszeiten: Di-So 12-20.30 Uhr,

danach Drinks und Snacks in der Bar;
durchgehend warme Kuche

EEIEN SRS =)0 o4
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Café Grenzenlos

Das Café ist ein Begegnungsort fiir Men-
schen aus Rheinfelden und der Region.
Mit seinem angenehmen Ambiente bie-
tet es Ruhe und Entspannung und erfreut
die Gaste mit einem vielfaltigen Angebot

an Speisen und Getréanken. Ein reichhal-
tiges Frihstiicksangebot sowie Kuchen
und Torten, von einer Konditorin haus-
gemacht, lassen keine Wiinsche offen.
Dabei wird im Café, eine Einrichtung des
St. Josefshaus Herten, Inklusion gelebt.
Hier arbeiten Menschen mit und ohne
Handicap wie selbstverstéandlich zusam-
men und heiBen Géaste stets willkom-
men. Das Café bietet Platz fiir 45 Gaste,
auf der Terrasse fiir 30 Gaste. Zudem
gibt es ein Separee flir 20 Personen.

Hauptstrale 1

79618 Rheinfelden-Herten
07623/470630
grenzenlos-cafe.de
info@grenzenlos-cafe.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 730-17.30 Uhr,
So 13.30-17.30 Uhr; Sa Ruhetag
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Chinarestaurant Fudu im Hotel Danner

Zu einer Reise in das
Reich der Mitte - zumin-
dest in das kulinarische
Reich - laden Suping Yan
mit Ehefrau Cai Mei Wu
Yan ein. Sie sind Inhaber
des  Chinarestaurants
Fudu, das im umgebau-
ten Hotel Danner eroff-
net hat. Im modernen,
und dennoch gemiit-

lichen Ambiente genie-
Ben die Géaste die ferndstliche Atmo-
sphére, die entsteht durch rote, massive
Stiihle, die imposanten Leuchtkdérper,
die von der Decke héngen sowie die lan-
ge, einladende Theke. Dabei lassen sich
die Gaste zumeist vom groBen All-you-
can-eat-Biiffet iberzeugen. Reich gefiillt
mit chinesischen Spezialitaten isst der
Gast so viel und so lange er méchte und
zahlt daflir nur einmal (Mittagsbiffet
Di-Sa 17,90 Euro, an Sonn- und Feierta-
genmit groBerer Auswahl fiir 28,90 Euro;
Abendbiiffet Di-Sa 26,90 Euro, sonn-
und feiertags 28,90 Euro; flir Kinder gel-
ten reduzierte Preise). Gefillt sind die

Biffetplatten mit den verschiedensten
Kostlichkeiten, beginnend etwa mit
Sushi, Maki oder Nigri. Meeresfriichte
wie Garnelen und Muscheln stehen
ebenso auf der Karte wie knusprige Ente,
Hahnchen, oder die beliebten ,Acht
Kostlichkeiten®.  Grillspezialitaten und
vegetarische Angebote gehdren ebenso
dazu wie stets frische Salate und natiir-
lich leckere Desserts. Das groBe und
dabei giinstige Angebot kann auch fiir
Feiern und Versammlungen genutzt
werden. Wie wére es denn mal mit einer
Hochzeit oder einer Weihnachtsfeier im
Reich der Mitte? Das Fudu in Rheinfelden
ist der richtige Ort.

Alte LandstraRe 1, 79618 Rheinfelden
07623/4676181
chinarestaurant-fudu.de
info@chinarestaurant-fudu.de

Offnungszeiten: Di-So 1130-

1430 Uhr und 17.30-22.30 Uhr;
Mo Ruhetag
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Restaurant Irodion

Direkt am Eingang zur FuBgangerzone in
Rheinfelden liegt das Irodion. Hier
stimmt die Mischung, sodass der Gast
seinen Aufenthalt genieBen kann. Das
Ambiente ist einladend. Die Speisen wer-

den frisch zubereitet und rasch serviert.
Die Karte ist umfangreich und reicht vom
einfachen Salat bis zum leckeren Mendj,
gekocht mit frischen Zutaten. Werktags
ist das Irodion eine gute Adresse fiir den
Mittagstisch.

Griechisch dominiert ist auch die Wein-
karte, die eine gelungene Auswahl von
Rot- und WeiBweinen aus Hellas bietet.
Das Irodion ist eine gute Adresse fiir den
etwas spateren Hunger, etwa nach dem
Kinobesuch. Warme Kiiche wird abends
bis 22.45 Uhr angeboten.

Oberrheinplatz 1
79618 Rheinfelden
07623/2326

Offnungszeiten: : Mi-Mo 11.30-14.30 Uhr und
1730-23 Uhr; Di Ruhetag
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Indian Restaurant Haweli

Wer - zumindest kulinarisch -
gern auf Weltreisen geht,
sollte einen Abstecher nach
Indien auf keinen Fall versau-
men. Und hat in Rheinfelden
mit dem Haweli von Harprett
Singh eine prima Adresse, den
Geheimnissen der Landes-
kiiche auf den Grund zu
gehen. Hier wird tatsachlich
indisch gekocht
und der kulinari-

schen  Vielfalt
gefront.  Dabei
setzt die Kiche
auf frische Zuta-
ten, was sich im

Geschmack der

vielzahligen
Speisen positiv
auBert. Die

Géaste schatzen
die  abwechs-
lungsreiche

Speisekarte, auf

Alle Speisen kdnnen zudem
telefonisch ~ oder  online
bestellt und abgeholt werden;
oder der hauseigene Liefer-
dienst bringt das Essen frisch
nach Hause. Ein Schmankerl
fiir Familien: Alle Speisen wer-

der marinierte
Fleisch- und
Fischgerichte aber auch die Rahmkése-
sorten durch ihr einzigartiges Aroma
einen besonderen Stellenwert genieBen.
Besonders lecker dazu sind die Brot-
spezialitaten, frisch aus dem traditionel-
len Tonofen, dem Tandori. Bei den
Getrénken kénnen kulinarisch Reisende
bei der Auswahlindischer Weine und Bie-
re neue Erfahrungen sammeln. Dabei
verwohnt Haweli nicht nur im Restau-
rant, Sitzplatze drauBen laden ebenso
zum Verweilen ein.

den als Kinderteller zu einem
glinstigeren Preis angeboten.

MiiRmattstraRe 49
79618 Rheinfelden
07623/9661168
haweli.de
sbablu53@yahoo.de

Offnungszeiten: Mo+Di, Do-Sa 11-14 Uhr und

17-22 Uhr, So 11.30-14.30 Uhr und 17-22 Uhr;
Mi Ruhetag

)

Ristorante Pizzeria Lago die Garda

Der Lago die Garda, der Gardasee,
gehort sicherlich zu den belieb-
testen Zielen deutscher Urlauber in
Italien. Und hier lernen viele Besu-
cherauch die kulinarischen Vorziige
der heimischen Kiiche kennen und
wiinschen sich, diesen Genuss auch
bei sich zu Hause erleben zu
konnen. Da ist das Ristorante, die

Pizzeria Lago die Garda in Rheinfelden
sicherlich eine gute Adresse. Das zuvor-
kommende und freundliche Team des
Hauses kann auf die langjahrige Erfah-
rung im gastronomischen Gewerbe in
Norditalien setzen. Mit stets frischen
und nachhaltigen Zutaten werden die
Géste mitgenommen auf eine unver-
gleichliche kulinarische Reise. Von klas-
sischen Rezepten bis hin zu neuen kuli-
narischen Erlebnissen - jedes Gericht
spiegelt die Leidenschaft fiir hochwer-
tige Lebensmittel wider, die auf einfache
und zugleich ansprechende Weise
présentiert werden. Dabei kommt zum
Beispiel die Pizza - das Angebot auf der

Speisekarte ist vielfaltig - traditionell
aus dem Holzofen. Abgerundet wird der
kulinarische Genuss durch einen guten
Tropfen italienischen Weins, sei es ein
Rotwein wie Ronchedone Ca dei Frati
oder Valpolicella Ripaso oder ein WeiB3-
wein wie ein Lugana Regio Veneto
Desenzano Del Garda.

So kénnen sich Géste auf ein wunder-
bares Speiseerlebnis freuen, das Erinne-
rungen an den vergangenen Urlaub am
Gardasee wachwerden lasst - oder den
Wunsch, die Region kennenzulernen.

BundesstraRe 15

79618 Rheinfelden

07623-9666472 oder 0152-03968143
pizzaristorantelagodigarda.com
info@pizzaristorantelagodigarda.com

Offnungszeiten: Do.-Di. 11.30-14.30
und 17.30-22.30 Uhr, Mi Ruhetag
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Landgasthaus Hotel Maien

Die Geschichte des Landgasthauses
geht bis ins Jahr 1749 zuriick. Wirts-
familie Borner ist seit nunmehr flnf
Generationen in der Gastronomie tatig.
Kein Wunder also, dass die regionale
Kiiche mit Zutaten der Saison in der typi-
schen Landgaststube von den Géasten
hoch geschatzt wird.

Beliebt sind zum Beispiel die frischen
Pfifferlinge auf der Saisonkarte. Auch
Guide Michelin oder der Aral Schlem-
meratlas empfehlen das Haus, das fiir
seine liebevoll organisierten Veranstal-
tungen bekannt ist. Und die Gartenwirt-
schaft unter Kastanien l1&dt gerne zum
Verweilen ein.

Maienplatz 2

79618 Rheinfelden—Obereichsel
07623/72150, Fax 721530
maien.com

info@maien.com

Offnungszeiten: Mo—Mi + Sa 1623 Uhr, So 11-15
und 16.30-23 Uhr); Do+Fr Ruhetag
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Hotel Restaurant Krone

Warum eigentlich weit weg fahren, wenn
die Erholung so nah ist? Ein Kurzurlaub
im Stdschwarzwald bietet Programm fiir
alle. Ob Alltagsflucht zum GenieBen oder
als Aktivurlauber zum Entdecken - das
Hotel Krone in Wiechs liegt ideal.

Die ruhige, idyllische

Lage des Hauses im
malerischen Dorf
Wiechs  verspricht
Ruhe und Erholung.

Das groBziigige, mo-

sion, je ein Glas ita-
lienischer Prosec-
co vom Fass, je ein
Stiick Kuchen oder
Torte aus eigener
Herstellung  und

derne Schwarzwald-Wellnesshaus mit
finnischer Sauna, Krautersauna, Dampf-
bad, Infrarotkabinen und Ruheraum ladt
ein zum Verweilen. Fir Abkiihlung sorgt
das Hallenbad. In der ausgezeichneten
Kiiche wird der Gast verwdhnt mit regio-
nalen und internationalen Gerichten aus
frischen Produkten der Region oder Wild
aus der heimischen Jagd. Dabei wird die
Karte der saisonalen Erreichbarkeit der
Zutaten angepasst. Ein Angebot fiir Zeit
zum Abschalten: fiinf Ubernachtungen
mit groBem Friihstlicksbiffet, kusche-
lige Bademaéntel, Nutzung des ,,Schwarz-
waldWellnessHaus“, fiinfmal ein Vier-
Gang-Menii im Rahmen der Halbpen-

ein  Heissgetrank
im Doppelzimmer
pro Person 615 Euro, im Einzelzimmer
pro Person 715 Euro, im Familienzimmer
pro Person 665 Euro. Die hauseigene
Sammlung aus historischen Kutschen zu
besichtigen lohnt sich und Ausfliige in
die Schweiz oder ins nahe gelegene
Elsass sind vielversprechend.

Am Rain 6

79650 Schopfheim
07622/39940, Fax 399420
krone-wiechs.de
info@krone-wiechs.de

Offnungszeiten: Kiiche: Mo

1730-21 Uhr, Di-Do und Sa

11.30-1330 Uhr und 17.30-21 Uhr, So

11.30-14 Uhr, anschlieRend Vesper, Kaffee und
Kuchen bis 16 Uhr, abends geschlossen
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Restaurant-Café Reichert

Das ruhig gelegene Gasthaus in Schopf-
heim-Raitbach befindet sich direkt am
Waldrand. Kiichenchef Bernd Reichert
kreiert in der Kiiche die badisch-feinbiir-
gerlichen Gerichte und verwdhnt die
Gaste mit saisonalen Spezialitaten.

Vom hausgerducherten Speck bis zu
badischen Spezialitaten wie Kutteln und
Leberle, von den Suppen bis zu den Wild-
und Geflugelgerichten oder feinen
Desserts lasst die Karte keine Wiinsche
offen.

Hausgemachte Kuchen und Torten,
Kaffeespezialitdten und gute Markgréaf-
ler Weine runden die Gaumenfreuden ab.
Festliche Anldsse kénnen in den beiden
gemiitlichen Nebenzimmern gefeiert
werden.

Sattelhof 3 a

79650 Schopfheim—Raitbach
07622/669933, Fax 669934
sattelhof.de, info@sattelhof.de

Offnungszeiten: taglich 11-15 und 17-22 Uhr,
Mo und Di Ruhetag
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Café Pension Goldmann ,derWaldfrieden Hotel Lowen
naturparkhotel”

Als einen Ort der Begegnung und des
gemeinsamen Lebens, geprégt von einer
christlichen Lebenseinstellung, verste-
hen Martina und Thomas Lohse ihr Haus.
So laden Frauenfriihstiick, Krimidinner,
Seniorennachmittag und Spielmdglich-
keiten fir Kinder zur besinnlichen Ein-
kehr. Natirlich begegnen sich die Géste

auch bei Essen und Trinken. Einfache,
leckere Gerichte und Eisbecher stehen
auf der Karte, selbstgemachte Kuchen
und Torten verwdhnen den Gaumen.
Dazu werden verschiedene Weine aus
der Region sowie Biere von Rothaus oder
Waldhaus angeboten. Sonntags ladt das
Ehepaar Lohse zum Friihstiicksbiiffet.

FriedrichstraBe 49

79677 Schénau

076737293, Fax 8884782
pension-goldmann.de
info@pension-goldmann.de

Offnungszeiten: Freitag bis Montag 12-18 Uhr
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Natdrlich, ehrlich, kreativ, so wird die
Kiiche des Naturparkwirts Volker Hupfer,
Kiichenchef hier in dritter Familiengene-
ration, zur wahren Sinnesfreude. Im
absolut idyllisch gelegenen ,derWald-
frieden” werden regionale Produkte fein
zubereitet und gastfreundlich serviert.

So wird der Besuch zum Erlebnis fir die
Sinne. Kein Wunder, dass fiihrende Gast-
ronomiekritiker wie vom Guide Michelin
(Bib Gourmand), dem Aral-Schlemmer-
atlas oder des Varta-Fiihrers den Wald-
frieden fiir seine ehrliche, regionale
Kiiche vom einfachen Schwarzwalder
Vesper bis zum feinen Gourmetmeni
immer wieder lobend erwadhnen und
empfehlen.

DorfstraRe 8

79674 Todtnau-Herrenschwand
07674/920930, Fax 9209390
derwaldfrieden.de
info@derwaldfrieden.de
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Kenner einer gehobenen gutbiirgerli-
chen Kiiche schétzen das Hotel Léwen -
und solche, die es werden wollen, sollten
hier einkehren und sich von den liebevoll
zubereiteten Speisen verwdhnen lassen.
Die Tester des Aral-Schlemmeratlas
jedenfalls loben die Qualitdt des Hauses
anerkennend mit zwei Kochloffeln mit
Pfeil nach oben. Dazu trégt auch die
urgemitliche Atmosphére des Restau-
rants im bauerlichen Stil bei. Im liebevoll
dekorierten Ambiente speisen die Gaste
ala carte. Dabei orientiert sich die Karte
an den saisonal erreichbaren Zutaten;
Spargelspezialitdten oder Fischgerichte
stehen jetzt hoch im Kurs. Ebenfalls
groBe Anerkennung findet die Weinaus-
wahl. Im gut sortierten Keller finden sich
Weine aus Baden, Spanien und Italien.
Abgerundet wird das Sortiment durch
eine Auswahl an fair gehandelten
Weinen. Neben dem Restaurant bietet
das Hotel weitere Raume, die sich fiir
Veranstaltungen jeglicher Art ideal

eignen. Der Léwensaal (60 Platze) ist
gediegen und stilvoll eingerichtet. Ein
Schmiedeisentor trennt ihn von der
Mozartstube (16 Platze), die mit Bildern
und Dokumenten an Constanze Mozart
erinnert. Der Gartensaal (45 Platze), die
Poststube (20 Platze) sowie die rustikale
Weinstube bieten weitere Moglichkeiten
furr kleinere und gréBere Gesellschaften.
Zudem bietet das Hotel Loéwen eigene
Veranstaltungen an, die Jahresiibersicht
ist auf der Homepage zu ersehen.

Schopfheimer StraRRe 2
79669 Zell im Wiesental
07625/92540, Fax 8086
info@hotel-loewen-zell.de

Offnungszeiten: taglich 7-24 Uhr
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Vielfalt der elsassischen Gastlichkeit

Sterne- und gutbiirgerliche Gastronomie / Weinstuben im Tal und typische Fermes-Auberges auf den Hochebenen

mmmm Wer das Elsass besucht,
hat mehrere Griinde. Es lockt die
liebliche Landschaft mit den
Rebterrassen an der WeinstraB3e
oder dem Wanderparadies in den
Vogesen. Die Dorfer und Stadte
mit ihrem typischen Fachwerk
sind pittoresk und einladend und
der Gastronomie eilt ein beson-
ders guter Ruf voraus. Dabei gibt
es viele Facetten, wie die elsdssi-
schen Ko6che ihre Kochkunst
verstehen und ausleben. Die
Dichte an mit Sterne dekorierten
Lokalen ist dhnlich hoch wie in
der badischen Nachbarschaft,
aber es finden sich zahlreiche,
auch nicht so hochgepriesene
Restaurants, bei denen auf ho-
hem Niveau in den Topfen und
Pfannen gertihrt wird.
Zahlreiche Gastronomen set-
zen typisch elséssische Gerichte
auf ihre Speisekarten. Dazu zahlt
vor allem Baeckeoffe - ein
Gericht mit Fleisch, Kartoffeln,
Gemiise, Krauter und Wein, das
in einem hitzebestdndigen Ton-

B UBERSICHT Elsass

Entlang der elsdssischen WeinstraBe gibt es viele kleine
Stadtchen mit guter Gastronomie - ein Bild von Obernai.

gefdB stundenlang in einem Ofen
gegart wird. Dies geschah friither
ibrigens meist im Ofen des Dorf-
backers, woher auch der Name
riihrt. Ubersetzt heift Baeckeoffe
namlich ,Backofen des Backers”.
Entlang des Rheins spielt ab und
an der Rheinfisch eine Rolle -
etwa im Fischeintopf Matelote
mit Aal, Barsch, Schleie, Hecht

® Kehl
rais bourg
Obernai PS
Gertwiller @ ° Offenburg

Mittelbergheim

Sewen @

olmar ®

Rosenau

serstheim
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und Zander. Im siidlichen Elsass
steht Carpe Frite (frittierter
Karpfen) auf den Tischen.

Den Franzosen ist Essen wich-
tig und die Weinstube heilig. In
diesen werden vor allem ein-
fache Gerichte nebst den passen-
den Rebensidften serviert. Und
gereicht wird nattrlich auch
Flammenkuchen. Als Klassiker

m COLMAR
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mit Speck und Zwiebeln, aber
auch in vielen anderen Varianten
mehr. Choucroute wird ebenfalls
in vielen Restaurants und Wein-
stuben angeboten. Das ist die el-
sdssische Version der Sauer
krautplatte mit Wiirsten, Speck
und Kassler, ab und an mit Fisch.

Eine Besonderheit der elsds-
sischen Gastronomie in den
Vogesen sind die Fermes-Auber-
ges, was so viel wie Bergbauern-
hoéfe mit Bewirtung bedeutet. Fiir
die Gaste heiBt das, dass sie land-
liche Speisen bekommen. Fleisch-
schnacka (gerollter und mit
Fleisch gefiillter Nudelteig) zum
Beispiel und das traditionelle
Melkeressen. Es setzt sich aus
einer Gemiisesuppe oder einer
Fleischpastete (Tourte) als Vor-
speise, aus gerduchertem Schwei-
nefleisch mit lange geschmorten
Roigabrageldi (Bratkartoffeln mit
Butter, Speck und Zwiebeln)
einer Portion Miinster- oder WeiB-
kase und/oder einer stiBen Tarte
als Nachtisch zusammen. uo

Le 20éme Colmar

Das Restaurant liegt nur wenige hundert
Meter vom historischen Zentrum Col-
mars entfernt. Das ,,Le 20eme*“ zeichnet
sich durch einen originellen und gemiit-
lichen Rahmen aus: Das Blau der Wande
unterstreicht den Charme des Hauses
und bringt die verschiedenen, hier und
da gefundenen Gegenstidnde zur Gel-
tung. Dem Gast wird ein gemiitlicher
Komfort in der angenehmen Atmosphére
eines schicken Bistros

geboten.

Die Speisekarte @ndert
sich je nach Saison, um
eine treue Kundschaft
besser zufriedenzustel-
len und anspruchsvol-
len Gasten gerecht zu
werden. Am Herd hélt
der Chefkoch an seinen
Bistro-Gerichten  fest

Frankreichs, dabei werden
Schaumweine  zu er-
schwinglichen Preisen an-
geboten und die elséssi-
schen Weine sind sehr gut
vertreten.

(Tartar vom Lachs,
Lammkoteletts, Fisch
und Gemdse, Lachs, cremiges Risotto,
Doradenfilet, Rinderbacke, Kastanien-
fackel) wie auch an seinen saisonalen
Gerichten (frischer Spargel, Thunfisch-
filet, Erdbeer-Pavlova). Er mdchte aber
auch eine eher nachtaktive Kundschaft
zufriedenstellen, die auf der Suche nach
Gerichten ist, die sie gerne essen
(Rindertartar, Cordon bleu, Meringue
glacé). Fir diejenigen, die sich Zeit
nehmen, finden neben der Tafel mit den
Vorschldgen zwei Menus: das Meni
Terroir fir 35 Euro und das Meni Gour-
met flir 45 Euro.

Die Weinkarte bietet eine ausgewogene
clevere Auswahl aus den Weinbergen

Dieses Lokal eignet sich
perfekt fiir Liebhaber von
gutem und schénem Essen, aber auch
flr Familienessen, Abendveranstaltun-
gen, Geschéftsessen und kleinen
Gruppen von Touristen, die gutes Essen
lieben. Achtung: Reservierung empfoh-
len, nur telefonisch zu den Servicezeiten.

2 rue Edouard Richard
68000 Colmar
0033/389240000
le20emecolmar.com
Offnungszeiten: Di, Fr, Sa 181

r,
So+Mo 12-15 Uhr und 18-1 Uhr
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Au Bord du Rhin ,,Niemandsland“

Eine echte Institution im Herzen des
Niemandslandes, dem Grenzgebiet und
Bindeglied zwischen Frankreich und
Deutschland, ist das Restaurant Au Bord
du Rhin in Gerstheim (am Rande des
Rheins und am Wald gelegen), ein
wunderschénes Familienrestaurant.

An seiner Spitze steht ein dynamischer
neuer Besitzer, der die Traditionen
fortfhrt und seine personliche Note
einbringt, um dieses, auf beiden Seiten
der Grenze bekannte Restaurant, zum
Strahlen zu bringen.

Die Einrichtung hat einen charmanten
altmodischen Rahmen und die Géste
werden sich schnell wohl fiihlen. Der Ort
ist einfach, die Atmosphére ist freund-
lich. Die servierten Gerichte sind groB-
zligig und werden mit frischen Zutaten
zubereitet. Es sind hauptséchlich tradi-

m KEMBS

tionelle Gerichte aus dem Elsass. Das
Team von Au Bord du Rhin bereitet sie
nach allen Regeln der Kunst vor. Die den
Kunden servierten Portionen sind reich-
haltig und geschmackvoll. Die groBe
Spezialitdt von Au Bord du Rhin ist Fisch
in all seinen Variationen. So kénnen die
Besucher zum Beispiel einen Segelfisch
oder einen gebratenen Karpfen genie-
Ben. Das Restaurant ist auch fiir seine
Froschschenkel beriihmt.

»,Niemandsland“
67150 Gerstheim.
0033/388983612

Offnungszeiten: taglich gesffnet auBer Mo+Di

BIERY

Vins d’Alsace Zeyssolff — Au Péché Vigneron

Ein Besuch im einem immer-
Weingut Vins siven 180°-
d“Alsace Zeyss- Video, das auf
loff ist wie in Fasser proji-
einem Spiel- Ziert wird.
film, bereichert Dieser F|_Im
durch dionysi- erzdhlt die
sche und kuli- Z|“en|1.I|(r:1h per-

i i sonliche
22;'_552%@2?.3 Geschichte und
kostung hier die Arbeitsphi-
beginnt im IFOSO_pl_hIeZ der

i amilie Zeyss-
oot

wird im Wein-

mittels Video - durchaus auch kinder-
freundlich, die Herstellung elsdssischer
Weine erklart. Daran schlieBt sich die
Flhrung durch den Familienkeller aus
dem Jahr 1850 an. Hier lagern mehr

als 100 Jahre alte Eichenfasser, die
immer noch fiir die Vinifizierung der
Weine verwendet werden.

Nach der Umstellung des Weinguts auf
biologischen Anbau wurde der Keller
renoviert. Dieses neue Schmuckstiick
wird genutzt fiir verschiedene Angebote
des Guts. Einzigartig in Frankreich etwa
der szenografische Raum im Keller mit

® MITTELBERGHEIM

keller auf hundertjahrigen Eichenfassern
in einem Winkel von 180° projiziert mit
einer Tonbearbeitung, die es dem Pub-
likum ermdglicht, vollstandig in die
Geschichte des Weinguts einzutauchen.
Beendet wird die Verkostung im Bereich
Wein-Boutique mit einem Stiick Gugel-
hupf als typisch elsdssischem Kuchen.
Und wéahrend des gesamten Besuchs
steht ein Fremdenfihrer zur Verfiigung,
um sich auszutauschen und Fragen zu
beantworten.

156 Route de Strasbourg
67140 Gertwiller
0033/3 88 08 90 08
zeyssolff.com
info@zeyssolff.com

Offnungszeiten: Mo—Do 10-12 Uhr und

14-18.30 Uhr, Fr+Sa 10-18.30 Uhr durchgehend,
Sonn- und Feiertag 10-18 Uhr durchgehend
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Le Petit Kembs

Im Herzen des Dreilanderecks, zwischen
Basel und Mulhouse, begriiBen Cécile
und Lionel ihre Gaste im Petit Kembs,
einem kleinen Restaurant mit Géste-
zimmern, das zwischen den Ufern des
Rheins und dem Wald der Hardt einge-
bettet ist. In ihrem Fachwerkhaus bieten
die neuen Besitzer einen intimen und
gemitlichen Rahmen

fir einen Aufenthalt
oder einen leckeren
Moment zu zweit, mit
der Familie, mit Freun-
den oder Kollegen.
Lionel empfangt im
Restaurant an einem
seiner fiinf runden
Tische und in der offe-
nen Kiiche.

Sobald die Géste ein-
treten, kiimmern sich
Kellner, Koch und Som-
melier um sie.
Geboten wird ein Carte
Blanche-Meni, das in

aus beruflichen Griinden, mit der
Familie oder mit Freunden.

Nur wenige Meter von der Euro-
vélo 6 entfernt, verfiigt das Haus
iber einen sicheren Fahrradunter-
stand.

Le Petit Kembs ist ein idealer Zwi-
schenstopp auf jeder Reise. ,Le
Petit Kembs par Cécile et Lionel“
ist téglich auBer dienstags und

drei Géngen (Betzala
fir 48 Euro, Vorspeise, Hauptgang,
Dessert) oder in vier Géngen (Gressera
fir 63 Euro, Vorspeise, Fisch, Fleisch,
Dessert) genossen werden kann.

Auf Wunsch wird auch eine Kombination
aus Speisen und Weinen ausschlieBlich
in Natura angeboten.

Alles ist hausgemacht, saisonal, die Pro-
dukte sind biologisch und lokal.

Cécile ihrerseits 6ffnet die Tlren eines
ihrer drei Gastezimmer im Zeichen der
engen Beziehung zwischen dem Elsass
und der Bretagne flir einen Aufenthalt

mittwochs von 12 bis 13.30 Uhr
und 19 bis 20.30 Uhr gedffnet.

49 rue Mal Foch

68680 Kembs
0033/389481794
lepetitkembs.fr
contact@lepetitkembs.fr

Offnungszeiten: Ruhetage Di+Mi
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Domaine Armand Gilg

Die Winzerfamilie Gilg gehdrt zu
den Vignerons Indépendants, den
unabhéangigen Winzern, die ihre
Weinberge - es sind 30 Hektar -
selbst bearbeiten, die Reben ernten,
den Wein ausbauen und auch selbst
vertreiben und vermarkten. Das
geschieht mit groBer Leidenschaft,
und seit 2021 ist das Weingut als
biologischer Betrieb zertifiziert.
Angebaut werden alle im Elsass
vertretenen Rebsorten, darunter

auf einem Hektar der Grand Cru
Moenchberg und auf fiinf Hektar der
Grand Cru Zotzenberg, hier auch fiir
den auBergewdhnlichen Sylvaner Grand
Cru. Ein Viertel der Produktion des
Weinguts ist fiir die Cremants

d'Alsace bestimmt, die seit Giber 40
Jahren produziert werden. Besucher
sind jederzeit willkommen, die hiesigen
Weine zu verkosten. Das ganze Jahr

iber, mit Ausnahme der Erntezeit,
kénnen Interessierte die aus dem

16. Jahrhundert stammenden Keller
besichtigen. Am 28. und 29. Oktober
werden Tage der offenen Tiir veranstal-
tet, die niemand verpassen sollte. Neben
Individualangeboten sind auch Gruppen
ab zehn bis zu 30 Personen fiir Fiihrun-
gen willkommen. Eine geflihrte Keller-
tour mit Verkostung von zehn Weinen
(Dauer etwa zwei Stunden) wird fiir
Gruppen (10 Euro pro Person) ange-
boten. Eine digitale Flihrung gibt es
mittels des QR-Codes

2 rue Rotland

67140 Mittelbergheim
0033/388089276
domaine-gilg.com
info@domaine-gilg.com

Offnungszeiten: Mo—Fr 8-12 und 13.30-18 Uhr,
Sa 8-12 und 13.30-17 Uhr, Sonn- und
Feiertage 9-1130 Uhr
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A La Cour d’Alsace

Im Herzen des schonen Stadtchen Ober-
nais, wo einst die Barone von Gail resi-
dierten, genieBen heute die Gaste das
Leben von seiner angenehmen Seite.
Inmitten des Stadtkerns 6ffnet das Hotel
A La Cour d'Alsace” seine Pforten und
ladt in ein charmantes und familidres
Ambiente ein. Der historische Innenhof
und die geschichtstréchtige Stadtmauer,
verleihen eher das Gefiihl in einem Dorf,
als im Zentrum einer Stadt zu sein.

Im groBen, mit Bdumen bestandenen,
Garten genieBt man eine wunderbare
Stille, bequem auf dem Liegestuhl oder
am Tisch, diese griine Oase wirkt beruhi-
gend. Sein Restaurant ,Le Caveau de
Gail “ bietet eine gesunde Mischung aus
traditionellen und  gastronomischen
Speisen an; die Kiiche serviert erstklas-
sige, frische und vor allem saisonale Pro-
dukte.

Wahrend der schénen Tage kann man im
Garten unter der Laube die Inspiration
der Kiiche genieBen, ansonsten ist das
Restaurant mit seinem klassisch elsdssi-
schen Stil eine gemiitliche Alternative.
Flr Veranstaltungen betrieblicher, wie
familidrer Art stehen im Hotel verschie-

® SCHERWILLER

dene Raumlichkeiten zur Verfligung. 51
geschmackvoll eingerichtete Zimmer
laden zu einem léngeren Aufenthalt ein
und der Wellnessbereich inspiriert zu
ausgedehnten  Entspannungsmomen-
ten. Das Elsass bietet vielseitige Facet-
ten, wéahrend des Friihlings mit seinen
Blumen und Reben, wie auch im Winter
mit seinen Weihnachtsmérkten. Dieses
charmante und traditionsreiche Hotel ist
zu jeder Jahreszeit eine Reise wert.

3 rue du Gail

67210 Obernai
0033/388950700
cour-alsace.com/
info@cour-alsace.com

Offnungszeiten:

Restaurant ,Le Caveau de Gail*, Service von
12-13.30 Uhr und 18.30-21 Uhr; Mo, Di +Sa Mittag
geschlossen
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Au Lion d’Or

Franzésische Eleganz, Leiden-
schaft, geschmackvolle Kreati-
vitdt und Gastfreundlichkeit,
damit heiBt Familie Baumlin will-
kommen in ihrem Haus. Ob fiir
ein Téte-a-TéTe, ein Bankett, ein
Geschéftsessen oder eine Fami-
lienfeier, der Gaumen wird von

einer raffinierten, phantasievollen und
qualitativ. hochwertigen Kiiche ver-
wohnt.

Das Haus steht ganz im Einklang mit der
Natur und den Jahreszeiten, es werden
nur frische und saisonale Produkte ver-
wendet: Hier wird gekocht, kreiert, insze-
niert und verwdhnt. Klassische Speisen
werden im schattigen Sommergarten
oder im Restaurant serviert. Viele Gaste
kommen wegen der Klassiker wie dem
Chateaubriand, andere wagen sich an
die moderneren Kreationen von Junior-
chef Clément Hadorn. Auch dem Guide

m SEWEN

Michelin geféllt, wie innovativ die Kiiche
(von hier, anderswo und des Siidens)
zelebriert wird. Weinliebhaber werden
von der mehrfach ausgezeichneten
Weinkarte angelockt mit exklusiven
Raritdten und interessanten Neuent-
deckungen. Und so rufen die Gastgeber
ihren Géste zu: Bis bald in der Rosenau.

5 Rue de Village-Neuf

68128 Rosenau

0033/389682197
auliondor-rosenau.com
baumlin@auliondor-rosenau.com

Offnungszeiten: Mi—So, Reservierung erwinscht;
Mo+Di Ruhetage
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Hotel-Restaurant Auberge Ramstein

Das familidre Drei-Sterne-Hotel-Restau-
rant heiBt seine Géaste stets herzlich
willkommen mit seinem elsédssischen
Charme, idyllisch an der elsédssischen
WeinstraBe gelegen, nur wenige Kilo-
meter entfernt von Sélestat und der Haut
Koenigsbourg. Hier entdecken die Géste
die kulinarische Vielfalt der Halbpension
von Chefkoch Lucas Ramstein, hier
werden regionale Produkte optimal
verfeinert. Eine wahre Gourmetkiiche,
begleitet von einem aufmerksamen
Service und einer vielféltigen Weinkarte.
Das Haus bietet 20 Zimmer, einige mit
Balkon, alle mit tollem Ausblick in die
elsdssischen Weinberge - die besten
Voraussetzungen fiir einen angenehmen
Aufenthalt.

Das Schwimmbad mit Whirlpool bietet
einen atemberaubenden Panoramablick
auf die Ruine Ortenberg und in die Wein-
berge.

Die Auberge Ramstein ist ein idealer
Ausgangspunkt fiir Wanderungen, Rad-
touren und Stadtbesichtigungen. Ziele in
der Nahe sind das mittelalterliche Stadt-
chen Riquewihr (20 Kilometer), Kaysers-
berg (30 Kilometer) , Colmar (25 Kilome-
ter) und Strasbourg (45 Kilometer).

1rue de Riesling
67750 Scherwiller
0033/388821700
hotelramstein.fr
info@hotelramstein.fr
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Ferme Auberge du Hinteralfeld

Unverputztes  Gestein,
schone Holzbalken, und
ein Kachelofen mit gri-
nen Fliesen geben der
Ferme Auberge einen
gemitlichen Charakter.
Dort, wo friher der
Futtertrog stand, findet
der Gast heute ein Lokal
mit viel Ambiente. Dabei

ist die Ferme Auberge
von ausgezeichnet als Restaurant, das
sich besonders fiir Menschen mit
korperlichen Handicaps eignet.

Als Marie-Louise lltis 1991 die Ferme
Auberge libernommen hat, hat die ganze
Familie die Armel hochgekrempelt,
damit dieser Ort am FuBe des Ballon
d’ Alsace einladend fiir den Gast wird.
Aufdem Teller findet der Gast kleine gute
Gerichte mit Fleisch, das von ihrer Ferme
Auberge stammt. Dazu gehoren Ragout
vom Zicklein, Kalbsnavarin, Rindge-
schnetzeltes, Baeckaofa mit drei Fleisch-
sorten (Kalb, Rind, Schwein), Fleisch-
schnacka, Knepfla nach Art des Hauses,
Surlawerla, Obstkuchen je nach Saison
(Heidelbeeren, Himbeeren, Zwetsch-

gen), Vacherin glacé oder Biscuit nach
Art des Hauses. Auch wenn das Klima
am Ende dieses Tales ziemlich rau ist,
stammen Obst und Gemiise direkt aus
der Umgebung oder der nahen Region.
Fiirzu Hause bietet die Ferme getrockne-
te Wurst nach Art des Hauses oder land-
wirtschaftliche Produkte aus dem Doller-
tal an. Fiir Naturliebhaber gibt es Zimmer
fiir Gruppen und Einzelpersonen, auch
mit schoner Terrasse.

Zufahrt: von Masevaux das ganze
Dollertal hinauffahren in Richtung Ballon
d’ Alsace; zwei Kilometer nach dem Lac
d’ Alfeld in den Weg nach links einbiegen
und ungefédhr 300 Meter weiterfahren.
Um Reservierung wird gebeten.

Route du Ballon, 68290 Sewen
00333-89829844
iltis.philippe@wanadoo.fr

Offnungszeiten: 2. April bis 30. November
Mo-Do ab Mittag, Fr-So ganztagig; Juli und
August ganztagig geoffnet; Hunde sind in der
Ferme willkommen
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