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Mit dem Sommer kommt die Lust auf gemeinsame Essen unter freiem Himmel.

Geselligkeit und gutes Essen

Ob drinnen oder drauBen — sommerliche Speisekarten bieten eine groBe Auswahl

mmmm )it den ersten wéarmeren
Tagen ist sie wieder da, die Lust auf
eine Einkehr in eines der zahl-
reichen badischen Gasthduser und
Restaurants in der Region. Zumal
gerade in diesen Wochen viel
wéchst und gedeiht in den Gem{se-
und Kréutergédrten und die Vielfalt
der Speisen besonders groB ist. Die
Kiichenchefs und ihre Helfer
rithren denn auch in Pfannen und
Topfen, was das Zeug halt, und
machen aus der Fiille der Produkte
das, was sie am besten konnen: Ihre
Géaste mit leckeren Angeboten
verwohnen.

Passend dazu serviert die Badi-
sche Zeitung ihren gastronomi-
schen Wegweiser durch die Region.
Hier empfehlen sich wieder zahl-
reiche Gastronomen mit ihren Inse-

raten. Da finden sich von den Gour-
metfiithrern wie Gault Millau, Guide
Michelin, Feinschmecker oder Aral-
Schlemmeratlas  ausgezeichnete,
innovative Kiichen ebenso wie die
Gasthéuser, die mit bodenstidndig
solider Kochkunst iberzeugen.
Da gibt es Hinweise auf das
Candle-Light-Dinner flir Romanti-
ker wie auf das ziinftige Vesper
oder - wichtig - das Essen in der
Mittagspause oder der Brunch am
Sonntagmorgen.

Wer die saure Leber mit Brégele
schétzt, wird in diesem Wegweiser
nattrlich genauso flindig wie der
Abenteurer, der seinem Gaumen
auch einmal exotischere Geniisse
gbnnen mochte.

Und klar: Im Frithjahr und Som-
mer genieBen alle ihre Speisen,

einen guten Schoppen Wein oder
ein frisches Bier am liebsten im
Freien. So fehlen natiirlich die Hin-
weise auf Sonnenterrassen, Géarten
und Biergérten nicht in dieser Ver-
offentlichung. Und wer noch eine
Feier aus Pandemie-Zeiten nachho-
len mochte, stoBt vielleicht in die-
sem Heft auf passende Lokalitaten
und kann das Restaurant der Wahl
bei einem Vorab-Besuch testen.

Die kleinen Zeichen am Ende der
Inserate (siche Legenden Seiten
drei, sieben, neun, 12, 14 und 17)
geben Hinweise auf Lokale mit
Kindermeniis, Spielplatz oder An-
geboten flir Vegetarier. Aber ganz
egal flir welches Restaurant Sie sich
am Ende entscheiden, genieBen Sie
den Sommer und die Gastfreund-
schaft in der Gastronomie ! uo

Richtig wahlen und dann genieRen

Badische Zeitung verlost Gutscheine fiir einen Restaurantbesuch in der Region

Auch in der heutigen Ausgabe
von ,BZ-Extra: Genuss“ verlosen
wir drei Gutscheine im Wert von
jeweils 50 Euro, 75 Euro oder
100 Euro fiir Restaurants und
Gaststatten, die in dieser Beilage
beschrieben sind.

Mitmachen und auch gewinnen
ist nicht schwer: Sie suchen sich
einfach eines der Lokale aus, die in
dieser  Sonderveroffentlichung

enthalten sind, und rufen dann
unter der Telefonnummer
0137/8080134 an (50 Cent).

Nennen Sie Ihren Namen, Ihre
Adresse, Ihre Telefonnummer und
den Gastronomen Ihrer Wahl und
mit etwas Gliick werden Sie einer
der drei Gewinner oder Gewinne-
rinnen von einem der Wertgut-
scheine fiir das Restaurant Ihrer
Wahl.

Unter allen Teilnehmern
werden dann per Losentscheid die
Gewinner ermittelt und von uns
anschlieBend telefonisch benach-

richtigt.
Teilnahmeschluss ist Montag,
6. Juni, der Rechtsweg ist

ausgeschlossen (Teilnahmeberech-
tigt sind alle ab 18 Jahre). Wir
wiinschen allen Teilnehmern viel
Gliick! bz

(W02°380QV"¥001S) INITIONY 3dIAVA 0104

ANZEIGEN-EXTRA

GENUSS 2022 -
AUSGEHEN IN DER REGION
ist eine Anzeigen-
Sonderveréffentlichung

der Badischen Zeitung
Konzeption: BZ-Extra
Realisation: Ines Kreuz,

Sybille Kreuzer, Olga Kiesel, Ulrike
Ott, Silke von Freyberg
Mitarbeit: Marylin Ecault,

Ulrike Strater (Texte)

Titel: Celine Awad

Titelfotos: okkijan2010 (groBes
Foto), Elena Schweitzer

(kl. Foto oben); rh2010 (kl. Foto
Mitte); Shaiith (kl. Foto unten)

alle stock.adobe.com

Fotos: wenn nicht anders erwéhnt,
Fotos von den Gastronomen bereit-
gestellt; Miro Feben (Bahnhof Miins-
tertal)

Verantwortlich fiir Anzeigen:
Karsten Bader

Badischer Verlag

GmbH & Co. KG

Lorracher StraBe 3, 79115 Freiburg
@ 0761/4960

Hinweis in eigener Sache
»Genuss - Ausgehen in der Region
- Sommer“ ist kein Gastronomie-
fuhrer, der die dargestellten
Angebote nach zuvor festgelegten
Kriterien bewertet. Die Beilage ist
ein Wegweiser durch die Gastro-
nomie in der Region, in der sich

die inserierenden Gastronomen
kompakt und iibersichtlich empfeh-
len. Fir die in den Darstellungen
gemachten Angaben sind die
Gastronomen selbst verantwortlich.
Dabei kénnen sich selbstverstandlich
Angaben wie etwa zu Preisen oder
Offnungszeiten &ndern.

Nicht aufgeflihrt in dieser Ausgabe
ist das Nichtrauchersymbol, da das
Rauchen gesetzlich in Restaurants
untersagt ist. Sollten Gastronomen
Rauchermdoglichkeiten anbieten, ist
dies, soweit bekannt, aufgefihrt.
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Restaurant Sonnhalde

Gastfreundschaft ist die schonste
Freundschaft. Unter diesem Motto heiBt
Familie Becherer ihre Gaste willkommen.
Die reichhaltige Speisekarte reicht von
einem deftigen Schwarzwalder Vesper

liber gutbirgerliche Gerichte bis zu
Spezialitdten und Menis der Saison.
Geschétzt werden die Fischvariationen,
am liebsten leicht und italienisch inspi-
riert zubereitet. Die saisonale Spezialitd-
tenkarte oder aktionsbedingte Angebote
liber das ganze Jahr verteilt runden das
Bild ab. Dazu harmoniert die groBe
Auswahl an badischen und franzdsi-
schen Weinen sowie erlesener italieni-
scher Rotweine. In den warmen Monaten
ist die groBe, teilweise Uberdachte
Freiterrasse gedffnet.

Sonnhalde 16, 79215 Biederbach
@ 07682/8718, Fax 6270
sonnhalde-biederbach.de
info@sonnhalde-biederbach.de

Offnungszeiten: Di-Sa 11.30-22 Uhr, So

1130-21.30 Uhr; Kuchenzeiten 11.30-14 Uhr und
17.30-21 Uhr, So 11.30-20.30 Uhr

B s | ey,

Gasthof Hirschen-Dorfmiihle

»,Schmeck den Siden®
ist die Philosophie von
Paul Burger und seinem
Team mit ihrem vielfél-
tigen kulinarischen
Angebot. Ein Blick in die
Speisekarte verrat
dabei: Alle Gerichte, die
mit  diesem Logo
gekennzeichnet  sind,
werden aus regionalen
Zutaten zubereitet. Was

Kastanienbaum genie-
Ben lasst. Die Dorfmiih-
le ist ein idealer Aus-
gangspunkt und eine
gute  Einkehrmoglich-
keit fir Genusswande-
rungen in und um Bie-
derbach. Stationen-
wanderungen wie die
,Biederbacher Tapas-
Tour®finden immer wie-
der viele Freunde. Sie

vom Gast, der das Haus
kennt, immer wieder goutiert wird. So
wird das Angebot vom Team stetig aus-
gebaut, wenn immer mdglich, wird mit
regionalen Zutaten gekocht. Damit wer-
den auch die lokalen Erzeuger unter-
stitzt.

In der aktuellen Saison werden Lamm-
gerichte aus eigener Haltung angeboten
- vor allem Reh und Wildschwein aus
umliegenden Waldern. Natirlich findet
Spargel vom Kaiserstuhl seinen Platz auf
der Karte. Ebenso wie das Biffet mit
knackig frischen Salaten, das jeden
Abend angeboten wird. Zudem bietet die
Kiiche Spezialitdten aus anderen Regio-
nen, auch Fluss und Meer kommen nicht
zu kurz. Neu in diesem Sommer: Je-

wird in Verbindung mit
befreundeten Gastro-
nomen der Region angeboten.

DorfstraRe 19

79215 Biederbach

@& 07682/327, Fax 6037
hirschen-dorfmuehle.de
dorfmuehle@t-online.de

Offnungszeiten: Kiche taglich

11.45-1345 und 17.30-21 Uhr; Di Ruhetag, Mi
ab 17 Uhr geoffnet, Wandergruppen sind auf
Vorbestellung jederzeit willkommen
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den Freitag werden im Garten Ge-
richte vom Grill angeboten - wenn es
das Wetter zuldsst.

Klar, dass auch die Weine aus der
Ortenau, vom Kaiserstuhl oder aus
dem Breisgau (Weingiiter Pix, Frey)
stammen. Ebenso das Bier, das sich
bei gutem Wetter auch in der
schonen  Gartenwirtschaft — mit

,ElzLand Hotel Pfauen“ — Restaurant mit Terrasse

Mit kreativer Frischekiiche,
leidenschaftlich gekocht,
geschmackvoll verfeinert und
liebevoll angerichtet - so weiB
das Team um Kichenchef
Pascal Miiller und Restaurant-
leiter David Gonzélez seine
Gaste zu verwdhnen.

Schon zum Friihstlck lockt
die Sonnenterrasse mit Weit-

blick. Mittags wird die Schwarzwalder
Kirschtorte zum Naturerlebnis. Immer
mittwochs im Sommer I&dt der Kiichen-
chef zum ,,Grill & Chill“ in seine Outdoor-
Kiiche ein.

Fir GenieBer und besondere Anldsse
wird im mitternachtsblauen Salon das
Salon-Menii mit sieben kdstlichen Gén-
gen angeboten.

Die ,,Stube® ist ein gemiitlicher, beson-
derer Ort zum gepflegten Abendessen,
der mit viel Liebe zum Detail, préziser
Handarbeit und historischen Fotografien
aus Oberprechtal neu erschaffen wurde.

Das Team freut sich auf jede Reservie-
rung.

PfauenstraRe 6

79215 Elzach-Oberprechtal

& 07682/947910

Fax 9479213
info@elzland-hotel-pfauen.de
elzland-hotel-pfauen.de

Offnungszeiten: warme Kiiche ab 12.30-18 Uhr

Tageskarte, Vesper, Kaffee und Kuchen;

ab 18 Uhr Abendmenti

ENCHRITCTAN IS,
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,Das Neun im ElzLand“ Hotel 9 Linden

»Klein. Fein. Fokussiert.“ Mit
diesen drei Worten ist das kuli-
narische Konzept des Restau-
rants ,Das Neun*“ treffend auf
den Punkt gebracht.

Konzentration auf das Wesent-
liche zeichnet die saisonale
Frischekliche aus.  Dabei
kommt Baden auf den Teller
und Heimat ins Glas.

Roastbeef vom Feinsten gibt
es in verschiedenen Variatio-
nen, interessant komponiert,
wie der Roastbeef Burger oder

handgeschnittenes Tatar.
Auch vegetarisch und vegan kommen
Gaste auf ihre Kosten dank Salaten, StB-
kartoffelcurry und mehr.

Fir alle Liebhaber stBer Leckereien sei-
en die Desserts, etwa lauwarmer Scho-
koladenkuchen, die Himbeermousse
oder heimischer Kése empfohlen.

Und wer den Tag bei einem Cocktail ent-
spannt ausklingen lassen will, liegt mit
der Buchung eines besonders modernen
Géstezimmers sicher richtig. Fiir Gaste

m EMMENDINGEN

der ganzen Region stehen unser Restau-
rant und die Bar zur Verfiigung. Morgens
zum Sektfriihstiick, tagsiber zum erfri-
schenden Getréank oder Cappuccino und
ab 17 Uhr zum Abendessen.

Fir kleinere Veranstaltungen und Tagun-
gen bietet sich das helle, gemiitliche
LZimmer 9“ an.

NeunlindenstraRe 5

79215 Elzach

& 07682/947930

Fax 07682/9479313
info@elzland-hotel-neunlinden.de
elzland-hotel-neunlinden.de

Offnungszeiten: Frithstick 7-11 Uhr; Sa, Sonn-

und Feiertage ab 8 Uhr; tagsiber Kaffee, abends
ab 17 Uhr warme Kuche
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Gasthaus Hotel Kochschule Rossle

Das Gasthaus Rossle
in Elzach ist viel mehr,
als sein Name viel-
leicht vermuten lasst.
Hier treffen badische
Bescheidenheit  und
traditionelle Kiiche auf
gelebte Kreativitat und
moderne Gerichte, die
trotz extrem hoher

Standards immer
eines machen - und
zwar satt!

Dabei stehen ganz klar
die  Qualitdt  und
Frische der Zutaten im
Vordergrund.  Saiso-
nalitatistim Rossle der
kulinarische Weg-
weiser durch das Jahr
und zur Herstellung
der Speisen werden

aber vor allem auch
untereinander. Auch Uber
Social Media interagieren
sie mit ihren Kunden im
direkten Kontakt und
leben so moderne Kom-
munikation vor. Neben
dem Besuch im Gasthaus
ist auch der Besuch in
Manuels Kochschule
immer ein  Genuss.
Garantie ist dabei, dass
jede Teilnehmerin und je-
der Teilnehmer sich min-
destens um eine Stufe in
seiner eigenen Koch-
kunst verbessert.

Eine Ubernachtung in
einem der gemitlichen
Hotelzimmer des Gast-
hauses rundet schlieBlich
den Tag perfekt ab. Sei es
fir Einheimische oder
Anreisende, fir Familien-

bevorzugt  Produkte
regionaler  Herkunft
aus dem Elztal verwendet. So werden die
Géste begeistert von vorziiglichen
Menls, begleitet von Weinen aus der
hauseigenen Vinothek. Seit einigen
Monaten treibt Manuel Héringer auch
die Passion fiir Brot an - im Gasthaus
werden téglich zwei Sorten Sauerteig-
brot nach 30-stiindiger Teigreife frisch
gebacken und vor jedem Ment gereicht.
Doch das Réssle ist noch mehr als nur
Kulinarik. Das ganz personliche Motto
des Besitzerehepaars Haringer: ,Sie
kommen als Gast und gehen als Freund.”
Diesen hohen Anspruch verfolgt das
junge Team gegeniiber seinen Kunden,

feiern oder Geschéfts-
essen - das Gasthaus Rossle wird sicher-
lich jedem Anspruch gerecht.

HauptstraRe 19, 79215 Elzach
= 07682/212
roessleelzach.de
info@roessleelzach.de

Offnungszeiten: taglich 11.30-23 Uhr, Kuche
11.30-21 Uhr, 14-17 Uhr Nachmittagskarte,
Di+Mi Ruhetage; fur Gruppen auf Nachfrage
von 14-17 Uhr geoffnet

o] o e
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Mahlwerkk

Im Kaffeefachgeschéaft mit integriertem
Ausschank kénnen die Géste eine beson-
dere Form des Kaffee- und Teegenusses
erleben: Die italienischen Espresso-
spezialitaten werden mit Liebe und Sorg-
falt am Siebtréger zubereitet, Biotee und

Vielharmonie

Mit einer frischen, leichten Kiiche,
deutsch-franzésisch wie auch regional,
verwohnen Eva-Maria und Gordon
Arendse seit 20 Jahren ihre Géste.

Mittags gibt es eine wochentlich wech-
selnde Mittagskarte, abends bietet das

Kakao ausgeschenkt, am liebsten in
Begleitung mit einem leckeren Stiick
Kuchen oder einer feinen Praline aus der
groBen Auswahl in der Pralinenvitrine.
Wer den perfekten Kaffee oder Espresso
flir zuhause oder flrs Biro sucht, der
sollte hier genauso flindig werden wie
diejenigen, die noch auf der Suche nach
der erlesensten Schokolade sind.
Mahlwerkk bietet von Bohnen bis Pulver
ber Kugeln und Tafeln allerlei schmack-
haftes SiiBes wie Herzhaftes, Saures und
Deftiges. Reinschnuppern lohnt sich!

Westend 11, 79312 Emmendingen
& 07641/954625
mahlwerkk.de
info@mahlwerkk.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 8-18 Uhr,
Sa 9-17 Uhr, Sonn- und Feiertag geschlossen
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Haus zum Beispiel Wiener Schnitzel,
Rumpsteak, zarte Hahnchenbrust aus
Freilandhaltung und leckere Pfifferling-
gerichte an. AuBergewdhnlich reichhal-
tig ist die Fischkarte (t&glich mehrere
frische Sorten) mit feinen Gerichten von
Lachs, Saibling, Seeteufel, Gambas und
Zander. Mehrere vegetarische Kostlich-
keiten ergénzen das Angebot. Dazu ein
Schmieheimer Bier oder Weine renom-
mierter regionaler wie auch Geheimtipps
aufstrebender Winzer und Rotweine aus
dem mediterranen Raum.

Karl-Friedrich-Strale 3

79312 Emmendingen

@ 07641/937493, Fax 936403
vielharmonie-emmendingen.de

Offnungszeiten: Mi-Fr und So 11.30-14.30 und
ab 1730 Uhr, Sa ab 1730 Uhr, Mo und Di Ruhetage
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Vinoteca

Seit 20 Jahren nun wird in der Vinoteca
italienische Lebensart und Kochkunst
zelebriert. Eine erlesene Speisekarte ist
vorhanden. Empfohlen sei das Degusta-
tionsmend, hier trifft Tradition auf
kreative Leichtigkeit und die Frische des
heutigen Zeitgeistes. So interpretiert
Vincenzo Gargiulo italienische Gerichte
schmackhaft neu, die Gerichte werden
selbstverstandlich  auch

gluten- und laktosefrei
angeboten. Ein Tipp ist
zudem die von Anna
Laterza zubereitete Pinsa,
ein Sauerteiggebéack, das
nach alter Tradition mit viel

romantisches  Dinner
fir zwei, gemeinsam
mit Freunden oder fiir
eine groBere Feier fami-
lidrer wie betrieblicher
Art, zubereitet werden
die Speisen am Ort der
Wahl. Und neben dem

Liebe und Zeit zubereitet wird. Dabei
beweist Maria Laterza groBes Stil-
empfinden. Nicht italienische Pseudofol-
klore ziert das Restaurant, sondern eine
modern-klassische Einrichtung mit pas-
senden Gemélden und Skulpturen. Und
wer Lust auf zu Hause hat, die
Vinoteca bietet ein Catering. Ob fiir ein

kulinarischen  Vergni-
gen sorgt das Vinoteca-Team auch
fir die Ausstattung, etwa mit dem
passenden Blumenschmuck.

MarkgrafenstraRe 33

79312 Emmendingen

@ 07641/574398
vinoteca-em.de
info@vinoteca-ristorante.de

Offnungszeiten: Mo—-Fr 11.30-14.30 Uhr und
18-24 Uhr, Sa 18-24 Uhr, So Ruhetag

B EIICINTYD. (2
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Kirschencafé

Mitten in der Natur des eigenen Obst-
und Winzerhofs verwdhnen Oliver und
Nicole Schmidt mit ihrem Team im
Kirschencafé mit ihren Leckereien.
Selbstgebackene, liebevoll dekorierte
Kuchen und Torten laden zum Schlem-

men ein; fir den kleinen Hunger findet
sich ab 17 Uhr etwas auf der Vesper-
karte. Zudem ladt das aufmerksame
Team regelméBig an Sonn- und Feier-
tagen zu einem ausgiebigen Friihstiick
ein (Termine im Internet). Zwischen
Obstbdumen, in unverwechselbarer
Lage direkt am Kaiserstihler Radrund-
weg liegt zudem der gemiitliche und
komfortable Wohnmobilgarten mit 28
schon gepflegten Stellplatzen.

Kénigsweghof 1

79346 Endingen-Kénigschaffhausen
& 07642/9282845

Fax 07642/9282846
kirschenhof-schmidt.de
info@kirschenhof-schmidt.de

Offnungszeiten: Mo, Mi—Fr 14-19 Uhr; Sa, Sonn-
und Feiertag 12-19 Uhr; Ruhetag: Dienstag

BN IOy, -0

Gasthaus Ochsen

,Was macht ein Steak aus. Ein Steak
stammt vom Rind. Punkt.“ So werben
Nicole und Udo HaBler regelmaBig fiir
ihre bei den Gésten beliebten Rinder-
wochen. Auch wenn diese aktuell vorbei
sind, ein Besuch im Landgasthof mit
hauseigener Metzgerei

lohnt sich immer. Badisch
und saisonal wird hier
gekocht. Klar liegt ein
Augenmerk des Hauses
auf leckeren Fleischspezia-
litdten. Vorneweg gibt es
eine Rinderkraftbriihe mit

ronomische
Angebot des
Ochsen  ab.
Natirlich wer-
den  Weine
aus  Konig-

Fladle oder hausgemachten Mark-
kl6Blen. Dann schmecken Carpaccio
vom Rind, ein T-Bone-Steak, ein Cordon
Bleu vom Kalb oder auch ein Hirsch-
gulasch. Innereien (Leber, Nieren, Sulz)
finden sich ebenso auf der Karte.

Diese Vielfalt muss aber niemanden
abschrecken, der es vegetarisch mag.
Auch hier bietet Familie HaBler und ihr
Team eine leckere Auswahl. Ein taglich
wechselnder Mittagstisch sowie die
alljahrlichen Rinderwochen (alles vom
Rind vier Wochen lang), das Krimidinner
oder die Silvesterparty runden das gast-

(W09°380QaV %001S) HHOIYD :0104

Cocktails - mit und ohne Alkohol
- sind im Sommer Trendgetranke.

schaffhausen
ausgeschenkt, das Bier ist von Ganter.
Mit dem groBen Festsaal bietet sich der
Ochsen fiir Veranstaltungen wie Hoch-
zeiten oder Firmenfeiern an, der haus-
eigene Partyservice liefert Speisen fiir
Anlasse auBer Haus. Und seit April gibt
es neu renovierte Gastezimmer.

Endinger Strale 12

79346 Endingen-Kénigschaffhausen
@ 07642/3418, 40837
ochsen-hassler.de
info@ochsen-hassler.de

Offnungszeiten: Mo—Mi 11.30-14 und 17-21 Uhr,
Fr ab 17 Uhr, Sa und So 11-14 und 17-21 Uhr,

Do Ruhetag
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Scheidels Restaurant
zum Kranz-Hotel

Scheidels Kranz ist die gute Adresse fiir
Feinschmecker. Das historische Gast-
haus begeistert mit authentischem
Ambiente und viel Liebe zum Detail. Die
natirliche Urspriinglichkeit badischer

Kiiche Idsst sich in Scheidels Restaurant
zum Kranz in einer ihrer schonsten
Formen erleben. Das Team um Franz
Scheidel verarbeitet frische saisonale
Produkte auf leichte Art und legt Wert
darauf, dass der Eigengeschmack erhal-
ten bleibt. Im Sommer lasst sich dies im
Biergarten mit altem Baumbestand
genieBen. Moderne Géstezimmer und
ein  gemitliches Familienapartment
runden das Angebot ab.

Offenburger StraRe 18
79341Kenzingen, @ 07644/6855
scheidels-kranz.de
info@scheidels-kranz.de

Offnungszeiten: Kiichenzeiten 12-13.30 Uhr
und 1730-21 Uhr; Ruhetage Mo und Di
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»Genussmanufaktur burger*

Die ,Genussmanufaktur burger” ist eine
ausgesuchte und vor allem gut besuchte
Adresse in der Altstadt von Lahr. Hier
finden verwdhnte Gaumen alles vom
leckeren Gourmetfriihstiick Uber den
kleinen, saisonalen Mittagstisch bis hin
zur mit Liebe und
Herz handgefer-
tigten Praline.
Fiir die leichten,
zeitgemaBen Tor-
ten und Gebéacke
werden nur aus-
gesuchte  Roh-
stoffe verwendet.
Daher  verwun-
dert es nicht,
dass das Fein-
schmecker-Ma-

gazin das Café zu
den Besten in
Deutschland zahlt und der Guglhupf weit
Uber die deutschen Grenzen bekannt ist.
Frank und Annette Schulz fiihren das
Haus seit 1999 mit ihrem freundlichen
Serviceteam und verwdhnen die Géste
im Sommer gern auf der Terrasse im
griinen Innenhof des Altstadtquartiers.

Q 14, Bei der Stadtmiihle 4

77933 Lahr

@& 07821/1345, Fax 1366
cafe-burger.de, info@cafe-burger.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 8-18 Uhr,
Sa 73017 Uhr, Sonn- und Feiertag Ruhetag
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Dionysos

Beim Zeus - nicht wenige Gaste fiihlen
sich nach einem Besuch des Dionysos
direkt am Eingang des Lahrer Stadtpark
wie nach einem Kurzurlaub in Griechen-
land. Eine ausgewogene Auswahl an
Speisen aus der griechischen Kiiche

Salatle am Markt

Frisch und gesund, zu einem attraktiven
Preis und am besten noch schnell auf die
Hand? Am Lahrer Markplatz bietet das
Salétle das richtige Angebot.

Gerne kdnnen die Géaste fertig gerichtete
Salate direkt mitnehmen. Oben drauf

Schlemmertreff Lahr

Mit gutbirgerlicher Kiche, regional
orientiert, punktet der Schlemmertreff
bei seinen Gésten.

Ob neben der reichhaltigen Speisekarte
nun die drei téglich wechselnden
Mittagsmeniis, der Snack fiir zwischen-

sowie an Getrdnken lasst keine kulinari-
schen Wiinsche offen. Angeboten wird
Mittags- und Abendtisch, an Sonn- und
Feiertagen gibt es durchgehend warme
Kiiche. Samtliche Gerichte aus der reich-
haltigen Kiche werden auch thermo-
verpacktzum Mitnehmen angeboten, die
Speisen kénnen telefonisch vorbestellt
werden. Reizvoll in der warmen Jahres-
zeit: Auf der Terrasse des Dionysos die
Atmosphére des Lahrer Stadtparks zu
genieBen. Mit 180 Platzen bietet sich das
Dionysos fiir Feiern an.

KaiserstraRe 105, 77933 Lahr
@ 07821/985278
dionysos-lahr.de

Offnungszeiten: taglich 11.30-14.30 Uhr,

1730-24 Uhr, sonn- und feiertags von 11-22 Uhr,
durchgehend warme Kiiche

EIIERY

gibt es leckere halbe Hahnchen, frisch
panierte Schnitzel sowie Currywurst mit
Brétchen. Als besonderer Snack werden
Pommes frites nach belgischer Art ange-
boten. AuBerdem gibt es einen wéchent-
lich wechselnden Mittagstisch.

Gerne kann der Partyservice gebucht
werden und alle Speisen kdénnen unter
der untenstehenden Rufnummer per
WhatsApp bestellt und abgeholt werden.

Am Marktplatz 12
77933 Lahr

@ 07821/9981186
salaetle.de
info@salaetle.de

Offnungszeiten: Mo—Sa 11-19 Uhr
EIEAEIRANECICY
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durch oder die Auswahl an knackigen
Salaten, das Angebot passt fir jeden.
GroBen Wert legt das Team dabei auf das
verwendete Fleisch, das aus der Region
stammt.

Genossen werden konnen die Speisen
im Restaurant oder Zuhause, der Auto-
schalter macht das Abholen einfach.
Und auch fiir Veranstaltungen bietet sich
der Schlemmertreff mit seinem Party-
service an.

Offenburger Strale 30
77933 Lahr

& 07821/54152
schlemmertreff.de
vetterschlemm®@aol.com

Offnungszeiten: Mo-Sa 11-23 Uhr, So 11-21 Uhr

EUCIEEN R HAVENCY

Viet-Quan

wlch will meinen Gésten hier wirklich
authentische vietnamesisch-thailandi-
sche Kiiche bieten. Fiir einen kleinen
Groschen stattliche Portionen liefern,
um mich auch in irgendeiner Weise zu
bedanken und die deutsch-asiatische

Freundschaft zu pflegen.” Das verspricht
Trong Thu Nguyen. Und der erfahrene
Gastronom halt sein Versprechen. Die
Géste genieBen in gemdtlicher Atmo-
sphédre die Gerichte der reichhaltigen
Speisekarte von duftenden Basmatireis-
gerichten liber gebackenes Entenfilet bis
hin zur vor sich hinkdchelnder Rinder-
brihe fir die weltweit bekannte Pho-
Suppe. Mittags verwohnt Nguyen mit
wdchentlich  wechselnden  Gerichten.
Auch ein Lieferservice wird angeboten.

KaiserstraRe 7,77933 Lahr
@ 07821/5499643
viet-quan-lahr.de
ntt_4ever@yahoo.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 1115-14.30 Uhr und
1715-2130 Uhr, So 12-21.30 Uhr, Sa Ruhetag
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Traditionsgaststatte Greif
Zum Zarko

Mittelmeerspezialitdten mit saisonalen
Zutaten, dazu ein harmonischer Wein
aus Spanien oder Deutschland oder ein
leckeres Bier (Ganter, Veltins, Guiness,
Gaffel Kélsch), fertig ist der Gaumen-
schmaus im Zarko, 2019 im Wettbewerb

,Schonstes Gasthaus® mit der hdchsten
Pramierung ausgezeichnet. Das Restau-
rant mit groBer Sommerterrasse fiir 80
Personen ladt ein, zusammenzusitzen
und zu genieBen. Mittags wird ein Meni
(Suppe, Hauptgang, Dessert) ab 12,90
Euro serviert. Platz flr bis zu 120 Perso-
nen bietet die Moglichkeit fiir manche
Feier. Der Partykeller mit separatem
Eingang, Thekenbereich, Tanzflache und
Bihne sowie Sitzplatze fir bis zu
100 Personen eignet sich fiir Feste und
Veranstaltungen.

SchillerstraRe 3, 77933 Lahr
@ 07821/983792, Fax 983794
zumzarko.de, info@zumzarko.de

Offnungszeiten: Di-Sa 11-2 Uhr,
Feiertag 17-2 Uhr, So+Mo Ruhetag

o v

Haus Zauberflote

Unter der Regie von
Willi Schollmann
schwingt sich die
Zauberflote seit Mitte
Méarz zu neuen kulina-
rischen Hohen auf.
Badische  Brasserie-
kiiche hat sich der
erfahrene und in der
Ortenau bestens
bekannte Gastronom
auf die Fahnen
geschrieben. Badi-
sche und elséssische

Kiichenklassiker
scharfen das kulinarische Profil, grenz-
Uberschreitend werden die Speisen auf
den Teller gebracht. Neben regional und
saisonal gepréagten wechselnden Menus,
werden  Zauberfloten-Klassiker — wie
frische Schwarzwald Forelle, Cote du
Boeuf oder eine klassische badische
Schneckensuppe serviert. Bereichert
wird das Angebot zusétzlich durch die
Local Pizza, die im Haus, ausschlieBlich
mit selbstgemachtem Dinkelteig geba-
cken wird und mit Varianten, wie Burrata
mit Ochsenherztomate, lber Fenchel-
schinken mit Rucola bis hin zu Rata-
touille mit Schafskdse keine Wiinsche
offen lasst. Dazu harmonieren die Weine,
die vorwiegend aus Baden kommen.
Rund 100 Gasten bietet das Restaurant
Platz, an warmen Tagen wird der schone
Garten genutzt. Friihstiick und tber den
Tag eine kleine Auswahl an regionalen
wie auch vegetarischen und veganen
Angeboten bietet das Café im Haus
Zauberflote als Offenburger Treffpunkt

fur Jung und Alt. Und den Abend ausklin-
gen lassen die Gaste gern an der ohne
groBen Schnick-Schnack eingerichteten
Bar. Ebenso ist das Haus Zauberflte
eine passende Adresse fiir Veranstaltun-
gen jeglicher Art, sei es im Haus selbst,
sei es andernorts dank des Food- und
Barcatering, das vom Anliefern bis zum
Rundum-Sorglos-Paket fiir bis zu 500
Personen einen perfekten Service
liefert.

Lindenplatz 12

77652 Offenburg

@ 0781/9666696
haus-zauberfloete.de
info@haus-zauberfloete.de

Offnungszeiten: Hotel taglich; Restaurant
Fr-Mo ab 18 Uhr; Bar Fr+Sa ab 23 Uhr;
Café taglich bis 18 Uhr
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Schoellmanns

Hoch Gber den Dachern halt das
Schoellmanns jede Menge Uber-
raschungen bereit - nicht nur die
groBziigige Dachterrasse mit
dem Blick tiber die Stadt. Als eine
der ersten Adressen haben sich
Willi Schéllmann und sein Team
etabliert, und zwar bei einem
bunt gemischten Publikum von
18 bis 88 Jahren. Was einst als

Bar-Club begann, hat sich zum angese-
henen Bar-Restaurant gemausert. Ob
Frihstlick, Brunch, Lunch, Kaffee und
Kuchen oder mehrgéngiges Mendi, das
Ganztageskonzept mit warmer Kiiche bis
spat in den Abend ist aufgegangen. Klas-
siker auf der Karte sind frische Austern,
Roastbeaf oder das Filetsteak mit frisch
gemachter Remoulade, Bratkartoffeln
und griinen Bohnen oder ein Beef Tartar.
Fir den kleineren Hunger gibt es eine
Auswahl an Clubsandwiches. Dabei ist
die Kiche international, nimmt aber
immer wieder starken Bezug auf die
Region und verwohnt stets mit abwechs-
lungsreichen Schmankerin. Dazu gehd-

ren etwa die Desserts. Oder die vielfal-
tige Auswahl an Getranken, von der
hausgemachten Limonade bis zu auf
Obstbrand basierende Drinks. Auf der
Weinkarte finden sich vornehmlich deut-
sche und franzdsische Weine mit einem
besonderen Augenmerk auf Naturweine.
Neben der lukullischen Qualitat ist es
das Ambiente des Schoellmanns, das die
Géste immer wieder lockt: Mit dem Auf-
zug geht es lber die Dacher von Offen-
burgin die Hohen der Gastronomie.

Hauptstrae 88

77652 Offenburg

@ 0781/9194999
schoellmanns.de
info@schoellmanns.de

Offnungszeiten: Di-Do 16-24 Uhr, Fr 16-1 Uhr,
Sa 9-1Uhr; So+Mo Ruhetage
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Hotel-Restaurant Werneths
Landgasthof Hirschen

Johannes Werneth und sein Team achten
bereits beim Einkauf auf gesunde Grund-
produkte, die in dem Zwei-Sterne-Supe-
rior-Haus zum iberregional guten Ruf
der Kiiche beitragen. Auf der Karte
stehen nationale und internationale

Speisen, saisonale Spezialitditen wie
frischer Spargel und Pfifferlinge ebenso
wie badische Gerichte (Sauerbraten und
Grillplatte). Mittagstisch wird fir 8,90
Euro angeboten. Im Weinkeller lagern
zahlreiche regionale Tropfen. Das kann
bei kaltem Wetter im beheizten, mediter-
ranen Wintergarten und im Sommer auf
der schénen Gartenterrasse genossen
werden. Fir Feierlichkeiten aller Art (bis
250 Personen, auch Busgruppen) bietet
der Hirschen den passenden Rahmen.

HauptstraRe 39, 79365 Rheinhausen
@ 07643/6736
wernethslandgasthof.de
info@wernethslandgasthof.de

Offnungszeiten: Mo, Mi—Sa 11.30-14 und 18-22,
Sa bis 23 Uhr, So 11.30-14.30 und 17-22 Uhr
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Riegeler Hof Vespercafé-Bierhausle Weinbistro in vino veritas
Gepflegte  Gastlichkeit Heimat steht bei den Schwestern Sein Motto fiillt Manfred Piek regelmaBig

am Kaiserstuhl, unter
diesem Motto diirfen
sich die Gaste im Rie-
geler Hof eine Auszeit
nehmen und sich ver-
wohnen lassen. In den
stilvollen und behagli-
chen Raumen fiihlt man
sich direkt wohl und
herzlich willkommen.

Mit badischen und internationalen
K&stlichkeiten wei die Kiiche, den
Gesamteindruck des Hauses noch
weiter zu unterstreichen. Saisonal
gepréagt ist die Speisekarte, auf der das
Samtslippchen  vom  Kaiserstiihler
Spargel ebenso seinen Platz hat wie
feine Fischgerichte und bewahrte Klassi-
ker. Die aktuelle Speisekarte ist auf der
Homepage zu sehen.

Reichhaltig présentiert sich auch die
Weinkarte, auf der ausschlieBlich Kaiser-
stlihler Weine zu finden sind. Und auch

das Bier kommt aus der Region aus
Riegel oder Schmieheim.

Separate Nebenrdume fiir Anldsse aller
Art stehen ebenso zur Verfligung wie ein
Cateringservice flr Veranstaltungen
auBer Haus.

Vormerken: Am Samstag, 4. und 11.
Mérz 2023 1adt der Riegeler Hof wieder
zu seinen beliebten Gourmetabenden
ein (Reservierung erforderlich).

HauptstraRe 69
79359 Riegel

@ 07642/6850
riegeler-hof.de
info@riegeler-hof.de

Offnungszeiten: taglich ab 1730 Uhr, Sonn- und
Feiertage auch von 12-13.30 Uhr
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Angelina, Anita und Elvira ganz oben,
stammen doch die Zutaten fir alle
Speisen und Getrénke aus der Region.
Verwdhnt wird mit herzhaftem Vesper,
Kaffee mit frisch gebackenem Kuchen

mit Leben. Im Weinbistro in vino veritas
starten Freunde des guten Geschmacks
im Weinkeller aus dem 17. Jahrhundert
und vier Meter unter der Erde gelegen
seit 2017 jeden Freitagabend in das

und einer vielfaltigen Eiskarte oder mit
dem Glas Wein gemiitlich am Abend. Der
tégliche Mannerstammtisch ist ebenso
beliebt wie der Frauenstammtisch am
Mittwoch; einmal im Monat gibt es
zudem ein GenieBerfriihstiick. Im liebe-
voll gestalteten Innenhof findet im Sep-
tember ein Herbstmarkt statt und im Ok-
tober gibt es an zwei Sonntagen Zwiebel-
kuchen aus dem Holzofen nach Omas
Rezept. Fiir Feiern (bis 45 Personen)
werden Menis, Friihstlick oder Brunch
an den Ruhetagen (Do-Sa) angeboten.

Habsburgerstrae 18, 79361 Sasbach
& 07642/9259821
vespercafe-bierhausle.de
info@vespercafe-bierhausle.de

Offnungszeiten: So 12 Uhr, Mo—Mi ab 15 Uhr,
Do-Sa Ruhetage
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Wochenende. Eine einmalige Atmo-
sphare mit Kerzenschein erwartet die
Gaste. Dabei wartet eine sehr umfang-
reiche Auswahl an erlesenen Weinen aus
aller Welt darauf, entdeckt zu werden.
Vom badischen Wein bis Tropfen aus
Australien bietet die umfangreiche
Weinkarte eine Auswahl aus rund 1200
Flaschen. Und natirlich kommt der
Gaumen nicht zu kurz: Gegen den
kleinen Hunger empfehlen sich Flamm-
kuchen oder der bei den Gésten beliebte
Kellerteller (Antipasti).

Der urgemiitliche Keller bietet sich auch
fir Weinproben sowie Feiern betrieb-
licher wie privater Natur mit bis etwa
30 Personen an.

Hauptstrafle 2

77960 Seelbach

@ 0174 / 9591335
weinbistroseelbach.de
manfred.piek@t-online.de
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Ammolite - The Lighthouse Restaurant

Das Feinschmeckerrestau-
rant ,Ammolite - The Light-
house  Restaurant® im
4-Sterne Superior Hotel Bell
Rock des Europa-Park, das
mit zwei Michelin-Sternen
und 18 Gault Millau Punkten
ausgezeichnet ist, zahlt zu
den 50 besten in Deutsch-
land und hat sich fest in der
gastronomischen  Spitzen-
szene etabliert. Kiichenchef
Peter Hagen-Wiest steht fir

Hagen-Wiest: Sie entfal-
ten raffinierte Aromen-
und Gewiirzkombinatio-
nen im Gaumen. Als
Beispiel nennt  Peter
Hagen-Wiest Génseleber
mit Kiwi und griinem
Pfeffer oder Loup de Mer
mit Bohnen und Chorizo.
Schon beim Betreten des
mit 36 Platzen ausgestat-
teten Restaurants spiiren
die Géste die besondere

eine moderne, neuzeitliche,
internationale Kiiche, ohne
die Wurzeln und den Bezug zur Region zu
verlieren. Bei seinen vielen internatio-
nalen Stationen hat Hagen-Wiest zahl-
reiche Inspirationen bekommen und
seine eigene Handschrift erarbeitet. Der
Kiichenchef sieht seinen Stil gepréagt von
der klassischen franzdsischen Kiiche mit
mediterranem Einfluss.

Vier Kriterien haben fiir ihn stets Priori-
tat: Frische und Qualitat, aber auch
Leichtigkeit und Finesse. Dabei spielen
die Saucen eine herausragende Rolle bei

m RUST

Atmosphére. Zeitlos
moderne Architektur trifft
auf elegantes Interieur, das von Auber-
gine und Silberténen gepragt ist. Durch
die sorgfaltige Auswahl an Zutaten
spricht das ,Ammolite - The Lighthouse
Restaurant® Géste mit gehobenem
Anspruch an, die Wert auf Qualitat und
Originalitdt bei der Zubereitung der
Speisen legen. Mittags-Tipp: Das
,Ammolite - The Lighthouse Restaurant*
ist am Sonntag auch von 12 bis 14 Uhr
gedffnet.

Ammolite

The Lighthouse Restaurant
Hotel Bell Rock
Peter-Thumb-StraRe 6
77977 Rust

& 07822/77-6699
ammolite-restaurant.de

Offnungszeiten: Mi-Sa ab 19 Uhr, So 12-14 Uhr
und ab 19 Uhr; Buchungen unter 07822/77-6699;
kostenlose Parkplatze direkt vor dem Restaurant

Bubba Svens & Bubba Svens Sportsbar im Kronasar

Voll nordisch! So heiBt es im
Restaurant Bubba Svens, das
charakterlich  einer alten
Bootshalle nachempfunden
ist und schon so manche
stlirmische Saison gemeistert
hat. Doch nicht nur die Atmo-
sphére ist einzigartig, auch

das Essen lasst jedes Seefahrerherz
héherschlagen. Ein Tipp ist die traditio-
nelle Fischkiste mit Garnelen, frittierter
Scholle sowie Lachs und Co. Ein schéner
Nebeneffekt: ein Glas Pinot Noir Rosé
vom hauseigenen Europa-Park Weingut.
Bodenstdndiges vom Lande wie Ofen-
kartoffel mit Sauerrahm und Salat oder
ein deftiges Rumpsteak sowie pfiffige
Burger-Spezialitdten - im Bubba Svens
findet jeder etwas nach seinem
Geschmack. Abenteurer nehmen den
direkten Kurs zum massiven Holztresen
und probieren einen Kiemenputzer oder
Aquavit mit Smdorrebrdd, ein traditionell
dénisches Roggenbrot. Damit Matrosen
sich bestens fiir einen langen Tag auf See
vorbereiten konnen, bietet das Hotel
Krgnaséar einen Brunch jeden Sonntag ab
11 Uhr an. In der Bubba Svens Sportsbar

kénnen auch Nicht-Hotelgéste gemliit-
lich den Abend ausklingen lassen: darf
es vielleicht eine Partie Billard, Darts
oder Tischkicker sein? Waschechte FuB-
ballfans kommen hier auf ihre Kosten,
denn FuBballspiele werden live ibertra-
gen. Neu ist das Midsommar-Havnfest
vom 23. bis 26. Juni am See zwischen
Krgnasar und Rulantica. Ein kulinari-
sches Spektakel mit Livemusik. Der Ein-
trittist frei und die Gaste kdnnen geniss-
lich die Sommersonnenwende erleben.

Roland-Mack-Ring 3

77977 Rust

@& 07822/8605922
guestrelation.resort@europapark.de
europapark.de/de/gastronomie

Offnungszeiten: Restaurant taglich 18-22 Uhr;
Sportsbar taglich 18-24 Uhr

o

=N S X
HESET

Tre Krenen im Kronasar

In den nordischen Landern leben
laut Statistik die gllicklichsten
Européder. Das Restaurant Tre
Krenen bietet die Gelegenheit, ein
Stiick skandinavisches Lebens-
gefiihl zu erleben. Géste wahlen
zwischen pfiffigen Fleisch- und
Fischgerichten, traditionellen
Schmorgerichten und anderen
Kostlichkeiten der saisonalen und
bodenstédndigen ,Nordic Cuisine®.

Ein ganz besonderes Erlebnis ist
das Dinner am ,Chefs Table“ (maximal
20 Sitzplatze) mit freiem Blick auf das
kreative Kiichenteam. Das Motto von
Kiichenchef Julian Scheibel und seinem
Team: 1. Mit frischen Zutaten arbeiten
2. Im Einklang der Jahreszeiten bleiben.
Seine Empfehlungen reichen von Thun-
fischvariationen iber Wachtelbrust bis
hin zum Kabeljau und Rentierriicken. Ein
Abend voller Genuss in einem Ambiente
zum Wohlfiihlen, das dem Aufenthalt
garantiert die Krone aufsetzen wird -
jetzt wieder buchbar an ausgewahlten
Terminen.

Zum Beispiel auch in der neuen ,Bar
panoraama - die Rulantica Bar“. Dort
konnen Géste sich frische, nordische
Kostlichkeiten schmecken lassen und
erhalten dabei einen Panorama-Blick
Uber die Wasserwelt Rulantica, quasi als
Kirsche auf der Sahnetorte. ,,Fisch-Ahoi®
heiBt das neue Meni in den Sommer-
monaten. Dieses exklusive Arrangement
genieBen die Géaste in den Booten auf
dem See zwischen Hotel Kronasar und
Rulantica. Nach der BegriiBung mit dem
Aperitif ,Nordic Spirit“ gibt es anschlie-
Bend Jakobsmuschel, Kabeljau und Co.
Schokolade und Minze bilden den siiBen
AbschluB.

Roland-Mack-Ring 3

77977 Rust

@ 07822/8605922
europapark.de/de/gastronomie/
tre-kronen
guestrelation.resort@europapark.de
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Kaiserstiihler Hof

Im Kaiserstlihler Hof wird badische
Kiichenklasse in stimmigem Ambiente
zelebriert. Regionale Produkte bester
Qualitat werden zu Klassikern der badi-
schen Kiiche ebenso frisch verarbeitet

Hotel-Restaurant Mythos

loannis Vaiou hélt sein Versprechen: In
seinem Restaurant Mythos sollen sich
die Gaste wohlfiihlen. Dafiir bietet die
Kiche eine schmackhafte Vielfalt aus
der griechischen Kochtradition, aber

wie zu saisonalen Spezialitdten oder
Wild- und Fischdelikatessen. An Feier-
tagen werden Drei- und Vier-Gang-
Menis angeboten. Wer es bodenstéandig
mag: Fir Gruppen ab vier Personen gibt
es Flammkuchen satt (Vorbestellung
erbeten). Dazu werden Weine aus der
Ortenau oder ein frisches Bier aus regio-
nalen Brauereien (Hieronymus, Kronen-
bréu, Rothaus) gereicht. Hinterm Haus
gibt es einen gemiitlichen Biergarten.
Auch flir Veranstaltungen mit bis zu 130
Personen ist das Lokal zu empfehlen.

HindenburgstraRe 6, 77977 Rust
@ 07822/7673222
kaiserstuehlerhof-rust.de
info@kaiserstuehler-hof.de

Offnungszeiten: taglich ab 17 Uhr,

S0 11.30~14 Uhr und ab 17 Uhr, Mi Ruhetag,
Sonderdffnung nach Absprache
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auch zahlreiche Gerichte internationalen
Charakters. Dazu werden ein Hierony-
mus aus dem benachbarten Schmie-
heim, oder erlesene griechische Weine
ausgeschenkt. Das Ambiente Uiberzeugt:
Alle Raumlichkeiten sind anspruchsvoll
ausgestattet, insbesondere die urige
Stube mit Kachelofen, im Wintergarten
sitzen die Géste bei viel Licht. Das
Mythos hat ein Nebenzimmer mit hand-
bemalter Decke fiir Festivitdten und
einen Uiberdachten AuBenbereich.

Hausener StrafRe 1

77977 Rust

& 07822/86290, Fax 866888
hotel-mythos-rust.de
info@hotel-mythos-rust.de

Offnungszeiten: Mo—Sa 1730-22 Uhr; Sonn-
und Feiertag 11.30-14 Uhr und 17-22 Uhr
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Der Leckerladen

Eingeladen sind die Géste im Lecker-
laden, um sich an den hier gereichten
Leckereien zu erlaben. Mit Herzblut und
Leidenschaft sorgt das Team dafiir, dass
sich jeder Gast wohlfiihlt. Dabei ist die
Auswahl groB, beginnend mit einer reich-
haltigen Friihstiickskarte, einem taglich

wechselnden Mittagstisch und einer fei-
nen Auswahl an leckeren Gerichten aus
der badisch-saisonalen Kiiche auf der
Abendkarte. Auch wer selbst Gaste ein-
laden mochte, kann sich vertrauensvoll
an den Leckerladen wenden. Denn dank
eines perfekten Apéro-Caterings von In-
haberin Christine Herkt und ihrem Team
werden Familienfeiern oder Geschéfts-
anldsse zum unvergesslichen Erlebnis.

KemsstraRe 24

79189 Bad Krozingen

@ 07633/9294789
der-leckerladen.de
info@der-leckerladen.de

Offnungszeiten: Di—Fr 8-23 Uhr, Sa 8-14 Uhr,
So 8-23 Uhr; Mo Ruhetag
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Restaurant ,dipiu

Das Restaurant ,dipiu“ |&dt seine Géste
zum gemiitlichen Verweilen und Ent-
spannen ein. Hier genieBen sie raffi-
nierte Mittelmeer-Kiiche von Tapas bis
hin zum Meni fiir gehobene Anspriiche,
hausgemachte italienische Pasta wie
von der Nonna, herzhafte Rotweine und
abgerundete  WeiBweine, regionale
Gerichte sowie Kaffee und selbst-
gemachte Kuchen. Das elegante und
doch gemiitliche, modern-mediterrane

Ambiente hat zu jeder Jahreszeit seinen
ganz eigenen Reiz. Fir den Sommer
steht ein groBzligiger AuBenbereich zur
Verfligung und im Winter |&sst es sich im
lichtdurchfluteten ~ Wintergarten  gut
aushalten. Zu den Empfehlungen des
Hauses gehdren die mediterrane Fisch-
suppe, Tagliatelle mit frischen Pfifferlin-
gen oder Risotto mit frischen Stein-
pilzen, Rinderfiletstreifen und Salat.

Basler StraRe 37
79189 Bad Krozingen
@ 07633/8071290
restaurantdipiu.com

Offnungszeiten: Di-So 11-24 Uhr, warme Kuche:

Di~Fr 11-15 Uhr und 18-22 Uhr; Sa und So
11-22 Uhr durchgehend; Mo Ruhetag
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Eden Hotel an den Thermen

Ob der Gast nun im neu gestalteten Fein-
schmeckerrestaurant oder im Palmen-
reigen auf der beliebten mediterranen
Sonnenterrasse Platz nimmt, er kann
sich sicher sein, dass er mit sprichwort-
licher, badischer Gastfreundlichkeit
verwohnt wird. Natirlich tragt die unter
anderem vom Aral-Schlemmeratlas
ausgezeichnete Kiiche ihren Teil zum
Genusserlebnis bei. Neben Fleisch- und
Fischspezialititen wird eine groBe
Auswahl an vegetarischen und veganen
Speisen geboten. Zum Abschluss locken
elegante  Dessertvariationen.  Tipp:
Probieren sollte der Gast die wechseln-
den internationalen ,Azubi-Meniis®, das
Chateaubriand fiir zwei Personen, am
Tisch tranchiert mit verschiedenen Bei-
lagen, oder den Eden-Teller. Die regiona-
len Wurzeln des Hauses zeigen sich im
Weinkeller. Hier dominieren Gewachse

der bekannten Weingtiter aus der Umge-
bung, etwa den Weingltern Fritz WaB-
mer, Martin Wassmer und Glockler aus
Bad Krozingen, Koepfer aus Grunern
oder Loffler aus Wettelbrunn. Aber auch
Rijoa, Primitivo oder Bordeaux werden
ausgeschenkt. Eine wunderbare Ginaus-
wahl rundet den Genuss ab.

ThiirachstraBe 1
79189 Bad Krozingen
@ 07633/10050

Fax 07633/ 100550
edenhotels.de
info@edenhotels.de

Offnungszeiten: taglich 7-22 Uhr
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Restaurant mit Hotel & Eventlocations Fallerhof

Gut und fein essen sowie verwdhnt zu
werden von einer vielféltigen, eigenstan-
digen und stets saisonal ausgerichteten
Kiiche, so wird der Besuch im Fallerhof
zum Erlebnis. Sieben Tage die Woche
bereits ab 6 Uhr wird ein reichhaltiges
Friihstiicksbuffet serviert. Von 10 bis
22 Uhr werden ganztagig badische und
internationale warme

Gerichte  gereicht.
Neben  zahlreichen
landestypischen

Gerichten finden sich
auch internationale
Spezialitdten auf der
Speisekarte. Die
Kiichencrew legt gro-
Ben Wert darauf stets
regionale und saiso-

Parkrestaurant im Kurpark

Das Parkrestaurant im Kurhaus
Bad Krozingen verwoéhnt mit
kulinarischen Késtlichkeiten der
badischen und  deutschen
Kiiche. Die Speisekarte wird sai-
sonal angepasst und bietet
immer wieder neue Kostlich-
keiten. Die Kiiche ist taglich ab
12 Uhr durchgédngig geoffnet.

bar, Empore und Biihne. Der
Eventsaal ist etwa 100 gm
groB und verfligt Giber moder-
ne Tagungstechnik, boden-
tiefe Fenster fiir helle Rdume
sowie einen rollstuhlgerech-
ten Eingang und eine behin-
dertenfreundliche Toilette.

nale Produkte zu ver-
wenden. So finden sich immer wieder
spezielle Angebote im Terminkalender.
Im Frihjahr dirfen sich die Gaste zum
Beispiel auf die beliebten Fischtage
freuen. Auch im gut sortierten Wein-
keller lagern zahlreiche feine Tropfen aus
dem Kaiserstuhl und dem Markgrafler-
land (Weinproben auf Anfrage).

Eine weitere Besonderheit sind die
beiden Eventlocations: die Eventhalle fiir
70 bis 280 Personen und der neue Event-
saal flir 20 bis 70 Personen. Hier kénnen
Feierlichkeiten, wie Hochzeiten, Firmen-
events, Weihnachtsfeiern, Geburtstage,
Tagungen und Meetings auf Wunsch edel
oder locker leger stets kulinarisch
hochwertig betreut werden. Die Event-
halle verfiigt Uber eine Lounge, einen
Empfangsbereich, AuBenbereich, Sekt-

Auch  fiir  Feierlichkeiten
auBer Haus steht das Fallerhof-on-Tour-
Team beratend zur Seite und kommt mit
dem Essen lhrer Wahl an den Ort lhrer
Wahl. Als kompetenter Caterer richtet
das Fallerhof-Team Feste von 20 bis
1000 Personen individuell, professionell
und reibungslos aus. Auf der Internet-
seite fallerhof.de wird immer Uber
laufende Aktionen informiert.

TunibergstraBe 2 b

79189 Bad Krozingen-Hausen
@ 0763374400, Fax 14828
fallerhof.de, info@fallerhof.de
Offnungszeiten: taglich 6-23 Uhr
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Auf der Homepage www.kurpark-cate-
ring.de informiert das Team stets Uber
saisonale Aktionen, etwa im November
und Dezember eine ganze Gans fiir vier
Personen mit Wein und Wasser fiir
100 Euro. Am Nachmittag genieBen die
Gaste neben zahlreichen Kaffeespeziali-
taten auch die kdstliche Kuchen-und Tor-
tenauswahl. Unbedingt probieren sollten
sie die hausgemachte Schwarzwaélder
Kirschtorte am Sonntag. An heiBen
Tagen lockt eine umfangreiche Eiskarte
mit zauberhaften Eisbechern wie dem
Schwarzwaélder Kirschbecher oder dem

Kurhaus Vitalbecher. Zur Kurhaus Gast-
ronomie gehdren 60 Sitzplatze im Park-
restaurant, 80 Sitzplatze im Bistro Café
und 300 Sitzpldtze auf der schattigen
Gartenterrasse. Hier kann man an
warmen Tagen den Abend herrlich aus-
klingen lassen.

Die Séle mitten im blumigen Kurpark
sind zudem ideal geeignet fir Hochzeits-
feiern von 20 bis 400 Personen: Wie
wédre es mit einem Sektempfang im
bltihenden Kurpark und danach feiern im
Kurhaus?

KurhausstraRe 1

79189 Bad Krozingen

@ 0763379237503
www.kurpark-catering.de
info@kurpark-catering.de

Offnungszeiten: Mo-Fr 10-22,
warme Kuiche 12-22 Uhr
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Mijo Café Lounge

Wohin am Wochenende? Fahrradtour,
aber wo Pause machen? Den Sommer-
abend genieBen mit Weinchen und
Schneigerle? Mal wieder brunchen wér
toll. Da hatten wir was: Das Café Mijo von
Michaela Rhino und Johannes Wiirth-

Café Sahnehauble

Das Sahnehduble ist der Standort fiir die
Lebensgenussmomente. Wie wére es
zum Start in den Tag mit dem Fein-
schmeckerfriihstiick  (Mittwoch  bis
Sonntag), das mit extra viel Liebe zube-
reitet wird; Brot, Schinken, Eier, alles

wein liegt malerisch eingebettet zwi-
schen Wiesen und Feldern. In der Café-
Oase mit Charme l&sst sich die Zeit ver-
gessen, das junge Team bietet viel
Selbstgemachtes fiir jeden Geschmack.
Ob Straussikarte mit Flammkuchen oder
Waurstsalat, Leckereien fiir jeden Tag
oder Wochenkarte saisonal, badisch, ita-
lienisch, asiatisch, dazu selbstgemachte
Limos, Kuchen von Boma, Longdrinks,
Wein und Bier aus der Region oder Portu-
gal, hier kommt kein Genuss zu kurz.

Bremgartener StraRe 30

79189 Bad Krozingen-Schlatt

& 07633/9883085
mijo-cafe.de; info@mijo-cafe.de

Offnungszeiten: Di-So 11-22 Uhr
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kommt vom Hofladen. Auch fiir den
Hunger zwischendurch bietet das Café
eine feine, kleine pikante Kiiche. Taglich
frisch zubereitete Suppen, knackige
Salate mit selbst kreierten Dressings
dirfen auf der Karte nicht fehlen. Dazwi-
schen gibt es das Wichtigste iberhaupt:
In eigener Herstellung der Backstube
werden téglich ganz frisch Kuchen,
Torten, Kleingebédck und viele andere
Leckereien gezaubert.

ThirachstraBe 4

79189 Bad Krozingen
@ 07633/81799
sahnehaeuble.de
info@sahnehaeuble.de

Offnungszeiten: Mi-So 930-17.30 Uhr,
Mo und Di Ruhetag
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,Der Kaiser” — Backerei, Café & Restaurant

Der Name ist Programm - im Café ,Der
Kaiser” in Ehrenkirchen kénnen die
Géaste den ganzen Tag Uber kaiserlich
genieBen. Das mit 80 Innen- und 80
AuBensitzplatzen ausgestattete Café in
modernem Ambiente und mit herrlichem
Panoramablick auf den Schwarzwald
empfiehlt ein vielféltiges gastronomi-
sches Angebot mit hohem Qualitdts-
anspruch.

Werktags gibt es bereits ab flinf Uhr
morgens ein ausgewogenes, reichhalti-
ges Friihstlick mit Brétchen ofenfrisch
aus ,Kaisers Gute Backstube®. Fiir den
kleinen Hunger zwischendurch stehen
herzhafte Snacks auf der Karte. Der
Mittagstisch Uberzeugt mit drei frisch
zubereiteten Gerichten sowie mit Suppe
und knackigen Salatvariationen. Beson-
ders beliebt sind die Pastagerichte mit
Nudeln aus eigener Herstellung.

® EHRENKRICHEN

Am Nachmittag verfiihren die leckeren
Kuchen und Torten, ofenfrische Snacks
und die Artisanepizza zu kaiserlichem
Genuss. An Sonn- und Feiertagen stim-
men sich die Gaste bei einem reichhalti-
gen Friihsticksbrunch am Tisch auf
einen entspannten Tag ein. Bei schonem
Wetter lockt die groBziigige AuBen-
terrasse viele Gaste an. Eine Reservie-
rung wird empfohlen.

GewerbestraRe 2

79238 Ehrenkirchen-Kirchhofen
@& 07633/9234510
kaisers-backstube.de
info@kaisers-backstube.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 5-18.30 Uhr,

Sa 6.30-18 Uhr, Sonn- und Feiertag
730-18 Uhr
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Krone — das Gasthaus

Herzliche Gastlichkeit. Gestern. Heute.
Immer.“ Mit dieser Vision werden
die Gaste im historischen Gasthaus
Krone begriiBt. Die Krone gehort zum
Traditionsunternehmen  Kaisers Gute
Backstube. Seit 1948 befindet sich
die Qualitatsbackerei in Familienhand.

Tradition und Qualitdt werden in der
Krone fortgefiihrt: Die Krone bietet die
typisch badische Kiiche mit ausge-
suchten regionalen Weinen bei herz-
licher Gastlichkeit in schénem histori-
schen und auch modern anmutendem
Ambiente. Das Kronenteam legt groBten
Wert auf hohe Qualitét, frische, gesunde
und regionale Speisen sowie hervor-
ragenden Service. Die Karte reicht von
badischen Klassikern wie Wurstsalat bis
hin zu geschmorten Ochsenbéckle. Auch
der erndhrungssensible Gast findet
leichte vegetarische (teilweise vegan
mogliche)  Alternativen.  Besonders
hervorzuheben ist die groBe Weinkarte
mit renommierten badischen Wein-
glitern. Die Krone ist auch der ideale

Veranstaltungsort  flir ~ Familienfeste,
Weihnachtsfeiern und Hochzeiten. Der
Gewdlbekeller kann fiir Events gebucht
werden und bietet eine groBe Palette an
Moglichkeiten. AuBerdem dient die
Krone der historischen Handwerkszunft
von Kirchhofen als geselliges Zunftlokal.
Das Gasthaus Krone steht mit seiner
tiber Jahrhunderte alten Tradition flr die
Pflege von Geselligkeit und Wohlfiihlen
in frohlicher Runde. Ob Kurzurlaub,
Geschéftsreise oder Stadtetrip im
Dreildndereck - die Krone verfiigt Gber
ein individuell eingerichtetes Kronen-
zimmer und ein Kronenappartement.

Herrenstrae 5

79238 Ehrenkirchen (Kirchhofen)
@ 07633/5213
gasthaus-krone.de
info@gasthaus-krone.de

Offnungszeiten: Do-Mo
ab 1730 Uhr, So ab 12 Uhr;
durchgehend warme Kiche

Indisches Restaurant Devi

Die indische Kiiche mit ihrer Vielfalt
gewinnt in der Region immer mehr
Freunde. So ist denn das Restaurant
Devi in Norsingen langst kein Geheim-
tipp mehr. Gutes Essen, freundlicher
Service, eine gemiitliche Atmosphére,

Hotel-Restaurant
Bierhausle

Seit 1842 befindet sich das Bierhdusle in
Familienbesitz. Die Kiiche ist frisch,
leicht und kreativ. Das Fundament sind
frische und regionale Produkte in erst-
klassiger Qualitat, mit groBer Sorgfalt

da macht es SpaB, zu genieBen. Gern
gewahlt werden im Devi die exotischen
Curry-Spezialitdten, der Scharfegrad
wird vom Gast bestimmt. Da missen
auch alle, die erstmals ein indisches
Restaurant besuchen, nicht bange sein:
Das Personal berét sachkundig bei der
Speisenauswahl und der Wahl der
Getranke. An warmen Tagen bietet die
Panoramaterrasse rund 40 Géasten Platz
zum GenieBen und Entspannen.

Fir Veranstaltungen auBer Haus ab 15
Personen steht ein Lieferservice bereit.

BundesstraRe 2

79238 Ehrenkirchen—Norsingen
@ 07633/8066569, Fax 9389087
indischesrestaurant-devi.de
info@indischesrestaurant-devi.de

Offnungszeiten: taglich 11.30-14 Uhr und
1730-22.30 Uhr, kein Ruhetag

und Liebe zubereitet. Eine spannende
Mischung zwischen mediterranen und
badischen Einflissen. Die reichhaltige
Speisekarte bietet saisonale Highlights
wie erlesene Fischgerichte, Wildgerichte
von Reh und Hirsch, sowie im Friihling
traditionelle Spargelgerichte vom Tuni-
berger Stangenspargel und vegetarische
Gerichte. Das Kiichenteam um Kiichen-
chef Sven Schneider freut sich darauf die
Gaste verwdhnen zu dirfen.

Breisgauer StraRRe 41

79110 Freiburg-Lehen

@ 0761/88300

bierhaeusle.de, info@bierhaeusle.de

Offnungszeiten: Di-Sa ganztags, So bis 15 Uhr
Montag Ruhetag
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Restaurant Cross-over im Hotel Schloss Reinach

Die Welt in einem Restaurant
erleben und sich dabei richtig
verwohnen lassen - das ist kuli-
narisches Chillen auf hohem
Niveau. Kichenchef ~ René
Biischer und Souschef Oliver
Fritzsche laden ihre Géste ein auf
eine Weltreise der Speisen und
kochen die Gerichte - nomen est
omen - Cross-over; oder um es
literarisch abgewandelt zu sagen:
in 80 Speisen um die Welt. Vom
bunten Spargelsalat der Region
zum Rinderfilet von der deut-

schen Férse aus dem Beefer (iber
LSurf and Turf vom Schweine-
bauch und Octopus bis hin zu Veggie-
burger und Jumis Ké&seauswahl aus der
Schweiz, das ambitionierte Kiichenteam
schafft es, den internationalen Speziali-
téten jeweils noch eine ganz individuelle
Note zu verleihen.

Passend international fiir eine gelungene
Weltreise ist die Getrdnkeauswahl im
Cross-over. Dabei hilft Serviceleiter und
Sommelier Adriano Personé kenntnis-

reich bei der Auswahl. Ob Craft-Beer,
badisches Viertele oder gerne auch ein
guter Bordeaux im Offenausschank,
hier findet jeder etwas fiir seinen
Geschmack. Das alles genieBen die
Gaste in einem farbenfrohen und styli-
schen Interieur zwischen Holzbalken und
Lehmwanden. Also, Tisch reservieren
und schon kann die kulinarische Welt-
reise in Freiburg-Munzingen beginnen.

St.-Erentrudis-StraRe 12
79112 Freiburg-Munzingen
@& 07664/4070
schlossreinach.de
info@schlossreinach.de

(")ffnungszeiten: Di+Mi 17-22, Do+Fr 12-21 Uhr,

Sa 17-22 Uhr (durchgehend warme Ktiche);
Ruhetage So+Mo
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Ganter Brauereiausschank

Mit seinem Ausschank im ,Haus zum
Roten Eber“ am Miinsterplatz ist Ganter
an einen historischen Platz zuriick-
gekehrt, zu den Wurzeln der Brauerei.
Heute lassen sich die Gaste im rustikalen
Ambiente von original badischen Lecke-

Heiliggeist-Stiible

Gastfreundschaft wird von Udo GroB und
seinem Team in unmittelbarer Nachbar-
schaft zum Freiburger Minster groB
geschrieben. Das gilt aber nicht nur
fir den engagierten, weltgewandten
Service, auch die Speisenauswahl ist

reien verwdhnen. Omas Rezepte erwa-
chen zu neuem Leben. Besonders die
Braten sind hoch geschatzt. Dazu
werden natiirlich die Ganterspezialitdten
vom Fass ausgeschenkt - Urtriibes,
Wodan, Hefeweizen, Pils. Einfach mal
mutig sein und einen Meter Bier bestel-
len, das schmeckt sicherlich. Auf den
Geschmack gekommen? Dann ist es rat-
sam, online einen Tisch zu reservieren.

Am Miinsterplatz 18-20
79098 Freiburg

@ 0761/34367

Fax 0761/2119582
ganter-brauereiausschank.de
brauereiausschank@ganter.de

Offnungszeiten: taglich 10-24 Uhr,
warme Kuche 11-24 Uhr
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Ausdruck groBer
gastronomischer
Leidenschaft.

Badisch gepréagt
ist hier die son-
nige Kiiche des
Siidens, zuberei-
tet aus frischen
und saisonale
Zutaten, angerei-
chert mit einer

Vielfalt an
Gerichten mit
Fisch und

Krustentieren. An  schonen Tagen
speisen die Gaste auf der Terrasse direkt
am Miinster, ansonsten lassen sich die
Géste im angenehmen Ambiente des
Restaurants verwoéhnen. Und das Ange-
bot kommt an, liegt der Zufriedenheits-
wert der Géste doch bei 95 Prozent.

Munsterplatz 15

79098 Freiburg

& 0761/2923579
heiliggeist-stueble-freiburg.de
info@ heiliggeist-stueble-freiburg.de

Offnungszeiten: Mo—-S5a 11.30-23 Uhr,
Sonn- und Feiertage Ruhetage
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Grillsaison: Auch Restaurants
bieten zum Teil Grillabende an.

® FREIBURG
Heimatkiiche ,»Die Kaiserin“ & ,,Die Kaiserin am Guterbahnhof*

In diesem Restaurant ist
drin, was drauBen dran
steht, ndmlich eine echte
Heimatkliche, die ihren
Namen schlicht und einfach
verdient.

Nachdem das Team die Zeit
der Lockdowns genutzt hat,
dem Lokal in der Tennen-

kulinarische  Seitenspriinge erlaubt,
etwa bei einem Couscous mit Ziegen-
kéase, einem Kichererbsenplrree oder
einer Veggie-Bowl.

bacher StraBe beim Hauptfriedhof einen
neuen, frischen Anstrich zu geben,
lassen sich die Géste hier jetzt wieder
gern verwohnen. Und dirfen ihren Tag
gern auch mal kulinarisch spater begin-
nen, denn Friihstiick kann hier auch
abends noch bestellt werden. Ansonsten
hélt die Karte, was das Bollenhut-Logo
des Restaurants verspricht: Ob Wurst-
salat und Brégele, Ochsenbrust oder
auch die nicht ganz badischen Kase-
spatzle. Und natiirlich fehlen Kalbs-
backle und Rinderrouladen ebenso
wenig auf der Karte wie die saure Leber.
Schnitzel satt gibt es jeden Dienstag-
abend ab 18 Uhr zum halben Preis.
Wobei das Kiichenteam durchaus auch

Tennenbacher StraRe 50 a
79106 Freiburg

@ 0761/2020646
heimatkiiche-feiburg.de
h.kiraz@web.de

f)ffnungszeiten: Mo-Do 10-23 Uhr, Fr-Sa 10-24
Uhr, Sonn- und Feiertage 10-23 Uhr

,Die Kaiserinnen“ gehoren zu
Kaisers Gute Backstube und
bieten ihren Gésten eine einzig-
artige Mischung aus Back-
warenvielfalt, Kaffeekultur und
Restaurant.

Kaiserlich genieBen lasst es sich
von morgens bis abends: In den
Kaiserinnen“ kénnen die Gaste
ausgiebig friihstlicken, mittags

aus taglich wechselnden Lunch- und
Salatboxen wéhlen sowie nachmittags
ein Stiick Kuchen genieBen.

Fir genuBvolle Pausen sorgen warme
und kalte Snacks.

An Sonn- und Feiertagen stimmen sich
die Géste bei einem reichhaltigen
Friihstiicksbrunch am Tisch auf einen
entspannten Tag ein.

Die Kaiserin

Basler StraRe 109

79115 Freiburg

& 0761/88 89 3539
info@kaisers-backstube.de
diekaiserin.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 6-18.30 Uhr,
Sa 6-18 Uhr, Sonn- und Feiertag 730-18 Uhr

Die Kaiserin am Giiterbahnhof
Ingeborg-Krummer-Schroth-Str. 31
79106 Freiburg

@ 0761/58530140
info@kaisers-backstube.de
diekaiserin.jetzt

Offnungszeiten: Mo—Fr 6-18.30,

Sa 6-18 Uhr, Sonn- und Feiertag
730-18 Uhr
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Restaurant Lichtblick

Nomen est omen: Mit seiner Kiiche des
Slidwestens zahlt das Restaurant von
Udo GroB wahrlich zu den Lichtblicken in
der hiesigen Gastronomiekultur. Hoch-
wertige Produkte, die vorwiegend aus
der Region stammen, werden mit hand-

Café Liebes Bisschen

Frihstiick ganztags, wechselnde Gerich-
te, selbst gebackene Kuchen, Kaffee-
spezialitdten oder der Sonntagstisch-
brunch - Anlésse gibt es genug, sich vom
Team um Katrin Geisthdvel verwdhnen
zu lassen.

Ristorante San Marino

Das San Marino am Waldsee, Richtung
Littenweiler, empfiehlt sich mit geho-
bener italienischer Kiiche.

Es gibt eine reichhaltige Auswahl an
frischem Fisch, Lamm, Rind und Wild,
aber natirlich auch delikate Antipasti,

werklicher Kunst Gaumen verwdhnen-
den Abenteuern verarbeitet. Dabei
bestimmt der Kalender die Auswahl der
Zutaten, alle Gerichte sind saisonal
ausgerichtet. Ob 4 la carte oder Saison-
meni, die Speisekarte ist vielfltig und
wird jedem Anspruch gerecht. Die Gaste
genieBen in einem ansprechenden
Ambiente, verwohnt von einem freund-
lichen und zuvorkommenden Service-
team. Zeit darf sich hier jeder lassen:
So unterstiitzt das Lichtblick die Organi-
sation Slow Food.

KonviktstraRe 41, 79098 Freiburg
& 0761/29280940
lichtblick-freiburg.de
info@lichtblick-freiburg.de

Offnungszeiten: Kichenzeiten Mo—Sa 11.30-14.45
und 18-22 Uhr, Feiertage 17-22 Uhr; So Ruhetag
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Das reicht noch nicht? Bitte schon: Bei
Veranstaltungen wie Lesungen, Kon-
zerte, Partys oder Feiern in geschlosse-
ner Gesellschaft ist viel Abwechslung
geboten.

Das Café bietet auch Catering fiir Schu-
len oder private Veranstaltungen an.

KomturstraBe 33

79106 Freiburg

& 0761/61255064
liebes-bisschen.net
katrin_geisthoevel@yahoo.de
Instagram: cafe_liebes_bisschen
Facebook: Liebes Bisschen Freiburg

Offnungszeiten: Mo—Sa 9-17 Uhr, So Tisch-

Brunch 10-14 Uhr, a-la-carté 14 bis 16 Uhr;
feiertags geschlossen

=\ Ped T

Pasta fresca, und die Pizza aus dem
Steinofen.

Dazu ein vollmundiger Wein aus
verschiedenen Anbaugebieten Italiens
sowie badische Weine, schon dirfen
sich die Géste von Familie Caridi und
ihren Mitarbeitern auf eine kulinarische
Reise in siidliche Gefilde begeben.

Fir Feierlichkeiten bietet das San Marino
Réaumlichkeiten fiir bis zu 50 Personen.

HansjakobstraRe 110
79117 Freiburg-Stadt
@ 0761/69420

Fax 0761/6129294

Offnungszeiten: Di-So 11.30-14.30 Uhr und
1730-23 Uhr; Montag Ruhetag

ENEEHEE 3

Restaurant Regional im Hotel Schloss Reinach

Gastgeber sein ist das groBe Anliegen
des Restaurants Regional, anséssig im
Hotel Schloss Reinach - und der Name
ist Programm. Chefkoch René Biischer
konzentriert sich zusammen mit Sous-
Chef Georg Wiechers véllig auf Regio-
nalitat. Beste badische und Schwarz-
wélder Produkte werden zu feinen
Gerichten verarbeitet. Dabei will und
wird die Kiiche bodensténdig bleiben.

Mit Restaurantleiterin Giulia Emigist nun
ein weiteres Familienmitglied im Unter-
nehmen Schloss Reinach dabei und
begleitet die Géaste gerne durch den
Service der feinen regionalen Kiiche in

moderner Wirtshausatmosphare. Das
gesamte Team freut sich auf viele
Besucher.

St.-Erentrudis-StraRe 12
79112 Freiburg-Munzingen
& 07664/4070
schlossreinach.de
info@schlossreinach.de

Offnungszeiten: Mo und Fr 17-22 Uhr, Sa und

So 12-21 Uhr (durchgehend warme Kuche); Di,
Mi und Do Ruhetage
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Hotel Gasthaus Schiitzen

Das Gasthaus Schiitzen
bietet das Ambiente
eines groBen Hauses mit
historischem Flair.

Viel Wert wird dabei auf
die kulinarische Seite
gelegt.  Mittags und
abends werden vielfal-
tige Gerichte der gutbiir-
gerlich-badischen  wie
der mediterranen Kiiche
serviert.

Weinliebhaber schatzen
die Vielfalt der Wein-
karte. Immerhin finden
sich mehr als 30 badi-
sche Gewadchse ebenso
wie Tropfen aus franzosi-
schen und italienischen
Anbaugebieten auf der
ansprechenden  Wein-
karte.

Genussvollen Jazz bietet

der  Schiitzen jeden
Montag im Nebenzimmer. Hochwertige
Jazzgruppierungen aus der ganzen Welt
stehen hier auf der Biihne. Das
Programm steht unter Jazzkongress.de.
Das Haus bietet im Restaurant 240 Sitz-
platze, das Nebenzimmer fiir bis zu 80
Personen kann zudem fir Feiern und
Veranstaltungen betrieblicher wie fami-
lidrer Art gebucht werden.

An schénen Tagen werden die Terrasse
und der palmenumsdumte Biergarten
mit weiteren 340 Platzen gedffnet und
bieten ein mediterranes Flair bei einem
guten Essen oder auch nur einem
gepflegten Bier.

Schiitzenallee 12

79102 Freiburg-Stadt

@ 0761/705990

Fax 0761/7059919
schuetzen-freiburg.de
rezeption@schuetzen-freiburg.de

Offnungszeiten: taglich 7-24 Uhr, durchgehend
warme Kuche 12-22 Uhr, kleine Karte bis 23 Uhr

BCEIE
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Time Out

Time Out, das ist die beste
Gelegenheit, sich in Freiburg
eine Auszeit zu nehmen vom
Alltag und dabei den Tag und
den Abend zu genieBen in
einem einladenden Ambiente
und bei kulinarischen Versu-
chungen. Das time Out star-

tete 2004 als reines StraBencafé mit
To-go-Angebot fiir Barista-Spezialita-
ten, Smoothies und Backwaren.

Dazu 1aBt sich ein
frisch gezapftes Wald-
haus oder Fiirstenberg
genieBen. Studenten
erhalten Rabatt auf die
Angebote, dies gilt
auch fiir Geburtstags-
kinder. Fiir Feste kann
das hauseigene Cate-
ring gebucht werden.
Und regionale Verant-

Heute verwdhnen Bjorn Kuschel und

sein Team mit einem abwechslungs-

reichen Angebot von saisonalen, stets
frisch zubereiteten Speisen aus regiona-
len Produkten der badischen und medi-
terranen Kiiche. Und das Versprechen
der Kiche gilt: gekocht wird ohne Kon-
servierungsstoffe. Geboten wird neben
a-la-Carté bis 22 Uhr ein téglich wech-
selnder Mittagstisch, sonnund feiertags
starten Gaste gern am groBen Friihsti-
cksbiiffet in den Tag. Beliebt ist das time
Out auch wegen seiner besonderen
Angebote. Spiele des SC Freiburg wer-
den ebenso libertragen wie Begegnun-
gen der europdischen Wettbewerbe.

m GLOTTERTAL

wortung geht im Time

Out weiter: Mehrweg-
verpackungen werden ohne zusatzliche
Kosten ausgegeben.

TalstraRBe 9, 79102 Freiburg

@ 0761/7048700
timeout-freiburg.de
timeout-freiburg@t-online.de

Offnungszeiten: Mo-Do 8.30-0 Uhr,
Fr 8.30-1 Uhr, Sa 9-1 Uhr, So 9-0 Uhr
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Vesper sind recht beliebt in

der badischen Gastronomie.
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Gasthaus Adler

Dem Regionalen verbun-
den, den Einfliissen der
weiten Welt aufgeschlos-
sen, so prasentiert sich
die Kiche im Adler Glot-
tertal. In den stilvollen und
gemdtlichen Schwarz-
waldstuben mit zwei scho-
nen original Schwarz-
walder Kacheltfen findet
sich fiir die Gaste genau
der richtige Ort, um
entspannt den Gaumen zu
verwohnen. Die Speise-
karte ist vielseitig, ver-
wdéhnt mit leckeren Vor-

speisen wie Schnecken-

ragout, bunten Salaten oder pikantem
Rindertartar und lockt weiter mit ver-
schiedenen Meniis oder abwechslungs-
reichen Fleisch- (Rehriicken, Rinderfilet,
Kalbsgeschnetzeltes) oder Fischgerich-
ten (Schwarzwaldforelle, Eglifilet). Dazu
werden erlesene regionale und Uber-
regionale Weine serviert.

Flr Firmen-und Familienfeiern mit bis zu
120 Gésten bietet der Adler den idealen
Rahmen, unter anderem mit Bar und
dem schonen Gartle; aber auch Veran-
staltungen auBer Haus werden dank des
hauseigenen Catering zum groBen Fest.

An den Feiertagen bietet das Haus
eine gesonderte Karte. Reservierungen
werden empfohlen, was auch fiir die
Silvestergala mit Livemusik gilt.

TalstraBe 11

79286 Glottertal

@ 07684/90870
adler-glottertal.de
info@adler-glottertal.de

Offnungszeiten: Mi-So durchgehend Kiiche
12-14 Uhr und 18-21.30 Uhr; Mo+Di Ruhetage
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Bohrerhof — Restaurant
Café — Landmarkt

Kulinarisch genieBen in stilvollem Am-
biente - die Familie Bohrer hat ein feines
und bodensténdiges Ziel fir GenieBer
aus nah und fern geschaffen.

Im lichtdurchfluteten Restaurant mit
schoner, (berdachter Freiterrasse fin-
den bis zu 250 Personen Platz. Neben
bestem Spargel aus eigenem Anbau in
vielen Varianten stehen wechselnde
Tagesmenls ebenso auf der Karte wie
Kuchen und Torten aus der hofeigenen
Konditorei. Mit einem Einkaufsbummel
durch den vielféltigen Landmarkt kénnen
die Géaste ihren Besuch auf dem Bohrer-
hof abrunden.

Zum Bohrerhof 1

79258 Hartheim-Feldkirch
@ 07633/92332-160

Fax 07633/92332-180
bohrerhof.de
info@bohrerhof.de

Offnungszeiten: Restaurant taglich ab 12 Uhr;
Sonn- und Feiertag ab 11.30 Uhr durchgehend;
Landmarkt ab 8 Uhr

ATIER AN

m Eurocard
@ American Express

@ Diners
M Masters

| VISA Visa
tey|  Friihstiick/Brunch
IW!  Kindermenii

P%\! vegetarisch/Diitkost
s ! kleine Portionen

E laktosefrei

Spielplatz

@ Klimaanlage

M

Hunde nicht erwiinscht

-:0 Konferenzraume

éj\ behindertengerecht
I!'_-l Zimmer

_:\, Raucherbereich

I:\;7:\® Aral Schlemmeratlas
Gault Millau

(c18]]»]3 Guide Michelin

m BZ Restauranttest

6 Naturparkwirt
< WLAN

(W00°380aV'¥001S) S1v38 10104



ANZEIGEN-EXTRA

® MARCH

B MERDINGEN

ANZEIGEN-EXTRA .I 5

Jauchs Lowen

Jauchs Lowen ist ein familidres Hotel und
Restaurant in March-Neuershausen. In
der modern eingerichteten Kiiche
zaubert Oliver Jauch mit seinem Kiichen-
team erlesene Gerichte.

Bei der Auswahl der Zutaten setzt der
Léwen auf ausgesuchte, frische Pro-
dukte. So entstehen typisch badische
Leckereien und kulinarische Spezialita-
ten der feinen Kiiche.

Sobald die Sonne es zuldsst, erfreuen
sich die Gaste von Friihjahr bis Herbst an
und in dem romantisch angelegten
Garten.

So lasst sich diese kleine Oase mit kuli-
narischen Kostlichkeiten aus der Kiiche
zu jeder Jahreszeit genieBen.

m MUNSTERTAL

Und auch auBer Haus dank des Lowen-
Caterings fir Veranstaltungen jeglicher
Art. Tischreservierung erbeten per Mail.

Eichstetter StraRe 4

79232 March—Neuershausen
@ 07665792090, Fax 9209999
jauch-loewen.de
info@jauch-loewen.de

Offnungszeiten: Mo, Di, So 11.30-14 Uhr und
1730-22.30 Uhr, Fr+Sa 17.30-22.30 Uhr;
Mi+Do Ruhetage im Restaurant, Hotel gedffnet
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Restaurant, Café, Bar Dialekt

Die sonnenverwdhnte Region genieBen,
das geht im Merdinger Restaurant-Café
gleich mehrfach. An kélteren Tagen
bietet das in einem transparenten Glas-
gebdude untergebrachte Restaurant
beste Ausblicke auf die Umgebung, an
warmen Tagen bietet die Terrasse rund
70 Sitzplatze in schonem Ambiente. Das
Restaurant selbst bietet rund 120 Platze,
zudem gibt es sechs Loungetische mit
30 Platzen. Doch ob die Sonne nun
scheint oder auch nicht, warm ums Herz
wird dem Gast, wenn er von der anspre-
chenden Speisekarte wéhlen darf. Die
Kiiche présentiert sich badisch und
mediterran, das Rumpsteak oder der
Elsdsser Wurstsalat mit Brot helfen
gegen den kleinen wie groBen Hunger
ebenso wie das Carpaccio vom Thun-
fisch oder Pasta mit Garnelen, Knob-
lauch und Cherrytomaten. Hausge-
machte Kuchen ohne Konservierungs-
stoffe schmecken sehr lecker und
kénnen auch mit nach Hause genommen
werden. Im Weinkeller findet der Kenner
so manchen Tropfen, der auch an verreg-
neten Tagen die Sonne scheinen lasst.

Tropfen aller Merdinger Weingiter wer-
den ausgeschenkt, ebenso Weine zahl-
reicher anderer regionaler Gliter. Bier-
trinker genieBen ein frisches Warsteiner
oder ein Weizen & la Kénig Ludwig.

Dank seiner auffalligen architektoni-
schen Gestaltung ist das Dialekt ein
geeigneter Platz fir Veranstaltungen, die
beim Gast in Erinnerung bleiben.

Das Dialekt ist fiir geschlossene Gesell-
schaften reservierbar.

Kleinsteinen 11
79291 Merdingen

& 07668/9960550
ins-dialekt.de
mail@ins-dialekt.de

Offnungszeiten: Di-Do 12-14 und 1730-21 Uhr,
Fr und Sa von Marz bis Oktober geschlossene
Gesellschaften; Sonn- und Feiertage 12-20 Uhr
(durchgehend warme Kuche); Mo Ruhetag
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Bahnhof Miinstertal

Der Bahnhof Miinstertal startet mit
neuen Offnungszeiten in den Sommer
und hat ab sofort auch wieder tber den
Mittag von 12.30 bis 22.30 Uhr gedffnet.
Bis 15 Uhr bietet er einen Mittagstisch,
wobei die Wahl besteht zwischen einem
Fleisch- und
einem vege-
tarischen
Gericht, in-
klusive Salat
oder Suppe
und einem
Espresso.
Auch die
Speisekarte
hat frischen
Wind
bekommen. Das beliebte Pizzabrot ist
wieder da, ebenso wie der Wurstsalat,
der zu 100 Prozent aus dem Minstertal
stammt: Die Wurst kommt vom Riester-
hof und der Kése vom Glocknerhof. An
ausgewahlten Tagen konnen sich die
Géaste auf besondere Specials freuen!
Immer mittwochs findet ein Bubble-
Abend statt, an dem es alle Spritzgetrén-
ke zum An-
gebotspreis
gibt, und
donnerstags
kommen
alle Burger-
und Bier-
Liebhaber
auf ihre Kos-
ten, denn zu
jedem Bur-
ger gibt es

ein Bier (0,5 ) gratis dazu. Einmal im
Monat gibt es wieder entweder auf der
Terrasse oder auf der Kleinkunstbiihne
Livemusik. Der Eintritt ist frei und ein Hut
fir die Kiinstler geht um. Alle Infos zum
Programm gibt es auf der Homepage.
Wer noch einen Ort fiir ein privates Fest
sucht, der ist beim Bahnhof Miinstertal
genau richtig! Es gibt Platz fiir bis zu 80
Gaste und die Location bietet sich
besonders gut fiir Hochzeiten an. Wer
sich informieren mochte, findet sie
auf der Hochzeitsmesse in Freiburg im
Oktober 2022.

BelchenstraRe 24, 79244 Minstertal
@ 07636/78775710
bahnhof-muenstertal.de
post@bahnhof-muenstertal.de

Offnungszeiten: Di-Sa 12.30-22.30 Uhr,
Ktiche 12.30-15 und 17-21 Uhr,

So+Mo Ruhetage

(6w [vsa] ¥

Isl&ER T

Landhaus Langeck

Am FuBe des Belchens liegt das Hotel
und Restaurant Landhaus Langeck. Von
der traumhaften und ruhig gelegenen
Terrasse hat der Besucher einen wunder-
baren Blick in die Natur und ins Minster-
tal. Der Ausblick lasst bereits bei der

Ankunft den Alltag vergessen. Auf den
Teller kommen bei Familie Schmidt
frische regionale und saisonale Pro-
dukte, die mit Kreativitdit und
Geschmack iberzeugen. Von modern
interpretierten Klassikern bis hin zu
ausgewahlten Schwarzwald Tapas wird
hier jeder fiindig. Ausgesuchte Weine
kleiner Weingiiter runden einen schénen
Abend unvergleichlich ab.

Langeck 6, 79244 Miinstertal
& 07636/787758-0

Fax 07636/787758-11
langeck.de

info@langeck.de

Offnungszeiten: Restaurant Do—So 14-1730
Vesper, 17.30-21 Uhr a la carte, Mo Grillabend,
Di+Mi Ruhetag
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Typisch Sommer:

Frische Salate
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Confiserie Café Decker

Das Café Decker verwohnt mit feinen
Torten, Kuchen und Gebéck, hergestellt
aus echter Butter, frischer Sahne und
edelsten Rohstoffen. Die Auswahl aus
mehr als 60 Sorten hausgemachter
Pralinen machen das Schenken leicht.

Zudem ist da Staufen. Der Blick von der
Dachterrasse (60 Platze) Uiber die Faust-
stadt Staufen zum Schlossberg. Dieses
Zusammenspiel macht es den Testern
verschiedener Gourmetfiihrer leicht, das
Café lobend zu erwédhnen. Auch wer es
weniger siiB mag, ist im Café Decker gut
aufgehoben. Herzhafte Quiches und
Gebéck, eine Mittagskarte mit feinen
Gerichten, regionale Weine sowie ver-
schiedene Biere stehen hier zur Auswahl.

HauptstraBe 70
79219 Staufen
@ 07633/5316
cafe-decker.de

Offnungszeiten: Di-Sa 6.30-18 Uhr, Sonn- und
Feiertage 13.30-18 Uhr, Mo Ruhetag
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Der Lowen Gasthof Hirschen

Im Léwen genieBen wie Doktor
Faust.

Raus aus dem Winterzauber,
rein in die Sommermagie!

Das Motto lautet: Einkehren und
auf der neuen Sonnenterrasse
mit der Sommersonne um die
Wette strahlen.

Schon Jahrhunderte zuvor lieB Faust es
sich mit seinen Kumpanen im Loéwen gut-
gehen.

Ob ein festliches Mahl mit Weinbeglei-
tung in der gemiitlichen Stube oder ein
erfrischendes Bier auf der Sonnenterras-
se direkt am Marktplatz - der Léwen hat
seine Tiren gedffnet. Die Kdche aus
Leidenschaft verrichten ihr Werk téglich
von 12 bis 21 Uhr.

Bei einem Tagesausflug durch das char-
mante Stadtchen, darf ein kurzer oder
langer Halt zum GenieBen nicht fehlen.

Bestellungen werden gerne bis 20 Uhr
entgegen genommen.

Mittwochs ist Ruhetag - ansonsten freut
sich der Léwen freut sich auf jede Tisch-
reservierung.

Rathausgasse 8

79219 Staufen

@ 07633/9089390
loewen-staufen.de
willkommen@loewen-staufen.de

Offnungszeiten: taglich 12-21 Uhr, Mi Ruhetag

Regional, saisonal, abwechslungsreich
und vor allem lecker - mit diesem Quar-
tett an Vorzlgen présentiert sich die
Kiiche im Schwarzwaldhotel Hirschen
von Inhaberfamilie Ketterer. Hier wird
badisches Essen zelebriert, angereichert
mit Einflissen aus dem Elsass und der
Schweiz. So finden sich auf der Saison-
speisekarte aktuell etwa Pfifferlinge mit
Berner Rosti, das Bauernpfannle auf
Brégele mit Schwarzwélder Schaufele,
feiner Tafelspitz an MeerrettichsoBe, der
Schwarzwalder Maidlezopf oder die bei
den Gasten so beliebten Breisgauer
Leckerle. Hausgemachte Zwiebelkuchen
oder die Wildgerichte passen ebenfalls
prima zur Jahreszeit.

Dazu werden vom kompetenten Service-
team die jeweils passenden Weine aus
der Region empfohlen, etwa ein Sas-
bacher Spétburgunder. Auch Freunde
des siiBeren Geschmacks kommen im
Hirschen auf ihre Kosten: Alle Kuchen,
Torten und Eisspezialitdten sind hier

noch hausgemacht. Der Gasthof verfiigt
Uber modern und wohlig eingerichtete
Gastezimmer - ideal, um die schone
Umgebung auch im Winter zu erleben.
Nur wenige Minuten vom Haus entfernt
finden sich Skipisten, fir Kinder gibt es
eine Skischule mit Kinderlift und eine
Rodelbahn.

Und nicht zu vergessen: Schén ein-
gerichtete Nebenzimmer bieten das rich-
tige Ambiente fiir Weihnachts- und
Familienfeiern mit bis zu 40 Gésten.

Bertholdsplatz 1

79271 St. Peter

@ 07660/204

Fax 07660/1557
gasthof-hirschen.de
info@gasthof-hirschen.de

Offnungszeiten: taglich 8-23 Uhr
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Die Achkarrer Krone

Die Wirren der zahlreichen Kriege seit
dem 30-jahrigen Krieg bis zum Ende des
Zweiten Weltkrieges konnten die Krisen
erprobte Achkarrer Krone mitten im Kai-
serstuhl ebenso wenig erschiittern, wie
die 194 ZwangsschlieBungstage im
Lockdown wahrend der Corona-Pande-
mie. In vierter Generation betreibt Fami-
lie SchiBler ununterbrochen seit 103
Jahren die Krone. Die Familie setzt auf
ihre Géste, die mit ihren Besuchen, Fes-
ten und Ubernachtungen ermdglichen,
dass es flr die Krone weitergeht. Sie
erleben téglich (bitte Ruhetage wegen
einer  einjahrigen  StraBenbaustelle
direkt vor dem Haus telefonisch erfra-
gen) den Kaiserstuhl in seiner kulinari-
schen Vielfalt und mit groBer Speisekar-
te. Vom Winzervesper iiber regionale Ge-
richte bis zu Menis mit korrespondieren-
den Weinen.

Schén sitzen die Géste auch auf der
geschitzt im Innenhof liegenden Wein-
terrasse. Klchenmeister und Jager
Jurgen SchiBler fihrt mit seiner Frau
Daniela das unter Denkmal stehende
Ortsbild pragende Haus seit 23 Jahren.
Beide wissen ihre Géste zu iberraschen.
So gibt es ab Montag, 20. Juni, bis Ende
August ein feines flinfgéngiges Sommer-
Meni mit zwei Hauptgerichten zur Wahl
zu 45 Euro (reservieren!). Einfach diese
Anzeige mitbringen und die Géste erhal-
ten auf das zweite glinstigere oder gleich
teure Hauptgericht 50 Prozent Rabatt
pro Annonce (Angebot ist nicht mit dem
Jubildumsmeni kombinierbar). Und das
lohnt sich, denn die badische Frische-
kiiche ist mehrfach ausgezeichnet. Es

finden sich zahlreiche saisonale und
regionale Akzente wie Spargel, Pfiffer-
linge sowie selbst erlegtes Wild. Viele
offene Spitzen- und Flaschenweine
erganzen das Angebot.

» Hotelaktion: Wer Sonntag- bis Don-
nerstagabend (bis 25. August.) einen
Tisch fir mindestens zwei Personen zum
Essen reserviert, Ubernachtet gratis
(nach Verfligbarkeit und Restaurant-
offnung).

» Save the date: ,End-Fest der SchloB-
bergstraBen-Sanierung“, Samstag, 5.
November, ab 18.30 Uhr, 65 Euro all
inklusiv.

» Nicht-Baden trifft Breisgau“ Freitag
11. und Samstag 12. November ab 18.30
Uhr, 99 Euro all inklusiv.

Schlossbergstrae 15—17
79235 Vogtsburg—Achkarren
& 07662793130, Fax 931350
krone-achkarren.de
info@krone-achkarren.de

Offnungszeiten: taglich durchgehend 11 bis
mindestens 22 Uhr, kalte und warme Kiiche
12 bis 2130 Uhr
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landauf und landab.

In Baden wichst toller Wein -
serviert wird er in den Gaststuben
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Winzerhaus Rebstock

Das Winzerhaus Rebstock - vis a vis vom
Schwarzen Adler - ist eine Kaiserstiihler
Wirtschaft im urspriinglichen Sinne.
Badische Gerichte wie auch saisonale
und traditionelle Gerichte aus GroB-
mutters Kiliche prégen das Saison-
angebot des Hauses. Auch Lagenweine

Restaurant
Schwarzer Adler

Die Kiiche des Schwarzen Adlers ist
klassisch franzésisch mit modernen
Akzenten. Den Grand Piece - Gerichte
wie getriiffelte Poularde (ab zwei Perso-
nen) oder gelbes Curry vom kanadischen
Hummer - ist ein weiteres Augenmerk

des Kaiserstuhls und internationale
Weine werden im Offenausschank ange-
boten. Das Ambiente des Rebstocks
erinnert an friihere Zeiten: Téfelung an
den Wanden, blanke Holztische und
schmiedeeiserne Leuchter.

An warmen Tagen ist der romantisch ver-
winkelte Innenhof begehrt, der ,Stall
und das ,,Brennhausle” bestechen durch
ihren eigenen Charme.

BadbergstraRe 22

79235 Vogtsburg-Oberbergen

& 07662/933011; franz-keller.de
rebstock@franz-keller.de

Offnungszeiten: Mi-So ab 12 Uhr; durchgehend
warme Kuche bis 20.30 Uhr; Mo+Di Ruhetage

B=m|
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gewidmet. Die legenddre Weinkarte
umfasst rund 4000 Positionen - neben
Weingutsweinen sind nationale und
internationale Gewdchse in auBerge-
wohnlichen Jahrgangstiefen vertreten.
Uber aktuelle Veranstaltungen wird auf
der Homepage informiert.

BadbergstraRe 23

79235 Vogtsburg-Oberbergen

@ 076627933010, franz-keller.de
reservation@franz-keller.de

Offnungszeiten: Fr, Mo+Di 18.30-23 Uhr (Kiiche
bis 20.30 Uhr), Sa+So 12-15 Uhr (Ktche bis

13.30 Uhr) und 18-23 Uhr (Ktiche bis 20.30 Uhr);
Mi und Do Ruhetage

ENEIEEY

Gasthaus Sonne

Im historischen Am-
biente des im 17. Jahr-
hundert erbauten
Gasthauses mit sei-
nem groBen Garten
und dem alten Kasta-
nienbaum geht kulina-
risch die Sonne auf.
Badisch, regional, sai-
sonal ist der Dreiklang
des als einer der
schonsten 100 Land-
gasthofe in Deutsch-
land und nambhaften

Restaurantfiihrern
ausgezeichneten Hauses. Die regelma-
Big wechselnde Karte bietet fiir jeden
Gaumen etwas. Egal ob klassisch badi-
sche Gerichte wie Leber sauer oder
gerdstet, Sauerbraten oder Medaillons
vom Landschwein, modern interpretier-
te Gerichte wie Caesars Salad mit origi-
nal Schwarzwaélder Schinken oder Toma-
ten mit Mozzarella, hausgemachtem
Ketchup und cremiger Burrata. Flr den
kleinen Hunger bietet die Karte Flamm-
kuchen oder Waurstsalat. Besonderes

Augenmerk legt die Kiiche auf eine aus-
gefallene Dessertkarte. Fiir Menschen,
die unter Allergien und Unvertraglichkei-
ten leiden, gibt es nahezu alle Gerichte
nach Voranmeldung lactose- und gluten-
frei (auch Meniifolgen fiir ein Fest mit
einer groBeren Gruppe). Die Regionalitat
spiegelt sich auch in der Getrénkekarte
mit einer groBen Auswahl an regionalen
Weinen, wieder. Auch beim Bier (Privat-
brauerei Alpirsbach) und Wasser aus
Schwarzwalder Quellen liegt der regio-
nale Bezug im Fokus.

Freiburger StraBle 4

79279 Vorstetten

B 07666/2326
sonne-voerstetten.de
info@sonne-voerstetten.de

Offnungszeiten: Mi-Sa 17.30-22 Uhr, So 12-14
und 1730-22 Uhr, Mo und Di Ruhetage
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Das Glas Wein

L{ gehortdazu.

Funfschilling — Restaurant, Weingut, Bauernladen

Die  Finfschillingwirtschaft
Uberzeugt mit Markgréfler
Spezialitditen. Ob leckeres
Cordon bleu, Burger oder
knackig-frische ~Salate mit
Bauernbrot und gebackenen
Waien, alle Speisen werden
frisch aus regionalen Zutaten
zubereitet. Frihstick wird im
Restaurant téglich von 8.30
bis 13 Uhr serviert. Warme
Speisen gibt es ab 11.30 Uhr.

Zusétzlich werden téglich verschiedene,
saisonale Tagesgerichte angeboten. An
der groBen Theke im Restaurant gibt es
eine breite Auswahl an hausgemachten
Kuchen, Torten und Eissorten. Als
perfekte Begleitung zum Speisenange-
bot bietet sich eine groBe Auswahl haus-
eigener Weine an. Rot-, WeiBwein oder
Rosé, trocken, halbtrocken oder lieblich
mit fast 20 verschiedenen Weinen und

einem vielseitigen Sektsortiment kann
das hauseigene Weingut aufwarten.
Selbst gebrannte Likére und Schnépse
kénnen neben den verschiedenen Wein-
und Sektsorten im Bauernladen gekostet
oder Uber den Online-Shop bestellt wer-
den. Zusammen mit der Gartenwirt-
schaft, die in den warmen Monaten ge-
offnetistund dem groBen Spielplatz, bie-
tet die Funfschillingwirtschaft rund 300
Sitzplatze.

Binzener StraRe 1
79592 Fischingen

@ 07628/9423670
Fax 07628/94236799
fuenfschilling.de
info@fuenfschilling.de

Offnungszeiten: siehe Hompage, So Ruhetag

EINEN SR TN
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OX Hotel Café Bar Restaurant

Altes Haus, neues Design: Das
ist das OX Hotel Café Bar
Restaurant. Im Café-Restaurant
geht’s jung zu, lebendig, lassig.
Gekocht  wird gut, was
schmeckt. Knusprige Zwiebeln
tirmen sich auf dem Rump-
steak, der Semmelknddel ist
hausgemacht, der Wein vom
Meister seines Faches. Géste
genieBen dies am Stehtisch mit
Barhocker, Bistrotisch, an der

langen Tafel mit Freunden und
Familie oder auf der ebenso langen
Bank. Ob schnell, ob zweisam oder groB
und mit Getlimmel - der Ox bietet Platz.
Serviert wird flott, prazise, stets gut
gelaunt, die Arme voller Wertarbeit.
Denn in der Kiiche wird gut gekocht, was
schmeckt. Drei- bis viermal im Jahr
wechselt die Karte, mancher Klassiker
bleibt aber (man hort seinen Gésten ja
zu!) bis zum Sanktnimmerleinstag:
Ziircher Geschnetzeltes, das Rumpsteak
mit den Knusperzwiebeln, die haus-
gemachten Semmelknddel - mal kommt

saisonal Wild dazu. Und danach: Panna
Cotta, Schwarzwaldbecher oder doch
das elegante Cassissorbet mit Sekt?
Nach der Nacht im Hotel oben driiber
mag das Omelette aus drei Eiern (mit
Speck oder mit Schinken?) zum Friih-
stlick einen wertvollen Dienst leisten. Je
nachdem wie gut die Cocktailkarte am
Abend noch angekommen ist. Oder ein
leichter Happen zu gutem Kaffee, es
muss flott gehen, man hat Termine. Im
Ox wird getafelt, gefeiert, schnell noch
was ,geveschpert” oder einfach ein
guter Tag verabschiedet.

Im Stuhlinger 10
79423 Heitersheim
& 07634/695580
oxhotel.de

bffnungszeiten: Mo-Do 11-23 Uhr, Fr 12-24
Uhr, warme Kiiche 12-22 Uhr, Sa, Sonn- und
Feiertage 9.30-24 Uhr, warme Kiche 12-22 Uhr
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,3-Land“-Restaurant

Vielleicht wird das ja auch
dieses Jahr nichts mit dem
Urlaub in mediterranen
Gefilden. Dann ist es doch
schén, wenn wenigstens
der Gaumen mit sidlan-
dischen Spezialitaten ver-
wohnt wird. Dazu bieten
Macnun Elmas und sein
Team mit einer spannenden
Speisekarte viele Md&glich-
keiten. Aber auch, wer kuli-
narisch lieber in der Heimat

verweilt, ist hier gut aufgehoben, die
Leberle sauer mit Bratkartoffeln oder die
Késespétzle munden ebenso gut. Dabei
setzt der Kichenchef im ,3-Land“ auf
frische Zutaten, wenn mdglich von
Erzeugern aus der Region, um diese zu
unterstiitzen. Angerichtet und serviert
wird im klimatisierten Lokal, die eigens

Bei schonen Wetter sitzen die Géste
gemlitlich auf der groBen AuBenterrasse
unter Sonnenschirmen. Auch hier lassen
mediterrane Pflanzen wie Palmen und
Olivenbdume  Urlaubsstimmung  auf-
kommen. Eigens fiir die Mitarbeiter der
umliegenden Betriebe bietet Elmas
einen Mittagstisch an, nachmittags gibt
es auch Kaffee und Kuchen.

Giiterweg 2a

79379 Mullheim

& 0172/7645073
ts-neuenburg@hotmail.de

Offnungszeiten: Di-So 11.30-24 Uhr, Mo Ruhetag

Altes Spital Hotel Café Bar Restaurant

Der ,,0X“ in Heitersheim hat
Familienzuwachs  bekommen:
das Alte Spital in Millheim. Und
auch hier folgte der Umbau des
historischen Hauses mitten in
der Altstadt dem Motto ,,Design
im Traditionshaus”. Alles ist gut:
die Eichenholzbdden in den
Zimmern, die schnorkellos-
reduzierte  Einrichtung, die
gerdumigen Regenduschen, die
Panoramafenster im neuen
Anbau, die Drinks in der Bar, die
Steaks vom Grill, die Weine aus
dem Ort. Wer eintritt, ist gleich
mittendrin. Die Bar dient auch

als Rezeption, die hohen Hallen
des einstigen Stadtspitals haben sich in
Restaurant, Café und Lounge verwan-
delt. Dort genieBt man ebenso unkompli-
ziert wie qualitatsbewusst.

Imposant schraubt sich das Treppen-
haus ber der Bar in die Hohe, jede der
knarzenden Holzstufen erzéhlt von der
Geschichte des Hauses. Mitte des
19. Jahrhunderts erbaut, beherbergte es

100 Jahre lang ein Krankenhaus. Spéater
zog flr drei Jahrzehnte das lebendige
Mdillheimer Jugendzentrum ein. Eine
gute Geschichte fiir ein Hotel, das auch
vor der Tir allerhand zu bieten hat: die
beiden AuBenbereiche fiir den Sommer,
ringsum den alten Brunnen oder nach
Siiden zum Klemmbach. Schén, wenn
sich Jung und Alt so gut verstehen!

Hauptstrale 78
79379 Miillheim

& 07631/989998 8
info@spitalhotel.de
spitalhotel.de

Offnungszeiten: Mo—Do 15-23 Uhr, Fr+Sa
15-24 Uhr, warme Kiche 16-22 Uhr, Sonn- und
Feiertage 12-23, warme Kiiche 12-22 Uhr

aus Nussbaum angefertigten Tische (eo |l n g
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Gasthaus Zur Krone Ristorante e Pinseria Don Ciccio Gasthof Engel

In Britzingen verwdhnt Familie Kdlsch-
Werner mit herzlichem Service und
Saisonspezialitdten der feinbirgerlichen
Kiiche. Sascha Kolsch versteht es, die
frischen und regionalen Zutaten so zu
variieren, dass die Komponenten ihren
eigenen Geschmack beibehalten.

Fir einen ldngeren Aufenthalt bietet das
Haus komfortable Zimmer an. Die Géste
dirfen sich auBerdem auf vegane
Gerichte, feine Spargelkreationen und
Kaninchen freuen. Und aktuell wartet die
Krone mit besonderen Zacken auf: Die
leckeren Speisen konnen kiichenfrisch
im Restaurant oder gekiihlt zum Aufwér-
men vom Automaten geholt werden
(Infos auf der Homepage).

Markgrafler Stral3e 32
79379 Miallheim- Britzingen
& 07631/2046
krone-britzingen.de
info@krone-britzingen.de

Offnungszeiten: Di-Sa ab 17.30 Uhr, Bestellung
bis 20 Uhr, So 11.30-14.30 Uhr; Mo Ruhetag

c 118 {1 s | ey R

Ein  kleiner  kulinarischer
Ausflug nach Sizilien? Dann
nichts wie hin zur Familie
Canale und hinein in das
Ristorante e Pinseria Don
Ciccio. Hier schmeckt der
Gast die Liebe und Leiden-
schaft zur sizilianischen
Kiche, deren Gerichte stets
mit hoher Qualitat und frisch
serviert werden.
Klein, aber

durchaus sehr
fein ist die Spei-

sekarte, alles
wird  liebevoll
zubereitet,

Auch  Pastagerichte oder
Fleisch und Fisch laden ein,
die Kurzreise fortzusetzen.

Und da man nicht jeden Tag
verreisen kann, kommt die
Familie Canale mit ihrem
Foodtrailer auch gerne zu den

Geschmacksverstarker oder Glutamat
sind tabu. GroB ist dabei die Auswahl der
Pinsa - nicht Pizza -, eine Art flaches
Brot, das durch seine besondere Zube-
reitung leicht und sehr bekémmlich ist.

Gasten. Anlédssen privater wie

geschéftlicher Natur wissen
die Meister der italienischen Kiiche eine
besondere Note zu geben.

BrunnenstraRe 21
79379 Millheim

@ 07631/9317626
donciccio-pinseria.de
info@donciccio.de

Offnungszeiten: Do—Mo 17-22 Uhr, Sonn- und
Feiertag auch 12-14 Uhr

BRI CS

Mitten in Millheim finden die Géste die
traditionsreiche Gastwirtschaft an der
Badischen WeinstraBe. Seit 200 Jahren
werden hier Géste bewirtet. Heute setzt
die Kiche eindeutig Schwer- und Glanz-
punkte. Sie lassen sich von regional und
saisonal ausgerichteten Speisen mit

Klassikern und heimischen Produkten
der Saison verwohnen. Beliebt sind die
Spezialitdten vom Wild aus dem Mark-
gréflerland.

Regional ist auch der Weinkeller mit
einer Auswahl an Gewdachsen aus dem
Markgréflerland. In der warmen Jahres-
zeit 1adt die Gartenwirtschaft zum
Verweilen ein.

WerderstraRRe 63

79379 Millheim

& 07631/2228, Fax 16518
hotel-engel-muellheim.de
info@hotel-engel-muellheim.de

Offnungszeiten: taglich 8-22.30 Uhr, warme

Kiiche 10.30-13.30 Uhr und 17-20.30 Uhr;
Do Ruhetag; Hotel durchgehend geoffnet

ENER RN XOY -
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Lindenhof

Der Lindenhof ist
das élteste Gebau-
de in der Mull-
heimer Werder-
straBe. Von 1978
bis 2003 war hier
die Millheimer
Winzergenossen-

schaft angesiedelt.
Heute  verwohnt
Stefano  Esposito

gehort, ist die
Auswahl auf der
Weinkarte anspre-
chend; ausge-
schenkt  werden
unter anderem
Tropfen von den
Weinglitern Engler,
Lammlin-Schind-
ler, Blankenhorn
oder der WG

mit einer interna-

tional ausgerichteten und anspruchs-
vollen Kiiche. Reichhaltig ist die Steak-
karte, eine Besonderheit im Lindenhof.
Dienstags bis samstags bietet das Team
von 11.30 bis 14 Uhr einen abwechs-
lungsreichen Mittagstisch. Spezialitaten
aus der mediterranen Kiiche oder ganz
bodensténdig ein geschmortes Lamm-
héaxle oder ein Schweineriickensteak fin-
den sich auf der Karte. Den Gasten mun-
det es, wie den Internetriickmeldungen
zu entnehmen ist. ,Ich hatte ein sehr
leckeres Steak mit Pommes,, ist da eben-
so zu lesen wie ,das Essen war sehr
lecker und ansprechend angerichtet.*
Und wie es sich fiir den ehemaligen
Stammsitz einer Winzergenossenschaft

Schliengen-Miill-
heim. Und fir die,
die nachmittags ein gepflegtes Kaffee-
kranzchen schéatzen, der Lindenhof ver-
wohnt mit einer Auswahl selbst gemach-
ter Torten und Kuchen.

WerderstraRe 51, 79379 Millheim
& 07631/7409074
lindenhof-muellheim.de
info@lindenhof-muellheim.de

Offnungszeiten: durchgehend
geoffnet, Kichenzeiten 11.30-14 Uhr,
11.30-17.30 Uhr (Kaffee und Kuchen),
1730-21 Uhr (Abendkarte)

® MULLHEIM

Hotel-Restaurant
Stadthaus

Im 400 Jahre alten Mauerwerk prasen-
tiert sich das Stadthaus auf dem Markt-
platz als Kombination verschiedener
Epochen, verfeinert mit Charme und
Liebe zum Detail. Die frische, raffinierte
Kiiche von Tino
Schneider, der
der europaweiten
Vereinigung der
Spitzenkdche

Euro-Toques an-
gehort, reicht von
klassisch franzo-
sisch  bis  zur
Markgréfler  Ku-
che. Stets wird
eine  saisonale
Auswahl an Ge-
richten mit fri-
schen  Zutaten
geboten. So genieBen die Gaste das Rin-
derfilet Café de Paris, Lammkoteletts
vom Grill ebenso wie die sonstigen Le-
ckereien von der vielseitigen Karte. Und
wenn der Abend langer wird oder der
Gast mehr vom Markgréflerland erleben
will, laden gemiitliche G&stezimmer ein.

Marktplatz 3, 79379 Millheim
@& 07631/2442, Fax 8493
hotel-stadthaus.com
info@hotel-stadthaus.com

Offnungszeiten: Mo ab 16 Uhr; Ruhetag Mi

ganzer Tag und Donnerstag bis 16 Uhr; Hotel
immer geoffnet

S IEHANEH  IERIEIT

Café am Paradies

In der Pension/Café am Paradies in Mill-
heim-Feldberg sitzen die Géste auf einer
sonnigen Terrasse mit Blick ins liebliche
Tal. K&stliche hausgemachte Kuchen und
eine reiche Auswahl an Getrénken laden
zum Verweilen ein.

Ist es zu nass oder zu windig fur die
Terrasse, gibt es innen gemiitliche Sitz-
platze mit einem ebenso faszinierenden
Blick in die Ferne. Der Innenraum ist
schlicht und edel ohne Schnickschnack,
aber mit den ,richtigen“ Details, die
Behaglichkeit und Freundlichkeit aus-
strahlen.

Neben dem Genuss im Café kann in
einem der modernen Panoramazimmer
entspannt Ubernachtet werden.

Hérnliweg 16 a

79379 Mallheim-Feldberg
@ 07631/7496218
amparadies.com
info@amparadies.com

Offnungszeiten: Do-S0 13-18 Uhr

= T

Hebelstube im Landhotel Alte Post

Sinnlicher Genuss und geleb-
te Verantwortung ergénzen
sich bei Fabrice und Heinrich
Mack zu einer perfekten Sym-
biose. Hier verbinden sich
Nachhaltigkeit, &kologische
Erzeugung und Regionalitat
mit kreativ-ambitionierter
Kochkunst. So werden in der
gemitlichen Hebelstube im
Landhotel  Alte
Post  authenti-

sche und ab-
wechslungsrei-

che Speisen auf
Topniveau zube-

reitet. Verwen-
det werden von
Kiichenchef

Pierre-Marie

Barrel und sei-
nem Team kost-
liche Interpreta-
tionen, die tradi-
tionelle Kulinarik
mit  modernem

vom Weingut Dérflinger, dem
Weingut Salwey oder dem
Weingut Fritz Keller.

Das Ambiente des Hauses 14dt
dazu ein, hier besondere
Anlédsse zu feiern und zu genie-
Ben. Und dank eines Catering-
services konnen die Kostlich-
keiten auch auBer Haus genos-

Flair paaren.
Gehoben regional mit internationalen
Akzenten ist die Speisekarte ausgerich-
tet, verwendet werden vorwiegend De-
meter- und Bioprodukte, hauptséchlich
saisonal und regional ausgewahlt. Zum
regelméBig wechselnden Speisenange-
bot gesellen sich Spezialitdten wie eine
Bouillabaisse, Triiffelgerichte oder die
Martinsgans.

Dazu passt die Auswahl der umfang-
reichen Weinkarte mit vielfaltigen
Rebsorten bester badischer Winzer wie

sen werden.

Bundesstrale 3

Posthalterweg

79379 Millheim

@ 07631/17870

Fax 07631/178787

alte-post.net; info@alte-post.net

Offnungszeiten: Mo—-Sa Kiiche 12-13.30 Uhr
und 18-21 Uhr, So Ruhetag

ENCIIENSRIRNCY ) 6

L1 Viel Liebe zum Detail, denn wahrer
Genuss spricht auch das Auge an.
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L3 Cocktailinden S
Abend starten.

Osteria Bar Eden

Moderne, junge Gastronomie zelebrie-
ren Andrea Scalabrin und Lubos Kavka.
Sie bieten seit nunmehr fast 15 Jahren
ihren Géasten eine mediterrane Kiiche,
die keine Wiinsche offen I&sst. Ob Pasta,

Hotel Waldeck mit
Restaurant ,,Florian’s“

Badisch-mediterran bezeichnet Florian
Stoll seinen Kiichenstil, und so ist seine
Karte auch ausgerichtet - stets frisch,
kreativ und abwechslungsreich.

Fleisch, vegetarische Gerichte oder
Salate, hier findet jeder etwas fiir seinen
Geschmack - und das fiir einen fairen
Preis ab acht Euro. Neben der reichhalti-
gen Abendkarte mit groBer Salatauswahl
bietet das Nichtraucher-Restaurant mit
Gartenterrasse im mediterranen Stil
einen wechselnden Mittagstisch. Nach-
mittags verwohnt das Team mit selbstge-
backenem Kuchen zu einem Kaffee oder
einem Cappuccino. Ausgeschenkt wird
llly-Kaffee, der weltweit erste Kaffee mit
DNV-Nachhaltigkeitszertifizierung.
Ebenfalls lobenswert: die groBe Cock-
tailkarte.

Metzgergasse 14, 79713 Bad Sackingen
@ 07761/5536231
info@osteria-bar-eden.de

Offnungszeiten: Mo—Do 930-23 Uhr, Fr und
Sa 9.30-24 Uhr; Ruhetag Sonn- und Feiertage

RHAVEY

Eine vielfdltige Auswahl deutscher
und internationaler Weine runden den
Aufenthalt im ,Florian’s“ ab.

Lohn der Anstrengungen sind zwei
Bestecke im Schlemmeratlas und zwei
Diamanten im Vartafihrer.

WindgfallstraBe 19

79868 Feldberg-Altglashitten
@ 07655/91030

Fax 07655/910310
hotelwaldeck.com
info@hotelwaldeck.com

Offnungszeiten: taglich 1730-20.30 Uhr warme
Ktiche; Mi Ruhetag (in der Nebensaison auch
Di)
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Gourmet Restaurant Adler

Die Zukunft 06kologisch
und sozial nachhaltiger
Gourmet Kiiche ldsst sich
nun im Landkreis Walds-
hut erleben. Das Gourmet
Restaurant Adler (Miche-
lin Stern von 1966 bis zur
pandemiebedingten

SchlieBung 2020) im
gleichnamigen Gourmet-

und Wellnesshotel in Hausern prasen-
tiert unter Kichenchef Daniel Liebl ein
rein vegetarisches Genuss-Erlebnis.

Alle Lebensmittel stammen von ausge-
suchten Lieferanten aus der Region. Im
aktuellen Sechs-Génge-Feinschmecker-
menu spielen Vogelmiere, Loéwenzahn,
Erdbeere und Buchecker die Hauptrolle,
und machen Gésten eine kreative,
pflanzliche Spitzenkiiche schmackhaft.
Restaurantleiter Jonathan Hashem Zehi
begleitet das Meni mit vielen Informatio-
nen rund um die handwerkliche Ver-
arbeitung der Lebensmittel und der auf-
wendigen Zubereitung in der Kiiche, und
natirlich immer mit einer passenden
Wein-, oder alkoholfreien Getranke-

begleitung, die den Werten des Menis
folgt. Das heiBt, auch die Weine kommen
ausschlieBlich von regionalen, nachhal-
tig anbauenden Winzern. Das neu gestal-
tete Restaurant ist, wie das ganze Hotel,
eine elegante Mischung aus gradlinigem
Design und historischen Elementen. Fiir
einen rundum besonderen Abend, der
lange Gesprachsthema bleiben wird -
oder in Verbindung mit einer Ubernach-
tung als exklusive kleine Wellness-Aus-
zeit.

St.-Fridolin-StraRe

79837 Hausern

@ 07672/4170
adler-schwarzwald.de
info@adler-schwarzwald.de

Offnungszeiten: Sa+So 18.30-24 Uhr,
Reservierung erforderlich

EIGICIANY. € 3
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Imbery
Bar — Restaurant — Hotel

Zufrieden ist Matthias Hattich erst, wenn
seine Géaste zufrieden, nein, wenn sie
gliicklich sind, verwohnt von der hervor-
ragenden Kiiche, die sowohl bodenstén-
dig badisch als auch in der Welt zu Hause

Schwarzwaldhof

Stilvolles Design mit viel Flair in auBer-
gewdhnlicher und historischer Bau-
substanz mitten in Hinterzarten - das ist
der Schwarzwaldhof.

Der Charme des inhabergefiihrten Bou-
tique-Hotel-Restaurants spiegelt sich

ist. Sie vereint Tradition mit modernem
Zeitgeist, die Experimentierfreude und
die Neugier auf Neues spornt das Team
zu Hochstleistungen an. Dazu passend
bietet der Keller ausgesuchte und gela-
gerte Weine, die Genussmomente garan-
tieren. Events bieten Anlésse, es sich gut
gehen zu lassen; oder die Gaste genie-
Ben einen Cocktail in der Bery-Bar. Und
im Sommer |&dt der Biergarten mit
kleiner Spielecke zum Verweilen ein.

RathausstralRe 14, 79856 Hinterzarten
@ 07652/91030, Fax 910318
hotel-imbery.de
info@hotel-imbery.de

Offnungszeiten: Di-So 12-20.30 Uhr,

danach Drinks und Snacks in der Bar;
durchgehend warme Kiiche

R s R O

jedoch nicht nur in der exklusiven
Einrichtung wider, sondern auch in dem
personlichen und von individueller Hand-
schrift geprégten Service und der auBer-
gewobhnlichen Kulinarik.

Ein Genuss fiir alle Sinne.

Freiburger StraRe 2

79856 Hinterzarten

= 07652/12030

Fax 07652/120322
schwarzwaldhof.com
info@schwarzwaldhof.com

Offnungszeiten: Mi-Mo 12-22.30 Uhr; warme
Ktche 12-14 Uhr und 17.30-21 Uhr; Vesperkarte
14-1730 Uhr; Di Ruhetag

ENOIES IR AN
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Abschluss eines Meniis

Sommerliches Dessert als siiBer

(W0D°380aV'X001S) £VEIYS 0104

Schwarzwaldhotel Alpenblick

Im originalen Schwarzwaldhotel Alpen-
blick lassen es sich die Gaste gut gehen.
Das liegt sicher an der Gastfreundlich-
keit, den modernen Zimmern und dem

Kinder bis drei Jahren essen kostenfrei,
fir Kinder zwischen vier und sechs
Jahren wird 1,50 Euro pro Lebensjahr

Wellnessbereich - aber
auch an der guten Kiiche,
die vom Team im hotel-
eigenen Restaurant tag-
lich zelebriert wird - und
natirlich auch von Gas-
ten, die nicht im Hotel
residieren, genossen wer-
den kann.

Fir die reichhaltige Spei-
senauswahl wird hier auf
frische und saisongerech-
te Zutaten gesetzt, die
Uberwiegend aus bio-zer-
tifiziertem und regiona-
lem Anbau stammt. Die
Biokiiche ist dabei auch

auf die Anforderungen
von Nahrungsmittelallergikern gut vor-
bereitet, alle Speisen konnen auf
Wunsch tiermilcheiweiBfrei sowie ohne
Lactose und Gluten zubereitet werden.

Empfohlen sei der sonntégliche Bio-
Brunch, zu dem die Gaste aber nicht nur
Appetit, sondern vor allem Zeit mitbrin-
gen sollten. Dann wird zwischen 11 und
14 Uhr aufgetischt, was man von einem
Bio-Brunch im Schwarzwald erwarten
darf: Ob mit Freunden, mit der ganzen
Familie oder schon in Ruhe zu zweit: Hier
genieBen die Gaste warme und kalte
Leckereien vom Buffet inklusive Kaffee,
Tee, Schokolade, Orangensaft und zur
BegriiBung ein Gléschen Bio-Sekt. Das
alles gibt es fiir 35 Euro pro Person,

B RHEINFELDEN

gezahlt, fiir Kinder zwischen sieben und
13 Jahren 2,50 Euro pro Lebensjahr.
Reservierungen sind wegen der Nach-
frage sinnvoll.

Thoma Hotels & Wellness GmbH
Bio- und Wellnesshotel Alpenblick
St.-Georg-StraRe 9

79862 Hochenschwand

@ 07672/4180
hotel@alpenblick-hotel.de
alpenblick-hotel.de

Bt

Café Grenzenlos

Inklusion: Die Mitarbeiter des Cafés, das
zu den Werkstatten des St. Josefshaus
gehort, bewirten den Gast duBerst zuvor-
kommend. So wird das Café zum Begeg-
nungsort flir Menschen sowie zum
Genussort.

Restaurant Irodion

Direkt am Eingang zur FuBgangerzone in
Rheinfelden liegt das Irodion. Hier
stimmt die Mischung, sodass der Gast
seinen Aufenthalt genieBen kann. Das
Ambiente ist einladend. Die Speisen wer-
den frisch zubereitet und rasch serviert.

Neben einem Friihstiicks- und Bistro-
angebot sind es die Kaffeespezialitdten
sowie die Auswahl an Kuchen und
Torten, die das Verweilen so angenehm
machen. Den Machern des Cafés ist es
wichtig, bevorzugt biologisch angebaute
Produkte - mdglichst aus der Region -
und fair gehandelte Zutaten zu verarbei-
teten. Regional ist entsprechend auch
das Weinangebot, sie werden vom Wein-
gut Marienheim in Bamlach bezogen.

HauptstraRe 1

79618 Rheinfelden-Herten
@ 07623/470630
grenzenlos-cafe.de
info@grenzenlos-cafe.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 730-17.30 Uhr,
S0 12.30-1730 Uhr; Sa Ruhetag

S TANENONC

Die Karte ist umfangreich und reicht vom
einfachen Salat bis zum leckeren Menij,
gekocht mit frischen Zutaten. Werktags
ist das Irodion eine gute Adresse fiir den
Mittagstisch.

Griechisch dominiert ist auch die Wein-
karte, die eine gelungene Auswahl von
Rot- und WeiBweinen aus Hellas bietet.
Das Irodion ist eine gute Adresse fiir den
etwas spateren Hunger, etwa nach dem
Kinobesuch. Warme Kiiche wird abends
bis 22.45 Uhr angeboten.

Oberrheinplatz 1
79618 Rheinfelden
@ 07623/2326

Offnungszeiten: 1130-15 Uhr und 1730-23 Uhr;
warme Kuche bis 15 Minuten vor SchlieBung

o) &
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Landgasthaus Hotel Maien

Die Geschichte des Landgasthauses
geht bis ins Jahr 1749 zuriick. Wirts-
familie Borner ist seit nunmehr flnf
Generationen in der Gastronomie tatig.
Kein Wunder also, dass die regionale

Café Pension Goldmann

Als einen Ort der Begegnung und des
gemeinsamen Lebens, geprégt von einer
christlichen Lebenseinstellung, verste-
hen Martina und Thomas Lohse ihr Haus.
So laden Frauenfriihstiick, Krimidinner,

Kiiche mit Zutaten der Saison in der typi-
schen Landgaststube von den Gésten
hoch geschatzt wird.

Beliebt sind zum Beispiel die frischen
Pfifferlinge auf der Saisonkarte. Auch
Guide Michelin oder der Aral Schlem-
meratlas empfehlen das Haus, das fiir
seine liebevoll organisierten Veranstal-
tungen bekannt ist.

Maienplatz 2

79618 Rheinfelden—Obereichsel
@ 07623/72150, Fax 721530
maien.com

info@maien.com

Offnungszeiten: Mo—Mi, Sa 8-23 Uhr (warme
Kuche 11.30-14 +17.30-21.30 Uhr); So 9-22 Uhr
(warme Kuche 11.30-14 +17.30-21 Uhr) Do+Fr
Ruhetag (oder nach Vereinbarung)

FI s (P e

m STEINEN

Seniorennachmittag und Spielmdglich-
keiten fur Kinder zur besinnlichen Ein-
kehr. Natiirlich begegnen sich die Géste
auch bei Essen und Trinken. Einfache,
leckere Gerichte und Eisbecher stehen
auf der Karte, selbstgemachte Kuchen
und Torten verwdhnen den Gaumen.
Dazu werden verschiedene Weine aus
der Region sowie Biere von Rothaus oder
Waldhaus angeboten. Sonntags ladt das
Ehepaar Lohse zum Friithstlcksbiffet.

FriedrichstraBe 49

79677 Schénau

@ 07673/293, Fax 8884782
pension-goldmann.de
info@pension-goldmann.de

Offnungszeiten: Freitag bis Montag 12-18 Uhr
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Thurner Wirtshaus

Wer das Thurner Wirtshaus betritt,
merkt gleich, dass Kleinigkeiten
den  Unterschied ausmachen
kénnen. Frische Blumen auf dem
Tisch, es wirkt gemdtlich, es duftet
nach Kaffee und frischem Espres-
so, das Personal empfangt freund-
lich mit einem Lé&cheln. Gut
gewahlt, das wird sofort klar.

Auch der Blick in die Speisekarte
verstarkt den guten Eindruck. Da finden
sich durchaus bodenstédndige badische
Gerichte wie der Wurstsalat mit Bragele
oder das Badische Trio neben raffinier-
ten Salatliberraschungen, etwa mit
gratiniertem Ziegenkdse oder Zander-
knusperle. Schweineschnitzel oder das
Rumpsteak von der Farse munden eben-
so wie vegetarische Leckereien, etwa die
Aubergine-Feta-Roulade mit Tomaten-
soBe auf Basmatireis. Und wer einen der
Burger aus der Kiiche probiert hat, weiB,
wie Burger wirklich schmecken kénnen.
Der Schwarzwaldburger kommt mit
saftigem Rindfleisch und Schwarzwalder
Speck daher, der Italian wird mit Rind-

®m TITISEE-NEUSTADT

fleisch und Mozzarella angerichtet, fir
den Vegetarian werden leckere Gemiise-
Patties zubereitet. Ebenso vielfaltig
prasentiert sich die Getrdnkeauswahl,
Weine vom Kaiserstuhl oder aus dem
Markgréflerland gibt es ebenso wie siid-
europdische Tropfen, hier vor allem Rot-
weine. Frisch gezapft wird Firstenberg
Pils, und auch ein Paulaner Weizen er-
frischt. Das Wirtshaus verfligt Giber zwei
Gastrdume fir bis zu 100 Personen
sowie zwei Terrassen mit je 30 Sitzplat-
zen. Viel Platz also auch fiir Feste, Semi-
nare und Veranstaltungen jeglicher Art.

Thurner

79274 St. Mirgen

@ 076697210, Fax 713
thurner-wirtshaus.de
info@thurner-wirtshaus.de

Offnungszeiten: Mo, Di, Fr, Sa,
Sonn- und Feiertage 12-22 Uhr

Ptsiield e 2

Gasthaus Hotel Ochsen

Hier ist Bio drin, wo
Bio draufsteht.

Im  bio-zertifizierten
Restaurant  werden
ausschlieBlich  ent-
sprechend ausge-
zeichnete  Produkte
verarbeitet. Daraus
zaubert die Kiiche
hochwertige  regio-

schein, von letzte-
rem mundet ein
Birgin Sekt rot;
auch die Biere wie
etwa von Rieden-
burger sind zertifi-
ziert.

Zudem empfiehlt
sich der Ochsen
mit seiner vielseiti-

nale und saisonal
ausgerichtete Gerichte. So I&sst sich bei
Tobias Dietrich ein hochwertiges Menii
individuell zusammenstellen. Als Vor-
speise gebeizter Lachs oder Rindstatar,
beim Hauptgang gibt es die Wahl etwa
zwischen Rumpsteak, Zwiebelrostbraten
oder Kabeljau, alle raffiniert angemacht.
Und als Dessert verwdhnt ein Orangen-
kiichlein oder eine Limoncello-Tarte.

Dazu, natiirlich regional und ebenfalls
mit Biosiegel ausgezeichnet, kommen
die  Weine vom Demeter-Weingut
Harteneck, vom Bioweingut Kauffmann
oder den Weingiitern Helde und Sonnen-

gen Auswahl fir
Feiern, etwa im Nebenzimmer (bis zu 15
Personen) oder im rustikalen Innenhof,
der im Sommer ebenfalls gedffnet ist.

KirchstraRe 1

79585 Steinen

@ 07627/9724658
ochsen-steinen.de
info@ochsen-steinen.de

Offnungszeiten: Mi-So 12-14 und 17.30-22 Uhr,
Mo und Di Ruhetage

EIRIRNEIICY ) 6y

Traube Waldau

Die Kiiche ist das Herz-
stiick des bekannten
Schwarzwaldgasthofs in
Waldau. Zufriedene Géaste
- dafiir steht das Haus mit
seiner langen Tradition.
Immerhin ist es der
dlteste Schwarzwaldgast-
hof der Region und besitzt

das Schankrecht seit mehr als 500
Jahren. Und seither erleben Besucher
hier neben herzlicher Gastfreundschaft
echte Genisse: Fleisch aus der Region,
gepflegte badische Weine, Pils vom Fass
und Schwarzwaldtraditionen. Besonde-
ren Wert legt das Kiichenteam auf
frische, regionale Produkte der Saison,
etwa wenn jetzt badische Spargel-
gerichte auf den Teller kommen oder im
Spéatsommer frische Pfifferlinge. Und
was die Speisekarte bietet, verwohnt
auch den anspruchsvollen Gaumen.
Folgen wir zunéchst den Empfehlungen
des Traubenwirts vorneweg und wéhlen
die Badische Fladlesuppe. Dann wird die
Wahl zur angenehmen lukullischen Qual,
denn ob Traubenwirts Klassiker, vegeta-

rische oder kleine Gerichte oder die Spe-
zialitdten aus Traubenwirts badischer
Kiche, falsch wahlen kann hier niemand.
Fiir Feste oder geschaftliche Anldsse
steht ein Saal zur Verfiigung, der auch fir
Veranstaltungen ~ (ohne  Bewirtung)
gemietet werden kann.

Im groBen Garten mit Terrasse und Bier-
garten koénnen Frithschoppenkonzerte
veranstaltet werden. Und Weinproben
werden im urigen Keller angehalten.

Sommerbergweg 1

79822 Titisee-Neustadt/Waldau
@& 07669/2290, 0170/6329244
traube-waldau.de
traube-waldau@t-online.de

Offnungszeiten: taglich Frihstiicksbuffet
8-10 Uhr, Do-So 17-22 Uhr, So

auch

11.30-13.30 Uhr, Di+Mi Ruhetage
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»,Maritim TitiseeHotel“ — Biergarten

Die Géste genieBen in Traumlage direkt
am kristallklaren Titiseeufer mit einzig-
artiger Seewiese, eigenem Badestrand
und Sonnenliegen gelegen, die Annehm-
lichkeiten des Hauses. Kulinarisch lasst
das Haus ebenso keine Wiinsche offen.
Ob das Mehrgangmenii fiir den Fein-
schmecker oder die Speisenauswahl fiir
den kleinen Hunger zwischendurch, die
Kiiche des Restaurants ,Vier Taler und
des Biergartens mit Seeterrasse stelltim
,Maritim TitiseeHotel* den Gast stets
rundum zufrieden. Gehoben regional
speist der Gast im Restaurant, wobei es
auch vegane Angebote gibt. Internatio-
nale Cocktails sowie kleine Snacks bei
dezenter Live-Pianomusik im Juni, Okto-
ber und Dezember tragen zu einem
gelungenen Abend in geselliger Runde in
der Lake Night Bar bei. Freitags und
samstags wird hier zum ,,Barchef Spe-
cial“ gebeten. Zwischen 17 und 18 Uhr
wird dann ein jeweils wechselndes

Getranke-Highlight mit Uberraschungs-
faktor zu einem besonders giinstigen
Preis serviert. An den anderen Wochen-
tagen gilt zudem jeweils von 21 bis
22 Uhr das Angebot ,,2 fiir 1“. Ein weite-
rer Treffpunkt ist der schone Biergarten.

SeestralBe 16

79822 Titisee-Neustadt
=& 07651/8080

Fax 07651/808603
info.tis@maritim.de
maritim.de

Offnungszeiten: Restaurant Vier Taler 7-10.30
(Frahstucksbuffet) und 18.30-22 Uhr; Panora-
macafé Atelier 12-17 Uhr (Biergarten 12-20 Uhr,
bis Oktober je nach Wetterlage); Lake Night
Bar ab 18 Uhr; Tischreservierung online tber
thefork.de; kein Ruhetag
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Gasthaus Waldstible

Auf der Suche nach Stille, Natur, Gast-
lichkeit und gutem Essen? Familie Kikil-
lus empféngt seine Gaste am FuB des
Hotzenwaldes mit badischen Schman-
kerin. Kiichenchef Hans Peter Kikillus

bietet eine vielféltige Kiiche immer frisch
und regional: Kalbsziingle in Riesling, ge-
schmortes Ochsenbéckle oder beliebte
Wildkreationen von Reh, Hirsch oder
Wildschwein; Deftiges wie Kutteln, saure
Leberle, Ochsenmaulsalat oder selbst
gebackene Kuchen und Torten lassen
das kulinarische Herz hdher schlagen.
Das Gasthaus ist Uberregional bekannt
und gilt als Tipp fiir Betriebs- und Fami-
lienfeiern. Im Sommer lockt die Garten-
terrasse mit schoner Aussicht bis zu den
Alpen. Die Gastrdume bieten Platz fiir
etwa 70 Personen.

WaldstraRe 110, 79664 Wehr
@ 07762/8386, Fax 707981
gasthaus-waldstueble.de
waldstueble@freenet.de

Offnungszeiten: Di—Fr ab 16 Uhr, Sa ab 15 Uhr,
So ab 10 Uhr

AN R, & JUYARAL]

Alte Zunft

Gut biirgerlich beschreibt Marco Came-
rota seine Kiiche - und 1adt ein zu seinem
Brathdhnchen & la Mooswald, das es je-
den ersten Samstag im Monat gibt und
Weilern ein Begriff ist. Auch Ausfllige in
die Kiichen Euro-
pas sind moglich.
Bei einem an-
sprechenden
Preis-Leistungs-
verhaltnis gibt es
das Hauptgericht
bereits ab 7,90
Euro. Fir den
groBen Hunger:
das Cordon Bleu
XXL auf Vorbe-
stellung.
Begleitet werden
die Speisen von
regionalen  Wei-
nen wie einem
Gutedel oder Spatburgunder oder auch
einem Bier aus dem reichhaltigen Sorti-
ment, etwa von Rothaus, Waldhaus oder
Erdinger.

Rathausplatz 5

79576 Weil am Rhein

= 07621/78777
mehr.bz/alte-zunft
marcocamerota@t-online.de

Offnungszeiten: Di-Sa 10-23 Uhr, warme Kiiche
11.30-14 Uhr und 17.30-21; So+Mo Ruhetage
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Weinlaube an der Kapelle

Endlich Sommer. Und so kdnnen die
Géste von Carmen und Andreas Gaa
nicht nur in der Weinstube sondern auch
im herrlichen Weingarten ein Glas Wein
oder Bier genieBen. Leckere, frisch
belegte Flammkuchen und Vesper-
gerichte stehen auf der Speisekarte.

,derWaldfrieden
naturparkhotel®

Natdrlich, ehrlich, kreativ, so wird die
Kiiche des Naturparkwirts Volker Hupfer,
Kiichenchef hier in dritter Familiengene-
ration, zur wahren Sinnesfreude. Im
absolut idyllisch gelegenen ,derWald-
frieden® werden regionale Produkte fein

Getreu dem Motto: ,Das Leben ist
schén® diirfen sich die Gaste ein Platz-
chen auf der Sonnenterrasse, der Berg-
liegewiese oder unter der Linde suchen -
sich die Sonne ins Gesicht scheinen
lassen und die kleinen kostbaren
Momente abseits vom Alltagsstress
genieBen. Wer Gefallen gefunden hat,
der bleibt und Ulbernachtet im Hotel
Obergfell von Carmen und Andreas Gaa.

KapellenstraRe 16

79674 Todtnau-Brandenberg
@ 07671/962005
hotel-obergfell.de
info@hotel-obergfell.de

Offnungszeiten: Do—Mo 14-21 Uhr, Di und Mi
Ruhetage

ANCY

zubereitet und gastfreundlich serviert.
So wird der Besuch zum Erlebnis fiir die
Sinne. Kein Wunder, dass fiihrende Gast-
ronomiekritiker wie vom Guide Michelin
(Bib Gourmand), dem Aral-Schlemmer-
atlas oder des Varta-Fiihrers den Wald-
frieden fir seine ehrliche, regionale
Kiche vom einfachen Schwarzwalder
Vesper bis zum feinen Gourmetmeni
immer wieder lobend erwdhnen und
empfehlen.

DorfstraRe 8

79674 Todtnau-Herrenschwand
& 07674/920930, Fax 9209390
derwaldfrieden.de
info@derwaldfrieden.de
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Sommergenuss: Im Freien
schmeckt es doppelt gut.
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Tradition im Elsass.

Ferme Auberge des Buissonnets

Seit 2013 haben Caroline Welker
und Baptiste Jenn nach umfang-
reichen  Arbeiten die Ferme
Auberge (bernommen und sich
seither mit aller Leidenschaft und
Hingabe eingebracht. Die Arbeit
macht ihnen keine Angst, da sie das

Metier kennen. Baptiste ist Landwirt,
und die GroBeltern von Caroline hatten
bereits auch eine Ferme Auberge. Beide
wussten also, was sie erwartet. Und das
kénnen die Gaste erwarten: Die Speise-
karte l&sst einem die angenehme Qual
der Wahl. Hier finden sich Gegrilltes
vom Holzfeuer, Pierrade, Kalbsbraten,
Kéniginnenpastete,  Fleischschnacka,
Tourtes, Baeckaofa, Kasefondue, Kar-
toffeln mit Bergkése oder kalte Platten.
Im Oktober und November verwéhnt das
Paar mit Cochonailles, Obstkuchen wird
nach Saison serviert. Alle Speisen wer-
den auf der Basis der Produkte vom eige-
nen Bauernhof zubereitet. Die Ferme
bietet Platz im Saal fiir 60 Personen und
verfligt Giber eine groBe Terrasse.

Fir Ubernachtungen - die Ferme ist Aus-
gangspunkt fir mehrere Wanderwege -
stehen sechs Zimmer bereit, eines davon
behindertengerecht eingerichtet.

Zufahrt: von Bourbach le Haut
kommend zwei Kilometer auf dem Weg
zur Ferme Auberge fahren. 80 Meter vor
der Ferme befindet sich ein groBer
Parkplatz.

24, Rue des Buissonnets
68290 Bourbach le Haut

@ 00333-89388587
ferme-auberge-
buissonnets-jimdo.com
fa.lesbuissonnets@orange.fr

Offnungszeiten: Feb+Mérz: So Mittag und wah-
rend der Schulferien geoffnet (nicht Mo+Di);
April, Mai, Okt.: mittags gedffnet (nicht Mo+Di);
Juni bis Sep: taglich auRer Mo+Di; Nov+Dez

nur am Wochenende geoffnet; Jan geschlossen

BN

Le 20éme Colmar

Liebhaber der franzdsischen Kiiche
konnen sicher sein: ,Le 20eme Colmar*
hat nach drei Monaten der Einschran-
kungen durch Covid-19 nun wieder
gedffnet. Die Umgebung hat sich gliick-
licherweise nicht verdndert: Das Blau
der Wénde hebt die verschiedenen
Objekte, die hier und da gesammelt
wurden, hervor und bringt dem Kunden
einen angenehmen Komfort in gemdit-
licher Atmosphére

L{ Der Gugelhupfisteine |-

eines schicken Bistros.
Das gesamte Team
kommt in bester Form
und mit neuen Ideen
zuriick. S@mtliche Hygi-
enemaBnahmen  wer-
den eingehalten, aber
das Tragen der Maske
schmalert nicht den
freundlichen und per-

mit frischen Produkten und
vervollstdndigt sein Ange-
bot mit saisonalen Gerich-
ten. Es gibt Tagesmeniis mit
ein, zwei oder drei Gangen
fir 10,50 Euro, 13,50 Euro

sonlichen Empfang.
Dieser Ort ist perfekt fiir
ein Familienessen, fiir Kollegenabende
und Touristengruppen, die gutes Essen
und Trinken schatzen - besonders auf
der schénen Sommerterrasse fiir bis zu
25 Personen. Die Speisekarte entwickelt
sich im Lauf der Zeit immer weiter, um
sich besser der Nachfrage seiner Géste
anzupassen. Emmanuel Hablitz, Chef-
koch und Manager des Lokals, bleibt da-
bei seinen charakteristischen Gerichten
treu (gerOstete Seebrasse, cremiger
Risotto, Cordon Bleu, Schokoladenfon-
dant), hat aber auch lokale Gerichte auf
der Speisekarte (R&stis, Schweine-
backen mit Pinot Noir, Schwarzwalder
Kirschtorte). Er arbeitet hauptséchlich

und 16,50 Euro; ein Emp-
fehlungsmeni nach Wahl
wird fir 39 Euro angeboten.Die Wein-
karte hat eine groBe Auswahl franzdsi-
scher Weinberge zu erschwinglichen
Preisen; die elsdssischen Weine sind
darin sehr gut vertreten. Alle Speisen
kénnen vor Ort verzehrt wie auch tber
LJust eat” geliefert werden.

2 rue Edouard Richard
68000 Colmar

@ 0033/389240000
le20emecolmar.com

Offnungszeiten: Di-Do 12-13 und 19-21 Uhr,
Fr +Sa 12-13 und 19-22 Uhr; So und Mo Ruhetage
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Domaine Bleu-Minuit Lodges

Die Domaine Bleu Minuit Alsace in
Obersteinbach im Naturpark Vosges du
Nord empfingt seine Gaste zu einem
Aufenthalt unter freiem Himmel und in
einem komfortablen 5-Sterne-Zimmer.
In vélliger Harmonie mit der Natur, von
der Abendd@mmerung bis zum Morgen-
grauen, genieBen sie ein Doppelbett, ein
Badezimmer (traditionelle Dusche und
Toilette) und  eine

Terrasse, in einer
unserer drei Ecolod-
ges. Diese Lodges
werden in Frankreich
hergestellt.

Bleu Minuit ist Teil
eines globalen Kon-
zepts, bei dem die
Achtung der Natur von
der Planung bis zum
Betrieb stets im Vor-
dergrund steht. In

von Museen, der Kristallfabrik
St. Louis, Verleih von Elektro-
fahrradern, Besichtigung einer
Festung - oder auch Begegnungen

Holz und Glas ver-

einen sich Eleganz und Harmonie, und
dank der beiden Zenitfenster und eines
Teleskops im Zimmer haben die Gaste
direkten Zugang zu den Sternen.

Im Garten laden eine Sauna und ein pata-
gonisches Bad zu einer Wellnesspause
ein.

Das Erlebnis geht weiter, wenn die Gaste
im gastronomischen Restaurant Anthon
speisen, wo der Kichenchef Georges
Flaig sie einlddt, die Aromen und
Geschmacker des Elsass zu entdecken.
Bleu Minuit bietet mehr als nur einen
Hotelaufenthalt: Massagen mit &theri-
schen Olen aus biologischem Anbau,
Wanderungen, Kutschfahrten, Besuche

m SEWEN

mit lokalen Produzenten und
Handwerkern. Oder die Géste lassen
sich von einem Sylvotherapeuten pfle-
gen, der ihnen Waldbé&der vorschlagt.

40 rue Principale
67510 Obersteinbach
& 0033/367101560
bleu-minuit.com

Offnungszeiten: Hotel Mi-So, geschlossen im
Jan,; Restaurants: Mi-So 12-14 und 18.45-21 Uhr
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La Cour d’Alsace

Wo einst die Barone von Gail
residierten, genieBen heute
die Gaste das Leben von seiner
angenehmen Seite im Herzen
von Obernai.

Das La Cour d’Alsace bietet in
zwei Lokalitdten von der
anspruchsvollen, gehobenen
Kiiche bis zu den traditionellen
Elsassspezialitdten eine reiche
Auswahl. Im Gourmetrestau-
rant ,Le Jardin des Remparts*®

verwohnen der Chefkoch und
der Oberkellner mit einem gelungenen
Zusammenspiel von Speisen und ausge-
suchten Weinen. Die Kiiche serviert
erstklassige, frische Produkte, die hier
zu Geschmackserlebnissen mit Aromen
aus aller Welt verarbeitet werden. Dabei
lassen der Kichenchef und seine
Brigade ihrer Phantasie durchaus freien
Lauf. Im traditionellen Restaurant ,Le
Caveau de Gail“ kdnnen sich die Géste in
aller Gemiitlichkeit und Ruhe den elsés-
sischen Spezialitdten widmen und dazu
den Weinen aus den heimischen Lagen,
ideale Begleiter fir die oftmals herzhafte
Kiche, frohnen.

m BERGHOLTZ

Fir Veranstaltungen betrieblicher wie
familidrer Art stehen im Hotel verschie-
dene Raumlichkeiten zur Verfligung, 51
geschmackvoll eingerichtete Zimmer
laden zu einem ldngeren Aufenthalt ein,
mit ausgedehntem Besuch der Wellness-
anlagen mit Innenpool und Whirlpool,
Sauna, Dampfbad, Massagen und
Behandlungen.

3 rue du Gail

67210 Obernai

& 0033/388950700
cour-alsace.com/
info@cour-alsace.com

Offnungszeiten:

Le Jardin des Remparts:

Fr und Sa 19-21 Uhr, So 12-13.30 Uhr
Le Caveau de Gail:

Mi-So 12-13.30 und 18.30-21 Uhr
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Ferme Auberge du Hinteralfeld

Unverputztes  Gestein,
schone Holzbalken, und
ein Kachelofen mit gri-
nen Fliesen geben der
Ferme Auberge einen
gemitlichen Charakter.
Dort, wo friher der
Futtertrog stand, findet
der Gast heute ein Lokal
mit viel Ambiente. Dabei

ist die Ferme Auberge
von ausgezeichnet als Restaurant, das
sich besonders fiir Menschen mit
korperlichen Handicaps eignet.

Als Marie-Louise lltis 1991 die Ferme
Auberge libernommen hat, hat die ganze
Familie die Armel hochgekrempelt,
damit dieser Ort am FuBe des Ballon
d’ Alsace einladend fiir den Gast wird.
Aufdem Teller findet der Gast kleine gute
Gerichte mit Fleisch, das von ihrer Ferme
Auberge stammt. Dazu gehéren Ragout
vom Zicklein, Kalbsnavarin, Rindge-
schnetzeltes, Baeckaofa mit drei Fleisch-
sorten (Kalb, Rind, Schwein), Fleisch-
schnacka, Knepfla nach Art des Hauses,
Surlawerla, Obstkuchen je nach Saison
(Heidelbeeren, Himbeeren, Zwetsch-

gen), Vacherin glacé oder Biscuit nach
Art des Hauses. Auch wenn das Klima
am Ende dieses Tales ziemlich rau ist,
stammen Obst und Gemiise direkt aus
der Umgebung oder der nahen Region.
Firzu Hause bietet die Ferme getrockne-
te Wurst nach Art des Hauses oder land-
wirtschaftliche Produkte aus dem Doller-
tal an. Fiir Naturliebhaber gibt es Zimmer
fiir Gruppen und Einzelpersonen, auch
mit schoner Terrasse.

Zufahrt: von Masevaux das ganze
Dollertal hinauffahren in Richtung Ballon
d’ Alsace; zwei Kilometer nach dem Lac
d’ Alfeld in den Weg nach links einbiegen
und ungefdhr 300 Meter weiterfahren.
Um Reservierung wird gebeten.

Route du Ballon, 68290 Sewen
@ 00333-89829844
iltis.philippe@wanadoo.fr

Offnungszeiten: 9. April bis 30. November
Mo-Do ab Mittag, Fr-So ganztagig; Juli und
August ganztagig geoffnet; Hunde sind in der
Ferme willkommen

ENENSIRTAND @, Y-

Dirler-Cadé

Im Jahr 1871 wurde der Weinbetrieb
Dirler in dem kleinen Dorf von Bergholtz
gegriindet und heute von Ludivine und
Jean Dirler in finfter Familiengeneration
geleitet. Im Jahr 2000 wurde der Betrieb
in Dirler-Cadé benannt, als die Winzer-
familien ihre Weinbetriebe zusammen-
legten. Schon zwei Jahre zuvor wendeten
sich die jungen Winzer der Biodynamie
flir ihren gesamten Weinberg zu, der
sich mittlerweile von neun auf 18 Hektar
verdoppelt hat. Dirler-Cadé stellen jedes

Jahr ungeféhr 30 Weine aus den be-
rihmten Lagen von Guebwiller her. Die
Sandsteinbdden ergeben sehr feine
Weine, die selbst in den heiBen Jahren
elegant bleiben. Die Produktion besteht
aus vier

Weinangeboten:

» die Grands Crus Saering, Spiegel,
Kitterlé und Kessler auf 42 Prozent der
Betriebsflache

» die Lieux-dits Belzbrunnen,

Schimberg, Bux und Bollenberg auf
rund 15 Prozent der Betriebsflache)

» die Vins de cépages, also Weine
von Rebsorten sowie

» die Crémants d’Alsace.

Alle Trauben werden dabei von Hand
geerntet und mit pneumatischen Pres-
sen gekeltert. Die Garung der Weine
geschieht unter kontrollierter Tempe-
ratur im Holz- oder Edelstahlfass. Die
Verarbeitung der weien Weine (90
Prozent der

Produktion) dauert dann, je nach Wein,
ungefahr zehn Monate, bis sie dann in
Flaschen abgefiillt werden.

13 rue d’Issenheim

68500 Bergholtz

& 0033/ 389769100
dirler-cade.com (online-Shop)
dirler.cade@orange.fr

%#BIO ©® 0
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Domaine Sperry-Kobloth

Das  Familienunternehmen
Sperry-Kobloth erntet und
vinifiziert seine Weine in
Blienschwiller, ein Dorf mit
langer Historie seit 823, und
stellt seit finf Generationen
seine ganze Energie und sein
Know-how in den Dienst der
Vins d’Alsace. Dabei ist die
Domaine seit mehrals 20 Jah-
ren Vorreiter bei der Umstel-
lung auf biologische Land-

wirtschaft.  Die  hiesigen
Reben gedeihen auf einem besonderen
Boden, der vorwiegend aus Granitge-
stein mit zwei Glimmerkristallen besteht.
Pascal Sperry ist vor kurzem in das Wein-
gut eingetreten, um in die FuBstapfen
seines Vaters Jean zu treten. Dieser war
nicht nur ein Vorreiter, der seine Wein-
berge ohne Insektizide, Pestizide oder
Herbizide bewirtschaftete, sondern auch
ein Winzer, dem es gelang, die Weine auf
ein auBergewdhnliches Niveau zu heben.
Fir Pascal gelten die seit jeher gepfleg-
ten Werte: Exzellenz, Weitergabe, Um-
weltbewusstsein und Strenge. Heute ist
das komplette Weingut biozertifiziert.

m RIBEAUVILLE

Gekeltert wird bei Sperry-Kobloth aus-
schlieBlich die eigene Ernte, das umfas-
sende Weinsortiment bietet Tropfen aus
allen sieben elsdssischen Rebsorten: der
Sylvaner von Blienschwiller, exklusiv in
der Appellation Communale, der Grand
Cru Winzenberg als Riesling Pinot Gris,
der Gewdrztraminer als das Juwel des
Weinguts, die Kollektionscuvées Ven-
danges Tardives, der Réve bleu, zudem
die Crémants d’Alsace als WeiBwein,
Rosé und Chardonnay. GenieBen lassen
sich alle im Eichenfass gereiften Kdst-
lichkeiten im malerischen Weinkeller.

50 rue Winzenberg

67650 Blienschwiller

& 0033/388924066
contact@vins-sperry-kobloth.fr
Offnungszeiten: Offnung nach Vereinbarung

(e | [auex] | oc | we | visa)
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Domaine Armand Gilg

Die Winzerfamilie Gilg gehort
zu den Vignerons Indépen-
dants, den unabhéngigen
Winzern, die ihre Weinberge
- es sind 29 Hektar - selbst
bearbeiten, die Reben
ernten, den Wein ausbauen
und auch selbst vertreiben
und vermarkten. Das
geschieht mit groBer Leiden-
schaft und seit 2021 ist das
Weingut als biologischer
Betrieb zertifiziert. Angebaut

werden alle im Elsass vertre-
tenen Rebsorten, darunter auf einem
Hektar der Grand Cru Moenchberg und
auf flinf Hektar der Grand Cru Zotzen-
berg, hier auch flir den auBergewdhn-
lichen Sylvaner Grand Cru. Das Weingut
feiert dieses Jahr 40 Jahre Crémant
d'Alsace-Pro-
duktion mit der
Einflhrung sei-
nes neuen Cré-
mant d'Alsace
Chardonnay Vin-
tage 2016 - Extra
Brut - ein Cré-
mant der Spit-
zenklasse mit 60
Monaten Reife-
zeit auf Latten.
Ausgezeichnet
von Mundus Vi-
ni.Besucher sind
jederzeit will-
kommen, die
hiesigen Weine
zu verkosten.

® SOULTZ-WUENHEIM

Von Mitte Mai bis Ende August kdnnen
Interessierte zudem die aus dem

16. Jahrhundert stammenden Keller
besichtigen. Am 29. und 30. Oktober
werden Tage der offenen Tir veranstal-
tet, die niemand verpassen sollte. Neben
Individualangeboten sind auch Gruppen
ab zehn bis zu 25 Personen fiir Fithrun-
gen willkommen. Eine gefiihrte Keller-
tour mit Verkostung von zehn Weinen
(Dauer etwa eineinhalb Stunden) wird
fiir Gruppen (10 Euro pro Person)
angeboten (Reservierung erbeten).

2 rue Rotland

67140 Mittelbergheim
@ 0033/388089276
domaine-gilg.com
info@domaine-gilg.de

Offnungszeiten: Mo—Fr 8-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 8-12 und 13.30-17 Uhr, Sonn- und Feiertage
9-1130 Uhr

[ Mo |[vis)

Cave de Ribeauvillé

Franzosische Winzergenossenschaft
des Jahres, mit dieser Auszeichnung
wiirdigte das Fachmagazin Revue des
Vins den Cave de Ribeauville. Eine
Auszeichnung, die die Leidenschaft der
40 professionellen Winzer fiir den Wein-
bau und natirlich die Qualitat der Weine
ehrt - und Anreiz ist, die auBergewdhn-
lichen Leistungen noch zu steigern.
Kultiviert werden rund 240 Hektar
Rebflache, darunter acht Grand-Crus-
Lagen. Gelesen wird ausschlieBlich von
Hand, die Trauben mit groBter Sorgfalt
gepresst, der Wein schonend ausgebaut.
So entstehen reine, gradlinige und
offene Tropfen, mit einer schénen

Frische und von aromatischer Intensitéat.
Wer auf den Geschmack gekommen
ist, sollte das Weingut im Herzen von
Ribeauvillé besuchen. Im groBen Wein-
keller werden rund 80 verschiedene
Weine zur Verkostung kredenzt, fiir
Gruppen stehen besondere Rdume
bereit, auch Kellerfiihrungen mit
anschlieBender kommentierter Wein-
probe (auf Reservierung) sind moglich.
Von Mai bis August werden taglich zwei
gefiihrte Weinwanderungen (11 und

16 Uhr) angeboten, ein Besuch im
gutseigenen Museum rundet einen
gelungenen Aufenthalt ab.

2 route de Colmar

68150 Ribeauvillé

& 0033/89732035
vins-ribeauville.com
caveau@cave-ribeauville.com

Offnungszeiten: Mo—Fr8-12 und 14-18 Uhr,

Sa, Sonn- und Feiertag 930-12.30 und 14.30-18.30
Uhr (geschlossen 25. Dez. und 1. Jan.)
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La Cave du Vieil Armand

Am FuB der Vogesen,
am sudlichen Eingang
zur elsdssischen Wein-
straBe, begriit die
Cave du Vieil Armand
in Soultz-Wuenheim
alle Weinliebhaber.
Vor rund 60 Jahren
beschlossen die
Winzer, die hier am

Hartmannswillerkopf
ihre Flachen bearbeiten, sich zusam-
menzuschlieBen und dem Weinbau im
sudlichen Elsass einen neuen Impuls

zu geben. Mit fast 85 Winzern und einer
bewirtschafteten Flache von sonnen-
verwohnten etwa 140 Hektar in den
Gemeinden Cernay, Soultz und Gueb-
willer ist die Cave die kleinste Genos-
senschaft im Elsass, die die groBen
Weine aus den im Elsass bevorzugten
Reben hervorbringt, wie die zahlreichen
Auszeichnungen in Gold und Silber
zeigen. Die Cave Vieil Armand liegt am
Hartmannswillerkopf, ein Berg, der im
Ersten Weltkrieg eines der groBten
Schlachtfelder war. Hier lohnt sich ein

Besuch im erst vor kurzer Zeit eréffneten
neuen Gedenkmuseum - und spater
ebenim Weingut. Interessant aufbereitet
erfahren die Besucher viele Informa-
tionen zum hiesigen Weinbau und kon-
nen natirlich auch die zahlreichen guten
Tropfen wie Grand Cru Ollwiller verkos-
ten. In dem Bestreben, Weine von immer
héherer Qualitdt anzubieten und dabei
mit Respekt vor der Natur zu arbeiten,
hat La Cave du Vieil Armand die HVE-
Zertifizierung (High Environmental
Value) der Stufe 3 erhalten. Ebenso sind
die ersten Weine mit dem Zertifikat fir
biologischen Anbau (FR-BIO-01) seit
diesem Friihjahr im Handel erhéltlich.

1StraRe von Cernay

68360 Soultz-Wuenheim

@& 0033/389767375, Fax 389767075
cavevieilarmand.com
caveau@cavevieilarmand.com

Offnungszeiten: Mo—Sa 9-12 und 14-18.30 Uhr,

Sonn- und Feiertag 10-12 Uhr und
14-18 Uhr

s e b M D
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Wein des Monats -
Weingut Bercher

3er Weinpaket
40,00€

6er Weinpaket
Schwerpunkt weifl3

85,00€

6er Weinpaket
Schwerpunkt rot/rosé

89,00€

Erhaltlich telefonisch unter 0761/45 15 34 00
und online unter

Solange der Vorrat reicht.

BZ s medien
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